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I.
A JAVASLATTEVO ADATAI

1. A javaslatot benytjto (személy/intézmény/szervezet/vallalkozas) neve:

Bajai Telepiilési Ertéktar Bizotisag
Bics-Kiskun Megyei Ertéktar Bizottsdg

IL
ANEMZETI ERTEK ADATAI

1. A nemzeti érték megnevezése: BAJAI HALASZLE

2. A nemzeti érték szakteriiletenkénti kategdridk szerinti besorolasa

0 agrar- és élelmiszergazdasag O egészség és életmod 0 épitett kdrnyezet
O ipari és miiszaki megoldasok o kulturdlis trokség o sport
0 természeti kornyezet X turizmus

3. A nemzeti értéket tartalmazo értéktar megnevezese

Bajai Telepiilési Extéktir
Bics-Kiskun Megyei Ertéktar
Magyar Ertéktar

4. A nemzeti érték rovid, sziveges bemutatasa, egyedi jellemzoinek és térténetének leirasa

A BAJAI HALASZLE : nemesak a gyufatészta, hanem a halaszlé dsszetevii és a fozési
madja is egyedivé teszi a bajai halaszlét.

Recept (A bajai halidszlé kodexe alapjin):

Osszetevik: hal, viz, paprika, hagyma, s6

Hozzavalok 4 fore:

Halbél 2 kg ponty, hagymibél 18 dkg (2 kizepes nagysagn), tordtt paprikibol 4 dkg
finomra 6rilt hazi édes-nemes (2 erdsen piipozott vagy 4 csapott kanil), sébél kb. 4 dkg
(a besézashoz és az izesitéshez), vizhdl 2,6-3 liter, gyufatésztibol 20 dkg, 3-4
cseresznyepaprika

Fozés elott a megtisztitott, darabolt, beirdalt halat par érival elébb les6zzuk. A halfejet
kettévagjuk. A halszeleteket az aprora vagott hagymival egyiitt belehelyezziik a
bograesba. Ezek utin felontjiik megfelelé mennyiségii vizzel. Erds tiizin felforraljuk, és
a habzds utin a lébe belemérjiik a toritt paprikit és a cseresznye paprikit. Mindvégig
ligyeljiink a forras intenzitisdra. A forrastol szamitva 35-40 perc alatt kész a finom bajai



haldszlé. Amennyiben kell még sozni, azt mindenképpen az utolsé percekben tegyiik. A
kiiliin fozitt gyufatésztival talaljuk.

Tirténete:

A bajai haldszlé létezésérdl a legkordbbi tudodsitis egy regény, hiszen Hevesi Lajos
elészir 1872-ben megjelent Jelky Andris kalandjai cimii kinyvében is megemhn, hogy
Jelky tudott halaszlét fozni, csak azzal nem sokra ment a mandarin konyhdjin.' A vérosi
anekdotak kiézott maradt fenn, hogy Istvinmegye falu azért olvadt be a virosba 1854-
ben, mert Baja viros vezetbivel a tirgyalasok utin nagy eszem-iszom volt az egyik
kocsmaban, ahol a tirés csusza elétt haldszlevet is ettek, és a falu eléljirésiga masnap
kimondta az egyesiilést. 1855-ben hallal iinnepelte meg a bajai halisz céh, hogy a
magyar szent korondt szillité gézhajo elhaladt Baja mellett.

A haldszceéh szokdsa szerint Szent Péter és Pl napjan tartottik a haliszbucsit. Részt
vettek a (belvdrosi) plébdnia templom bicsii miséjén, majd a halisz ifjiusig végig
kiszontotte a halidszmestereket. Toliik bort, siiteményt és halat kaptak az esti
mulatsighoz, ahol haliszlevet foztek. A 19, szdzad végére a halaszlé mar a bajai polgari
konyhiba is eljutott, hiszen nemcsak a kaszind tartott halvacsorikat, hanem a csaladok
is foztek haldszlevet. Erre emlékszik az 1904-ben Bajin sziiletett Major Mité
emlékirataiban az Egy gyerekkor és egy kisvaros emléke cimii kinyvében.

A haldszlé kizosségi élményének megélését szolgilja a Bajai Halfozd Fesztivil
(koribban népiinnepély), mely elemeiben probilja azt az élményt Gjrateremteni, amit
példiul Herman Otté a Berettyé partjin élt meg, mikor egyszerii halaszok szivbil
megvendégelték szegényes haldszleviikkel. Ez a nemzetkizileg elismert fesztival a
rekordok kinyvébe is bekeriilt. A fesztival Baja tirténetéhez kapcsolédva jott létre,
hiszen a vdrossd nyilvanitas 300. évforduléjat kivantik megiinnepelni azzal, hogy 300
bogricsban féznek halat, vagyis haliszlevet a fotéren. Mér az elsé évben tibben
kivantak részt venni az eseményen, és azbta is folyamatosan bdviil, nemcsak a
fesztivalon résztvevik szima, hanem a szombati halaszléfozéshez kapesolédd kulturilis
programok szima is.

Bajin egy masik hagyomdny, kulturilis drikség a ,Janoska-eresztés” is kapesolodik a
haldszléhez. Nepomuki Szent Janos (médjus 16.) — a vizen jirék szentjének — iinnepét a
halaszok, vizi molndrok eltiinésével, megfogyatkozdsival mar szinte az egész varos
iinnepli. Tébb évtizede ezen a napon tartjik a bajai haldszléfozé versenyt. 2012, aprilis
17-én megalakult a Bajai Haldszléfozo Bajnokok Klubja.

5. Indoklas a Hungarikumok Gytijteményébe torténd felvetel mellett

A haldszlé a magyar identitds egyik szimbéluma. A bajai halaszlé tibb mint egy étel,
kulturdlis drikségiink része, mely a dunai és Duna-mentén él6k hagyomanyaihoz
szorosan kitédik. Ahogy Pusztai Bertalan irja a bajai halaszléfozé fesztivilrol 52016
kétnyelvii tanulmanygyiijteményben: ,mint igazi méirka, sokkal inkabb egy érték- és
érzéskomplexum konkrét reprezenticidja. A jé marka proba nélkiil garantil szamunkra
egy kiemelkedd mindséget. Mindséget, amelyet téle megszokhatunk. S6t mi tobb, olyan
értékeket, amelyekkel azonosulni tudunk, amelyet magunkba épithetiink. A halaszlé
kiziisséghen készitheté; magyaros, mivel paprikis; természetes, mivel friss hal kell
hozzi; egészséges.”

Hevesi Lajos: Jelky Andrds kalandjai, 78. (http://mek.oszk hu/00600/00672/00672. pdf)

Hevesi Lajos: Jelky Andrds bajai fin rendkiviili kalandjai dtodfél vilagrészben, (Nemzeti kinyvtar 13.)
Budapest, 2013, 113,




A bajai haldszlé Magyarorszdag jo hirét is terjeszti a viligban. Szentivanyi Gahur
nagykivetként tibb orszdgban, olykor kiilénleges halakbol fozitt bajai halaszlevet.’
Baja testvérvirosai szerte Eurdpiban szintén megismerkednek a bajai haliszlével és a
Bajai Half6z6 Fesztivdlon is sok hazai és szamos kiilféldi vendég vesz részt, mellyel a
hajai haldszlé a magyar gasztronomia és vendégszeretet hirét sregbiti.

Olyan bajai kulturilis drikség, mely nemzedékril nemzedékre hagyomdinyozodik, és
alkalmazkodik az adott kor viszonyaihoz. Haldszlét ma nemesak a haldszok, vizen jarok
esznek, hanem amiota a 19. szdzad masodik felében bekeriilt a polgiri konyhdba, azota
a varos szinte Gsszes lakosa. Tradiciondlisan az itt sziilettek, innen szirmazok étele, de
sok varosba kiltozé vagy ide litogatdé is megszereti. A bajai haliszlé nemzedékeken
atorokitett olyan hagyoméany és kulturdlis drikség, mely képes alkalmazkodni a
napjaink megviltozott életformajihoz is. Hiszen akinek nincs lehetdsége, hogy faval
tiizeljen a bogrics ald, az PB gdzzal fozi. Akinek erre sincs lehetdsége — mivel példaul
lakételepen lakik — a giztiizhelyen vagy a villanytiizhelyen fozi meg. A bajaiak szimira
olyan ,,kizkines®, mely nemzetiségre valé tekintet nélkiil minden bajai a sajatjinak érez
és a varostol elszakadva is megoriz.

A bajai haliszlé fozése egy hagyomdnyos mesterség a bogricskészités fennmaradasahoz
is hozzAjirul, mert ez egy specidlis felfelé sziikiilo bogracs a bajai halfézé bogrics.
Példaul 1986 6ta a Swoboda csaldid megélhetését biztositja, jelenleg Swoboda Csaba
kézmiives vallalkozé kisiparos késziti, (www.bajaibogracs.hu)

A haldszlé fogyasztisa nemesak az iinnepi alkalmakhoz kitédik Bajin és kirnyékén.
Ennek kiiszinhetoen az édesvizi halfogyasztas nemesak Magyarorszégun, hanem Kozép-
Eurdpdban itt a legmagasabb. A bajai haliszlé a magyamrszagl halaszlevek egy osi
formajat drzi, hiszen régen nem passziroztak halaszléfézéskor.’

A bajai halaszlé olyan nemzeti érték, mely a bajai identitis része. A bajaiak
kivzosségének oriksége, és értéke. Olyan szellemi érték, amely hozzijarul az 1]
nemzedékek nemzeti fsszetartozdsdnak kialakitdsihoz és megerdsitéséhez. A bajai
haldszlé kulturilis oriokségének megdrzése olyan példa, ami mas telepiilések szdmdra is
minta lehet, hogy a multikulturalis vilighan milyen modon lehet a helyi kultarat, lokalis
identitAst megdrizni.

6. A nemzeti értékkel kapesolatos informéciot megjelenitd forrasok listaja (bibliogréfia,
honlapok, multimédias forrasok)

Halételek, rajzok, emberek a haliszlé fovarosabél, Osszedll. Béres Béla et al. [fotd Barati
Gydrgy]; Baja : Pulzus BT, 1998 ( Arculat Ny.)

Javor Béla: A bajai haldszlé, In: Bacsorszag 2015/2. (73) 41-43.

Solymos Ede: Halaszlé-hallé-1é, Solymos Ede: Sugovicdn innen - Dundin tal, Baja, 2007. 90-94.
Solymos Ede: Flet a Dun4n, halaszok, vizen jarok élete Bajdn és kiirnyékén, Baja, 2004. 21-23.
Solymos Ede: Elet a Dunan, néprajzi Allandd kiallitas, Kecskemét, 1985. 13.

Solymos Ede: Baja és a halfozés, In: Halaszat, 1983,, jilius-augusztus, 76. évf, 4. sz., 127.

Erréil sza] a csatolt A Bojai Haldszlé hagyomdnydpold és kdzdsséqteremtd hatdsa cimd 1. sz, dokumentum.
' példaul a 19, szdzad végén megjelent szegedi halpaprikas, azaz halaszlé receptekben nincs szo
passzirozdsrol. (példéul Zillahy Agnes: Valédi magyar szakacskényv)



Solymos Ede: XI. Halaszlé iinnep Bajén, In: Halaszat. - 99, (2006) 3., p. 107.

Solymos Ede: A haldszlé iinnepe, In: Haldszat. — 91. (1998) 3., p. 104.

Szilagyi Miklos: A halételek, mint férfiételek, In: A taplalkozdskultira valtozatai a 18-20.
szdzadban, a néprajzkutatok 1. tiplilkozaskutatisi konferencidjanak eléadisai Kalocsa, 1995.

oktéber 24-26., szerk: Romsics Imre — Kishan Eszter, Kalocsa, 1997,

Turizmus, fesztivalok és helyi identitas, Halaszléfozés Bajin, szerk.: Pusztai Bertalan — Neill
Martin, Edinburgh - Szeged, 2007.

Szabé Zoltan: A halfézés fortélyai a Kézép-Duna mentén. [Szekszird], 2002. 201-203.
Toth Erika Katalin: A halfézés miivészete. Budapest, 2002,

Uglik Tamas: Emlékeim a Bajai Népiinnepélyrél, ,A haldszlé iinnepe a halaszlé fovarosaban®,
Bacsorszag, 2011/3. (58.) 44-47.

Brachinger Tamas: A legkisebb kizis tobbszirds, Parola, 2001. (4.) 3-6.
http://www.kka.hu/_Kozossegi Adattar/PAROLAAR.NSF/b84c8c861998671e8525670c0081 5721716
b9bde012359761c1256bbb004e3d0670penDocument

Brachinger Tamas: A legkisebb kizés tobbszirds: "A haldszI¢é iinnepe a haliszlé fovarosaban™
nevii rendezvény kizisségformalé hatisa Bajan, In: Kutatisok az Eétvis Jozsef Foiskolan. —
(2001) 26-40.

Miké Margit: A halaszlé bajai iinnepe, In: Ritusok, folklor szévegek / szerk. Barna Gabor ;
Makovics Erika Anna, Pusztai Bertalan és Vass Erika kézrem. — [Budapest] : Paulus Hungarus :
Kairosz, 2004, 195-204.

Javor Béla: A bajai halaszlé, In: Javor Béla: A szent lecs6, Budapest, 2001. 277-280.

Javor Béla: Halakrol, halaszokrol, halaszlékril - étel: Bajai halaszlé, In: Javor Béla - Pump
Karoly: Bajai haliszlev(el)ek, Bajai Honpolgar Alapitvany, Baja, 2011. 8-14.

Baja — Gemenc — halaszlé, é. n. 51-60.

Baja... a mi virosunk, Baja, 2007, 182-183.

Baja 300 éves viros, Baja, 1996. 30-36.

A bajai halaszlé, In: Baja 2001, Baja, é. n. 48-53,
Baja 2000, Baja, ¢. n. 30-36.

Baja 2003, Baja, é. n. 44,

Bajai haldszlé, In: Nemzeti értékek Bacs-Kiskun megyében, szerk: Farkas Liszlo, Bics-Kiskun
Megyei Onkormanyzat, Kecskemét, 2014,

Kincses-Biacska Turisztikai Katalogus 2009, Baja, 14-17.



A természet minden ize, Bajai kistérség, Baja, 2009. 22-23,
Rab Rita: A szegedi lany a bajai haliszlére eskiiszik, Bajai Népiinnepély '98, 7. o.

Mi befolyasolja a bajai haldszlé sikerét?, A bajai haliszLE, LEIMADOK Lapja, 1998. jil. 11.
(1L évt. 1. sz.) 2.

igy foziink mi! In: Bacskai Naplo, 2009. jal. 9-12. (111 évf. 17. sz.) 2.
Mityés Szaboles: Tllik tudni, mert magyar vagyok, Debrecen, 2006. 23.

Katymdri Vanda: Gombis Laszlo, A haliszléf6zés 6rikos bajnoka, In: Bajai arcélek, Baja, & n.
66-75.

Banga Szabolcs: Stranszki Julia, A bajai halaszIé tésztaval az igazi, In: Bajai arcélek, Baja, ¢. n.
130-138.

Szentivanyi Gabor: Mitdl lehet nemzetkozi a bajai halaszlé?
(http://www.bajaihalaszle.hu/nyomtathato/lelink.html#11)

Folyami izek, Baja, 2009. 4-5.
Hal hatan hal, Bacskai halételek a Bajai Halkommandé ajanlasaval, Baja, 2007,
Dobai Tamés: Baja és kirnyéke, Bp. 1977,

http://www bajaihalaszle hu/nyomtathato/lelink.hitm]

vided:

https:/www.youtube.com/watch?v=rXRuDJDhExw

~ Halorszag — Gemenc (https://www.youtube.com/watch?v=Y0Whe4qCqFk)

—  http:/ftv2.hw/musoraink/kalandjarat/34987 bajai_halaszle ahogyvan_oseink_keszitettek.html#

~  Bajai Halaszlé - MC Magyarok Cselekedetei 1997. julius
—  (https://www.voutube .com/watch?v=2AK layvse_M)

—  Gasztropédia - a bajai halaszlé (https://www.youtube.com/watch?v=8BFX-JIWFVA)

Honlapok:
http://bajaihalfozofesztival.hu/
http://www.bajaihalaszle.hu/

7. A nemzeti érték hivatalos weboldalanak cime:

http:/fwww . bajavaros.hu/baja/pages/template | .aspx?id=1666285




1.Szentivinyi Giabor: A bajai haldszlé hagyominyapolé és kibzisségteremtd hatisa

A legtibb bajai gyerekkoratol kitddik a haliszléhez. Az dtvenes-hatvanas években, az
akkori hidnygazdasig kozepette nem volt egyszerii halat venni. A viros foterén levd
halbolt elétt mar kora hajnalban sorok képzdidtek, volt, aki a kiérnyezd falvakbdél
kerékparon érkezett Bajdra, 4 dra tijban, hogy biztosan hallal térhessen haza.

Néhdny akkori vélemény szerint Bajian a hal-ellitis ,politikai kérdés” volt, mert
egyetlen virosvezetés sem kockdztathatta meg az ellatds tartés zavaribol kivetkezo
negativ néphangulatot.

A bajai esalidok egyik legfontosabb szokdsa a haldszlé fozés. Deklardltan ezt a férfiak
miivelik (,nem is igazi bajai férfi az, aki nem tud tszni és haliszlét fozni”), de tudjulk,
hogy nagyon sokszor, féleg otthon, csaliadi kérben a hdziasszonyok készitik el.

A bicskai emberek egy tovabbi jellemzije a vendégszeretet, akar egyéni, akir kizosségi
keretben.

Ennek és a halaszlé fozés biiszkén vallott tudomanydnak a szerencsés manifeszticiojava
valt az 1996 6ta minden nyidron megrendezésre keriilo bajai haliszlé f6zo iinnep.
Ilyenkor a bajai csalidok, kisebb-nagyobb kizosségek, vallalatok-intézmények Bajira
hivjik rokonaikat, bardtaikat, iizleti-hivatali kapcsolataikat, és a Bajai Haldszlé
jegyében egyiitt iinnepelnek. Ez tirténhet a kizpontilag szervezett ilinnepség/fesztivil
nyitott, utcai helyszinein, de sokan otthon, az udvarban, vagy kisebb lakékiziisségekben,
egy arra alkalmas helyen, iskolaudvaron, templom-kertben fozik és fogyasztjik a
haldszlét (majd a belvarosba sétilnak a kulturilis kiséré-programok megtekintésére). A
lényeg, hogy a haliszlé legyen a vendégiil latias eszkize.

Az immdr hagyomdnnyi nemesiilt éves haliszIé iinnep orsziagosan, sot nemzetkizileg is
ismertté tette a Bajai Haldszlét. Kiiliigyi-diplomaciai pilydm sorin ezt magam is
tapasztaltam. Eddigi 6t kiilféldi dallomdshelyemen volt alkalmam népszeriisiteni, amihez
a bogrics, paprika és tészta mindig Bajirdl érkezett, a helyben (pl. Bagdadban,
Washingtonban vagy Londonban) rendelkezésre Allo halkinadlat pedig kiilin kihivist
jelentett az igaz bajai izek elérése szempontjabal.

A Bajai Haliszlé, imméir évszazados, tartésan meglevi jelenség, amely az utébbi hisz
évben jelentdsen nivelte ismertségét, ugy, hogy Osszeteviiben, elkészitésében,
mindségében nem kényszeriilt kompromisszumra.

Az Ertéktarba valo felvételét feltétleniil timogatom.

Baja, 2014, janius 24,
Szentivanyi Gabor
nagykivet
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MELLEKLETEK
I. Az értéktarba felvételre javasolt nemzeti érték fényképe vagy audiovizudlis-dokumentéciéja
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A Bajai Halaszléfozo Fesztival

A bajai halaszlé fozése:




A bajai halazlé hagyomanyos fozése faval (foté: Adam Péter)







Bajai Halaszlé Kddexe (Adam Péter felvételei):

A kodex szovege a dokumentumok kdzott olvashato.










{Barati Gyorgy felvétele)

Haldszléf6z6 Fesztival Baja, 2013, - DVD
Civil Radio ,,Merités” cimi musorinak részlete, hangfelvétel - CD
2. A Htv. 1. § (1) bekezdés g) pontjanak valé megfelelést valoszinlsité dokumentumok

1. Szentivanyi Gabor: A Bajai Haldszlé hagyomanyapolo és koziosségteremto hatasa
2. A Bajai halaszlé kddexe

3. Tamogato, ajanlo levelek



2.A Bajai haldszlé kédexe
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Flz elso feljegyzés a 18, szdzad kazepéig nyilik vissza. Wit ismeretes, a >
szabadsdgharc bukdsa utan a menekils kormany Orsovdndl dsta el a

korondt. 1855-ben taldltdk meg és rigy dontottek, hogy hadi gdzoson )

elsadlltidk Becs fele. £ hajs elhaladt Baja mellet is, amit meg kellett 3

inepelni. Sz akkor készalt elszdamoldsban emlitést is tesznek mindenrol: N

»halvdsdrlds abbol az alkalombs], hogy a magyar szent kovondt keresztal
vittek 14,38".

Eqy masik feljegyzés szerint 1804-ben Baja virosa bekebelezni akarta a
hozzdndtt Istodnmegyét (mai Jazsefodros ). Wliutdn a targyaldsok nehezen
haladtak, a bajai magisztrdtus vacsordra hivia meg az istodnmegyei

eloljdrdsdgot az Clefdnt vendéglobe (Rekdczi utea ). Itt az étlapon haldszlé
szerepelt trirds csuszdval.

A lakchelyaktsl tavol él6 haldszoknak is elsodleges étele volt a haldszlé.
Eqyszerii modon fozték ot dsszetevdvel: hal, viz, s6, hagyma, paprika, hiszen
a haldsztanydkon sem id6, sem felszerelés nem volt a bonyolult konyhai
miiveletekre. Cleinte krumplit is foztek bele, hogy ,tomésebb” legyen, mivel a
haltsl hamar megéhezik az ember.

Kesobb valt szokdssd a tészta haszndlata. Tudottan j6 kapcsolatot dpoltak
a bajai vizimolndrok a haldszlegenyekkel. Windannyian @ Duna mellett
éltek, dolgoztak. A haldszlegonyek sokszor megalltak pihenni, vagy a rossz
idd miatt betértek a vizimalomba. Hoztdk magukkal a halat, a molndrok
adtdk a tésztat. Kozosen fztek meg az izletes bajai haldszlevet.
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U bajai halaszlé receptje

Osszetevok:
hal
viz
paprika
hagyma
80

Hozzdvalok 4 fore:

halbsl 2 kg ponty, hagymadbél I8 dkg (2 kozepes nagysigii), torott
paprikdabol 4 dkg finomra 6rolt hazi édes-nemes (2 ex6sen pripozott vagy 4
csapott kandl), sébol kb 4 dkg (a besozdshoz és az izesitéshez), vizbol ,
2,0-3 liter, gyufatésztabol 20 dkg, 3-4 cseresznyepaprika ps

Tozés elott a megtis=titott, darabolt, beirdalt halat pdr 6rdval elobb
les6zzuk. £1 halfejet kettévdgjuk. f1 halszeleteket az aprora vagott hagy- A
mdval eqyitt belehelyezzitk a bogrdcsba. Czek utdn felontjik megfelels O
mennyiséga vizzel. Exds tizon felforvaljuk, és @ habzds utdn a lébe bele- %27

mérjitk a torott paprikdt és a cseresznye paprikdt. Windvégig igyeljink a .,.‘{ ’:‘
forvds intenzitdsdra. £ forrdstol szamitva 35-40 perc alatt kész a finom 4"
bajai haldszlé. flmennyiben kell még sozni, azt mindenképpen az utolss

percekben tegyitk. £ kitlon [dzdtt gyufatésztdval talaljuk. Y\

‘(’vb

NS ot



3. Tamogato, ajanlé levelek

1.Szentivianyi Gabor, nagykivet
2.Bajai Hajomalom Egyesiilet (6500 Baja, Roosevelt tér 1. fsz. 6.)
3.Bajai Haldszléfoz6 Bajnokok Klubja
4.Farkas Attila
—  Magyar Gasztronomiai Szovetség Schnitta-di]
~  Magyar Gasztrondmiai Szovetség Szovetségi zsliri tagja
- Banyai Julia Kereskedelmi és Vendéglatdipari Szakképzo Iskola ny. igazgatdja
~  Bajai Halaszléf6z6 Bajnokok Klubja egyik alapitoja
5.Szabadtiizi Lovagrend Gasztronémiai Egyesiilet
6.Sobri Haldszesdarda Kft. (6527 Nagybaracska, Baja ut 7/E.)
7.Magyar Nemzeti Gasztronémiai Szovetség

8.Magyar Turizmus Zrt. Dél-alfldi Regionilis Marketing Igazgatosag (5700 Gyula,
Erkel tér 1.)

9.Bajai Turisztikai Nonprofit Kft. (6500 Baja, Szentharomsig tér 11.)

10. Javor Béla, a ,Bajai Haldaszlev(el)ek” cimii kinyv irdja

3. A javaslathoz csatolt sajat készitésii fényképek és filmek felhasznalasara vonatkozo
hozzéajaruld nyilatkozat

1.Fabian Borbila nyilatkozata



Mellékler 2.

TAMOGATOI NYILATKOZAT

A magyar nemzeti értékekrdl és a hungarikumokrol szolo 2012, évi XXX. térvényben foglaltak
alapjan tAmogatom a

BAJAI HALASZLE kiemelkedd nemzeti érték felvételét
turizmus és vendégldaids kategoridaban a

HUNGARIKUMOK GYUJTEMENYEBE.

Szentivianyi Gdbor nagykivet
a Bajai Haldszlé iinnep Kkiotloje és nemzetkizi népszeriisitéje
hozzdjarulok és tamogatom a nevezett kiemelked6 nemzeti érték jeldlését.

Indoklas:

Bajan és kirnyékén a dunai haldsz mesterek és legények mér évszdzadok Ota naponta féztek halaszlét
tésztaval, és azt egylitt fogyasztottak el. A bajai modra késziilé halaszlé hazai és nemzetkozi sikerének
egyik titka, hogy készitéi mar gyerekkoruktol kotddnek hozza, és felnotié valva heti rendszerességgel
gyakoroljak elkészitését. sokszor kizOsségi keretben, csaladtagjaikat, barataikat, tizletfeleiket is
meghivva. A halaszléfozés tudomanydanak és a béacskai vendégszeretetnek a szerencseés
manifesztaciojava valt az 1996 ota évente megrendezett bajai halaszlé linnep/fesztival, amely réven
Baja orszdgosan, sit a hatirokon tal is mind hiresebbé valt. A Guinness rekordot is felallito esemény
révén a bajai halaszlé, a maga egyedi receptjével, elkészitési és fogyasztasi modjaval méltan valt a
magyar gasztronomiai értékek egyik {6 hordozdjava. A bajai halaszlé immar évszdzados, tartosan
meglevd jelenség, amely az utobbi 20 évben tgy nivelte ismertségét és dregbitette hazank jo hirnevét,
hogy Gsszeteviiben, mindségében nem kényszeriilt kompromisszumra. A bajai halaszlé melyen

gytkerezd hagyomanya garancia arra, hogy Hungarikumkeént is betéltse nemes szerepét.

A jeldlés benyujtasarol elbzetes és teljes kirii tajekoztatast kaptam.
Kelt: Budapest, 2015. majus 5.
./L;,?.q {:-FL \,t""rsl - L..-‘l.."r

tamogato aldiras/pecsét



Mellékier 2.

TAMOGATOI NYILATKOZAT

A magyar nemzeti érickekrdl és a hungarikumokrol szolé 2012, évi XXX, torvényben foglaltak
alapjan tdmogatom a

BAJAI HALASZLE kiemelkedd nemzeti érték felvételét
turizmus és vendéglatas kategoriaban a

HUNGARIKUMOK GYUJTEMENYEBE.

A Bajai Hajomalom Egyesiilet
6500 Baja, Roosevelt tér 1. fszt. 6.

nevében hozzajarulok és timogatom a nevezett kiemelkedd nemzeti érték jeldlését.

Indoklas:

R dienas. qassh avtdtial b ‘**I*‘f""i""""}‘”“"d"*'l"" el hdryg H#}?f{ 2, ‘*‘I'fr-fﬂ“ : ﬁbl’*"mﬂkﬁ ey u*if-a;t adur-
2e8bi0s. iz, whual’ L altaale s .n‘ff?.-;r, o Bl ad . dase.. trared., beapeanlectab, .f'z,fixﬁfﬁf -
dade Ak Srerbidialend.,. Caziaca Sadtpid s o BN ML LTER HATOLRERT.

A jeldlés benyujtasarol eldzetes és teljes kori tajckoztatast kaptam.

- e : e
Kelt,.. 23&7(..1(. 7 Za .{{-'Lai;ri,ﬁl.frf, R
&

oBetee e
tamogatd alairds/pecsét

Bajai Hajémalom
om Egysesil.
6500 Baja, Reosevell !é?!:. faz. 6
OTP Bank
11?32033-3002454?mummn
m: 19650270, 1 A3



Melléklet 2.
TAMOGATOI NYILATKOZAT

A magyar nemzeti értékekrol és a hungarikumokrol szolé 2012. évi XXX, térvényben foglaltak

alapjan timogatom a

BAJAI HALASZLE kiemelkedd nemzeti érték felvételét
turizmus és vendégldtds kategoridban a

HUNGARIKUMOK GYUJTEMENYEBE.

A Bajai Halaszléfozé Bajnokok Klubja
nevében hozzijarulok és timogatom a nevezett kiemelkedd nemzeti érték jelolését.

Indoklas:

A F-iuLfr_J Hrn"u E{x,}ﬂ Hﬂ},;rpi;m',f 1«(."'!‘“‘,]_1*'”:1‘1 r]-é'lf { Ve ."L ﬁ’.{J ST F > —ff‘ f:r?’ri'fﬁ K
h”L”L Jrer;Jt ¢ a hozza Lf.;rﬁﬂm d: f}.:;ﬂ rolulura s, ek g.’{-’ﬂ'rllrﬂll.-'rffa;.r,--’a’h.-}juf{
He}}uf; Ma h,h LE £ e Ji';rLJ uﬁr Jie JMF’ % fr?},rr rrj'flr,ftfr Wpeny t'"lla'l_.rl!‘(ffk/ m;;ﬁ;u'. R o :’L ff

hazo €1 Jf,-rf,u-rf-j.tff,m ,a.'.’,i'}é'} JH';,IL Jlu".:-.f.lﬁ'i {:r.n’ .h;.lnflrr U!'Hf fr‘},.fr.'.‘ f;ff"llllff f_; J_(;f,,ri,,-m.f‘l,-ﬂs:f
11%3 a JkJr” hetldn ld wen F{J an czr )i‘f-‘h')_,rcn"i'ﬂf!wh U r”r,rjfc?mmjrfw . _
A jelélés benytjtasardl elozetes ¢s teljes kori tajekoztatast kaptam.

\ = %ﬁ

Kelt,. 09j4,.2212:.92. 9¢.....

L8 BAJAj tdmogatd aiaiifésfpecsét
g?\LAS? LEFg ;%-% E Lo
i 2012 ©
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Melléklet 2.

TAMOGATOI NYILATKOZAT

A magyar nemzeti értékekrol és a hungarikumokrol szolé 2012. évi XXX. térvényben foglaltak

alapjan tamogatom a

BAJAI HALASZLE kiemelkedd nemzeti érték felvételét
turizmus és vendéglatas kategoriaban a

HUNGARIKUMOK GYUJTEMENYEBE.

FARKAS ATTILA, mint a
Magyar Nemzeti Gasztronémiai Szovetség Schnitta-dijas tagja
Magyar Nemzeti Gasztronémiai Szovetség Szovetségi zsiiri tagja
Bajai Banyai Jalia Kereskedelmi és Vendéglatoipari Szakképzo Iskola ny. igazgatoja
Baja Halaszléfozo Bajnokok Klubja egyik alapitoja

hozzajarulok és tamogatom a nevezett kiemelkedé nemzeti érték jelolését,

Indoklas:

Baja, a vizek ¢s izek varosa méltin kapta meg a halaszlé fovarosa cimet, egyrészt a
vildgviszonylatban is kiemelked6 egy fore juté halfogyasztas miatt (~40 kg), masrészt a bajai
haldszléhez kapcsolodo népi hagyoményok és a hazai és nemzetkdzi szinten kiemelkedden elismert
gasztrokulturdlis értékek meglOrzése és népszeriisitése terén elért eredményeiért (Bajai Halaszlé
Népiinnepély, Bajai Halfoz6 Fesztival). Mindezekért jo szivvel és szakmai elkotelezettséggel
javaslom és tdmogatom, hogy a bajai haldszlé — a turizmus és vendéglatas kategoriaban — keriiljon a

Hungarikumok gytijteményébe.

A jeldlés benyujtasarol elozetes és teljes kort tajékoztatast kaptam.

Kelt, Baja, 2015. méjus 6.

tamogato alairas/pecsét



TAMOGATOI NYILATKOZAT

A magyar nemzeti értékekrél és a hungarikumokrél szo16 2012, évi XXX. térvényben
foglaltak alapjdn timogatom a

BAJAI HALASZLE kiemelkedd nemzeti érték
felvételét
turizmus és vendégliias kategdriaban a

HUNGARIKUMOK GYUJTEMENYEBE.

A Szabadtiizi Lovagrend
nevében, a Lovagrend Nagytandcsdnak tamogatd ddntése és felhatalmazisa alapjén
hozzajarulok és timogatom a nevezett kiemelkedd nemzeti érték jeldlését.

Indoklis

A magyar néprajzi irodalom szerint a haldszlé azonos a hossz(i lére eresztett
halpaprikassal. 1871-ben jelent meg Szegeden Rézi néni szakdcskonyve, amelyben
mar megtaldlhatjuk a "Halpaprikés halaszosan" nevii étel elkészitési modjat.

A XIX. szdzad végére azonban jellegzetes és kiilonbdzd elkészitési hagyomdnyok
alakultak ki hazinkban, mikozben ezt a paprikas ételt szinte kizdrolag a Kdrpat-
medencében készilik az ismert modon.

Ezen beliil is emblematikus mddon kiemelkedik a Bajai Haldszlé, jellegzetes izeivel,
beténésztajaval és mindazokkal a velejarokkal, melyek megkiildnbézetik hazink
szamos halaszle tipusatdl, és teszik méltan Europa- sot vilaghiriivé.

A jeldlés benytjtasarol elbzetes és teljes korii téjékoztatast kaptam.

Kelt, Budapesten, 2015. majus

Dr. Simon Tamds

a Szabadtiizi Lovagrend

Nagymestere

Tiizetek sofia ki ne aludjon!




Melléklet 2.

TAMOGATOI NYILATKOZAT

A magyar nemzeti értékekrol és a hungarikumokrol sz616 2012. évi XXX. torvényben foglaltak

alapjan timogatom a

BAJAI HALASZLE kiemelkedé nemzeti érték felvételét
turizmus és vendéglatas kategoriaban a

HUNGARIKUMOK GYUJTEMENYEBE.

SOBRT  MALINSZCEARIA  ILFT .

.
---------- R ) P R ]

(nevében) hozzajarulok és timogatom a nevezett kiemelkedd nemzeti érték jeldlését.

Indoklas:

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

--------------------------------------------------------------
-----------------------------------------------------------------------------------
-----------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

A jelslés benytjtasarol elozetes és teljes koril tdjékoztatast kaptam.
Kelt,.. BH2#,,....2¢13.: 8- 06 gonm 1Al

e

........ "Lz

tamogatd alairas/pecsét



Melléklet 2.
TAMOGATOI NYILATKOZAT

A magyar nemzeti értékekrdl és a hungarikumokrol szélé 2012, évi XXX, torvényben foglaltak

alapjan tAmogatom a

BAJAI HALASZLE kiemelkedd nemzeti érték felvételét
turizmus és vendéglatds kategoridaban a

HUNGARIKUMOK GYUJTEMENYEBE.

A Magyar Nemzeti Gasztronomiai Szdvetség (nevében)

hozzdjarulok és timogatom a nevezett kiemelkedd nemzeti érték jeldlését.

Indoklis:

A Bajai Halaszlé meghatdrozo szerepet t6lt be a népi gasztronomiaban, és meghatarozo eleme a
helyi hagyomédnyoknak. Mindezért szakmailag maximalisan tdmogatni tudjuk, hogy méltd médon a

téibbi Hungarikum kdzé keriilhessen.

A jelélés benynjtasardl elozetes és teljes koril tajékoztatast kaptam.

Kelt: Budapest, 2015, majus 5.

B R S R )

tamogatd alairds/pecsét
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UDAPEST )



Melléklet 2.

TAMOGATOI NYILATKOZAT

A magyar nemzeti értékekrol és a hungarikumokrol szolé 2012. évi XXX, torvényben foglaltak

alapjan timogatom a

BAJAI HALASZLE kiemelkedé nemzeti érték felvételét
turizmus és vendégldtds kategéridban a

HUNGARIKUMOK GYUJTEMENYEBE.

A Magyar Turizmus Zrt. Dél-alfoldi Regionalis Marketing Igazgatosag

(nevében) hozzdjarulok és tamogatom a nevezett kiemelkedd nemzeti erték jeléléset.
Indoklas:

A Magyar Turizmus Zrt. kiemelt figyelmet fordit arra, hogy Magyarorszdg turisztikai attrakcidi
mellett az orszag gasztrondmiai értékeit is megismertesse a nagyvilaggal.

Bajat a haldszlé fovarosaként ismerjiik, ahol nera mulhat el fnnepnap halaszlé nélkiil. Baja
nemzetkozileg ismert, a rekordok konyve dltal jegyzett half6z6 fesztivilja valodi fiesztava lett. Julius
masodik szombatjén évrél évre kiszel kétezer helyi és vidéki alkalmi szakdcs vendégeli meg bardtait
halaszlével a belvarosban. A fesztival négynapos programsorozatta nétte ki magét, mely tobb tizezer
embert vonz.

E gondolatok és tapasztalatok jegyében bétran kijelenthetjilk, hogy a dél-alfoldi régid turisztikai
arculatatdl ma mar elvalaszthatatlan a bajai haldszlé és a halfozo fesztival, mely nemesak hazinkban,
hanem a hatdrokon tal is kozismert, méltan viszi Magyarorszag jo hirét, Sregbiti gasztronémiai
erosséget.

Osszegezve a fent leirtakat, a Bajai Haldszlé méltin megérdemli, hogy bekertiljon a hungarikumok
sordba.

A jeldlés benynijtasarol elozetes és teljes koril tajékoztatast kaptam.

Kelt Gyula, 2015. majus 7.



Mellékdet 2.

TAMOGATOI NYILATKOZAT

A magyar nemzeti értékekrol €s a hungarikumokrol szolo 2012, évi XXX, térvényben
foglaltak alapjan tAmogatom a

BAJAI HALASZLE kiemelkedd nemzeti érték felvételét
turizmus és vendéglatas kategoriaban a

HUNGARIKUMOK GYUJTEMENYEBE.

a Bajai Turisztikai Nonprofit Kft., mint helyi TDM Szervezet

(nevében) hozzajarulok és timogatom a nevezett kiemelkedd nemzeti érték jelolését.
Indoklas:

Baja a haldszlé fvarosaként is ismert, hiszen Magyarorszdgon itt fogyasztjdk a
legtébb halat. Itt az tinnep (de sok hétkdznap is) elképzelhetetlen a haldszlé nélkil. A
haldszlé receptje nagyon egyszerii, most is ugyanuigy késziil, mint ahogy régen a bajai
vizimolndrok kitalaltak. A hal, a hagyma, viz és a paprika mellett a gyufatészta az,
ami vilaghir(ivé tette a Bajai Halaszlét. A Bajai Half6z0 Fesztival idén mar a 20.
alakalommal keriil megrendezésre, julius masodik szombatjan. A rekordok konyve is

jegyezte, amikor 2000-ben pontosan 2000 bogracsban fozté a halaszlét.

A jeltlés benyijtasarol eldzetes és teljes koril tdjékoztatast kaptam.,

Kelt, Baja, 2015, méajus 7. 84 ia,
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Melléklet 2.
TAMOGATOI NYILATKOZAT

A magyar nemzeti értékekrol és a hungarikumokrol szo16 2012. évi XXX. térvényben

foglaltak alapjan tamogatom a

BAJAI HALASZLE kiemelkedd nemzeti érték felvételét
turizmus és vendéglatas kategoriaban a

HUNGARIKUMOK GYUJTEMENYEBE.

Javor Béla iré
Bajai Haldszlev(el)ek
cimi kényv irdja

hozzéjarulok és tamogatom a nevezett kiemelkedd nemzeti érték jeldlését.
Indoklas:
A hazai gasztronomiai kultira talan legismertebb tiz étele kozott biztosan szerepel a halaszlé
és ennek vezérhajoja a Bajai halaszlé, Kozismert és kozkedvelt étel mindenhol
Magyarorszidgon, s minthogy a gasztronémia a nemzeti kultira része, annak egyik
legismertebb és legjobb étele nemzeti érték!

A jeldlés benyujtasarol elozetes ¢€s teljes korii tajékoztatast kaptam.

/ .
iy -
./4 ...........................

tamogato alairas/pecset
[



HOZZAJARULO NYILATKOZAT

Alulirott Fabidn Borbéla (lakcim: 6500 Baja Szt. Lészld u. 9.) kijelentem, hogy
hozzdjarulok a ,Bajai Haldszlé” mint kiemelt nemzeti érték Hungarikumok
Gylijteményébe térténd felvételéhez. Tovabbd hozzdjérulok a benyuijtott jeldléshez
kitelezd6 dokumentumként csatolt fényképek Hungarikumok Gyljteményében vald
nyilvantartasahoz, felhasznaldsahoz, a nyilvanossag felé torténd kdzvetitéshez és a
javaslat tovabbi felterjesztéséhez.

A dokumentumként csatolt mas altal készitett fényképek tulajdonosai is hozzajarultak
ahhoz, hogy felvételeik a javaslatban szerepelhessenek és lemondtak minden tovabbi

szerzoi jogukrol.

Baja, 2015. majus 8.

et N A
Ao e Lo,



Bacs-Kiskun Megyei Ertéktar Bizottsig
2589-4/2014.

KIVONAT
a Bics-Kiskun Megyei Ertéktdr Bizottsag 2014. jinius 26-i iilése jegyzokinyvébol

57/2014. (VL. 26.) MEBH szimi hatsrozat |
A Bajai Telepiilési Ertéktar Bizottsdg javaslata a ,,Bajai haldszlé” megnevezésii nemzeti értéknek a

Bacs-Kiskun Megyei Ertéktarba tirténd felvételére

A Bécs-Kiskun Megyei Ertéktir Bizottsig megtdrgyalta ,,A Bajai Telepiilési Ertéktar Bizottsag javas-
lata a ,,Bajai haliszlé” megncvezesu nemzeti értéknek a Bécs-Kiskun Megyei Ertéktarba torténd
felvételére” targyi elbterjesziést és a kovetkezd déntést hozta:

1.A Bacs-Kiskun Megyei Ertéktar Bizottsag megéllapltja hogy a Bajai Telepiilési Ertéktr Bizottsag
4ltal benyijtott, a ,Bajai haliszlé” megnevezésii nemzeti értéknek a Bacs-Kiskun Megyei Ertéktarba
tirténd felvételére vonatkozd javaslat (a tovabbiakban: Javaslat) a magyar nemzeti értékekrdl €s
hungarikumokrol szold 2012, évi XX tﬁwén}r (a tovabbiakban: Htv.) 1. § (1) bekezdés j) pontja
alapjan megalapozott és megfelel a Htv-ben és a magyar nemzeti értékek és hungarikumok gondozisa-
rol szolé 114/2013. (IV.16.) Korm. rendeletben (a tovabbiakban: Korm. rendelet) foglalt feltételeknek.

2. A Bécs-Kiskun Megyei Ertéktér Bizottsig a ,,Bajai haldszlé” megnevezésil nemzeti értéket a kul-
turdlis Grijkség szakteriilet szerinti kategdridban felveszi a Bacs-Kiskun Megyei Ertéktarba,

3.A Bacs-Kiskun Megyei Ertéktar Bizottsig a Bécs-Kiskun Megyei Ertéktarba felvett, a ,,Bajai ha-
liszlé” megnevezésli nemzeti ériéknek a Javaslat II. pontja szerinti adatait a Bécs-Kiskun Megyei
Ertéktarban a kulturalis 6rékség szakteriilet szerinti kategéridban tartja nyilvén,

4.A Bécs-Kiskun Megyei Ertéktir Bizottsag felkéri elnokét, hogy a Bacs-Kiskun Megyei Ertéktarba
felvett nemzeti érték adatait kiildje meg a Hungarikum Bizottsag részere.

Hatarid6: 2014, jilius 4. )
Felelos: Bacs-Kiskun Megyei Ertéktar Bizottsag elntke

5.A Bics-Kiskun Megyei Ertéktar Bizottsag felkéri a megyei fojegyzdt, hogy intézkedjen a Bécs-
Kiskun Megyei Ertéktarba felvett nemzeti érték adatainak a Bacs-Kiskun Megyei Onkorményzat hon-

lapjan torténd kozzetételerdl.

Hatéridd: 2014. jalius 4.
Felelés: megyei fbjegyzd

6. A Bacs-Kiskun Megyei Ertéktar Bizottsig megitélése szerint a ,,Bajai halaszlé” kiemelkedd nem-
zeti értéknek mindsiil, ezért a Bizottsag javaslatot tesz a Magyar Ertéktar elemeként trténd nyilvan-
tartdséra, a Magyar Ertéktarba tirténs felvételére. A Bizottsag felkéri elnokét, hogy a Bajai Telepiilési
Ertéktar Bizottsdg javaslatdban foglaltak figyelembe vételével, a Korm. rendelet 2. melléklete szerint
elkészitett, jelen hatdrozat mellékletét képezd tartalmi javaslatot kiildje meg a Hungarikum Bizottsag

részere.
Hataridd: 2014, jalius 4, )
Felelts: Bacs-Kiskun Megyei Ertéktér Bizottsig elntke
Az eredetivel mindenben megegyesy
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Nemzeti Miiveltdési Intézet Bécs-Kiskun Megyei Irodéja
Bacs-Kiskun Megyei Fojegyzd

Bajai Telepiilési Eiléktér Bizottsig, 6500 Baja, Szentharomséag tér 1.
Hungarikum Bizottsag
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K.m.f.
Szanto Istvan

Bécs-Kiskun Megyei Ertéktar Bizottsag
alelniike
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Melléklet a Bécs-Kiskun Megyei Ertéhtdr Bizonisig 57/2014. (VE26.) MEBH, hatdrozatdhor

Javasiat s
BAJAT HALASZLE

Magyar Ertéktdrba trténd felvételéhez

Készitette:
Fabian Borbala

Baja, 2014, jinius 26.
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L.
A JAVASLATTEVO ADATAI

1. A javaslatot benyuijto (személy/intézmény/szervezet/vallalkozas) neve:
Bdes-Kiskun Megyei Ertéktar Bizottsag
2. A javaslatot benyujtd személy vagy a kapcsolattarté személy adatai:

Név: dr. Bankd Agnes
Levelezési cim: 6000 Keeskemét, Dedk Ferenc tér 3.

Telefonszam: 76/513-813
E-mail cim: bankoagnes@baeskiskun.hu

1L
ANEMZETI ERTEK ADATAT

1. A nemzeti érték megnevezése;: BAJAI HALASZLE

2. A nemzeti érték szakteriiletenkénti kategéridk szerinti besoroldsa

O agrar- €5 élelmiszergazdasig O egészség €s életmdod O épitett kismyezet
O ipari €s miiszaki megolddsok X kulturdlis drikség O sport
O természeti kiimyezet .0 turizmus

3. A nemzeti értéket tartalmazo értéktdr megnevezése

Bajai Telepiilési Ertélgt:ir
Bécs-Kiskun Megyei Ertéktar

4. A nemzeti érték rovid, széveges bemutatasa, egyedi jellemzdinek és torténetének leirdsa

A BAJAI HALASZLE : nemesak a gyufatészta, hanem a haldszlé Gsszetevéi és a fozési
modja is egyedivé teszi a bajai halaszlét,

Recept (A bajai haldszlé kddexe alapjdn):

Osszetevik: hal, viz, paprika, hagyma, sé

Hozzavaldk 4 fire:

Halbdl 2 kg ponty, hagymibél 18 dkg (2 kizepes nagysigi), toritt paprikibél 4 dkg
finomra 6rolt hizi édes-nemes (2 erdsen piipozott vagy 4 csapott kanal), s6bél kb 4 dkg
(a besézishoz és az izesitéshez), vizh6l 2,6-3 liter, gyufatésztabél 20 dkg, 3-4
cseresznyepaprika

Fozés elott a megtisztitott, darabolt, beirdalt halat par 6rdval elobb lesézzuk. A halfejet
kettévagjuk. A halszeleteket az apréra vdgott hagymdval egyiitt belehelyezziik a
bogricsba. Ezek utdn felintjiik megfeleld mennyiségii vizzel, Ergs tizin felforraljuk, és
a habzds utin a Ibe belemérjiik a tortt paprikit és a cseresznye paprilat. Mindvégig
tigyeljiink a forrds intenzitisdra. A forrdstol szamitva 35-40 perc alatt kész a finom bajai
haldszlé. Amennyiben kell még s6zni, azt mindenképpen az utolsé percekben tegyiik, A
kiilon fézdtt gyufatészidval talaljuk.

Az eredetiv
hiteles mas



Tirténete:

A bajai haldszlé létezésérdl a legkorabbi tuddsitds egy regény, hiszen Hevesi Lajos
elfszir 1872-ben megjelent Jelky Andris kalandjai cimii kényvében is mecrem]lti, hog}f
Jelky tudott haldszlét fézni, csak azzal nem sokra ment a mandarin konyhéjan.' A virosi
aneldotik kizitt maradt fenn, hogy Istvinmegye falu azért olvadt be a varosba 1854-
ben, mert Baja vires vezetbivel a tirgyalisok utin nagy eszem-iszom volt az egyik
koesmiban, ahol a tirés csusza el6tt haldszlevet is ettek, és a falu eldljarésdga masnap
kimondta az egyesiilést. 1855-ben hallal iinnepelte meg a bajai haldsz céh, hogy a
magyar szent koronit szillité gozhajo elhaladt Baja mellett.

A haldszcéh szokdsa szerint Szent Péter és P4l napjin tartottdk a haldszbicsit. Részt
vettelt a (belvdrosi) plébdnia templom biicsii miséjén, majd a haldsz ifjusdg végig
kiszintotte a haliszmestereket. Tdélitk bort, siifeményt és halat kaptak az esti
mulatsdghoz, ahol haldszlevet foztek. A 19, szdzad végére a haldszlé mar a bajai polgdri
konyhiba is eljutott, hiszen nemesak a kasziné tartott halvacsorikat, hanem a csalddok
is foztek haldszlevet. Erre emlékszik az 1904-ben Bajin szilletett Major Mité
emlékirataiban az Egy gyerekkor és egy kisviros emléke eimii kényvében.

A halaszlé koziosségi élményének megélését szolgdlja a Bajai Half6zé Fesztival
(kordbban népiinnepélyt), mely elemeiben prébilja azt az élményt djrateremteni, amit
példdul Herman Otté a Berettyé partjin élt meg, mikor egyszerli haliszok szivhél
megvendégelték szegényes haldszleviilkkel. Ez a nemzetkozileg elismert fesztivdl a
rekordok kiinyvébe is bekeriilt. A fesztivil Baja térténetéhez kapesolédva jott létre,
hiszen a virossd nyilvdnitis 300. évfordul6jit kivintdk megiinnepelni azzal, hogy 300
bogrdcsban féznek halat, vagyis haldszlevet a fotéren. Mdr az elsé évben tibben
kivintak részt venni az eseményen & azota is folyamatosan béviil, nemesak a fesztivdlon
résztvevik szima, hanem a szombati haldszléfdzéshez kapesol6dé kulturilis programok
szama is. -

Bajin egy mdsik hagyomdny, kulturdlis 6rikség a ,Jinoska-eresztés” is kapcsolddik a
halaszléhez. Nepomuki Szent Jinos — a vizen jarék szentjének iinnepét a haldszok, vizi
molndrok eltinésével, megfogyatkozisival mdr szinte az egész viros iinnepli. Tibb
¢vtizede ezen a napon ftartjdk a bajai haldszléfézo versenyt. 2012, Aprilis 17-én
megalakult a Bajai Haldszléf6z6 Bajnokok Klubja.

5. Indoklés a Magyar Ertéktérba térténd felvétel mellett, kitérve a nemzeti érték orszégos
jelentdségének bemutatdsara

A halaszlé a magyar identitds egyik szimbéluma. A bajai haliszlé tobb mint egy étel, kulturslis
drokségiink része, mely a dunai és Duna-mentén élék hagyomanyaihoz szorosan kistodik. Ahogy
Pusztai Bertalan irja a bajai haliszléfozo fesztivalrol szolo kétnyelvii tanulminygyiijteményben:
»mint igazi méirka, sokkal inkdbb egy érték- és érzéskomplexum konkrét reprezenticidja. A jo
mirka proba nélkiil garantdl szimunkra egy kiemelkedd mindséget. Mindséget, amelyet téle
megszokhatunk. 86t mi tobb, olyan értékeket, amelyekkel azonosulni tudunk, amelyet
magunkba {pithetiink. A haldszlé kozisségben készithetd; magyaros, mivel paprikds;
természetes, mivel friss hal kell hozzd; epészsépes.”

A bajai haldszlé Magyarorszdg j6 hirét is terjeszti a viligban. Szentivanyi Gdbor nagylivetként
tébb orszigban, olykor kiilinleges halakbél fozétt bajai haldszlevet.” Baja testvérvirosai szerte

' Hevesi Lajos: Jelky Andrés kalandjai, 78. (http://mek.oszlc hu/00600/00672/006 72.pdf)
Hevesi Lajos: Jelky Andrds bajai fid rendkiviili kalandjai t6dfél vildgrészben, (Nemzeti kényvtar 13.)
Budapest, 2013. 113,
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Eur6paban szintén megismerkednek a bajai haldszlével és a Bajai Half6zé Fesztivilon is sok
hazai és szamos kiilfiildi vendég vesz részt, mellyel a bajai haliszlé a magyar gasztronémia és
vendégszeretet hirét dregbiti.

Olyan bajai kulturalis drilkség, mely nemzedékrél nemzedékre hagyomidnyozddik, és
alkalmazkodik az adott kor viszonyaihoz. Haldszlét ma nemcsak a haldszok, vizen jarok esznel,
hanem amidta a 19. szizad misodik felében bekeriilt a polgiri konyhdba, azéta a viros szinte
tsszes lakosa. Tradiciondlisan az itt sziilettek, innen szdrmazdk étele, de sok varosba kiblézd
vagy ide litogatd is megszereti. A bajai haldszlé nemzedékeken atirikitett olyan hagyomdny és
kulturalis drikség, mely képes alkalmazkodni a napjaink megviliozott életformajihoz is, Hiszen
aldnek nincs lehetisége, hogy fival tiizeljen a bogrics ald, az PB gazzal fozi. Akinek erre sincs
lehetdsége — mivel példaul lakételepen lakik — a gaztiizhelyen vagy a villanytiizhelyen f6zi meg.
A bajaiak szamdra olyan ,kéizkines®, mely nemzetiségre valé tekintet nélkiil minden bajai a
sajatjanak érez és a viarostdl elszakadva is megériz.

A bajai haliszlé [6zése egy hagyominyos mesterség a bogracskészités femnmaradisihoz is
hozzajdrul, mert ez egy specidlis felfelé szikiilo bogrdes a bajai halfézé bogrics. Példaul 1986
6ta a Swoboda csaldd megélhetését biztositja, jelenleg Swoboda Csaba kézmiives villalkozd
kisiparos késziti. (www.bajaibogracs.hu)

A halaszlé fogyasztdsa nemesak az iinnepi alkalmakhoz kitodik Bajan és kirnyékén. Ennek
kiszonhetben az édesvizi halfogyasztds nemcsak Magyarorszdgon, hanem Kézép-Eurépaban itt
a legmagasabb. A bajai haliszlé a magyarorszdgi haldszlevek egy dsi formdjat 6rzi, hiszen régen
nem passziroztak haldszléfozéskor.

A bajai haldszlé olyan nemzeti érték, mely a bajai identitis része. A bajaiak kézdsségének
driksége, és ériéke. Olyan szellemi érték, amely hozzdjirul az Gj nemzedékek nemzeti
dsszetartozdsdnak kialakitdsdhoz €és megerdsitéséhez. A bajai haldszlé kulturilis Grikségének
megirzése olyan példa, ami mds telepiilések szamira is minta lehet, hogy a multikulturilis
vilaghan milyen modon lehet a helyi kultirit, lokdlis identitist megirizni,

6. A nemzeti értékkel kapcsolatos informéciot megjelenitd forrdsok listija (bibliografia,
honlapok, multimédias forrdsok)

Halételek, rajzok, emberek a haliszlé fivirosabdl, Gsszedll. Béres Béla et al. [fotd Barati

Gybrgy|; Baja : Pulzus BT, 1998 ( Arculat Ny.)
Solymos Ede: Haldszlé-hallé-1¢, Solymos Ede: Sugovicin innen - Dunin tal, Baja, 2007, 90-

94,
Solymos Ede: Elet a Dundn, halaszok, vizen jardk élete Bajdn és kiirnyékén, Baja, 2004, 21-

= Solymos Ede: Elet a Dunén, néprajzi dllandé kidllitis, Kecskemét, 1985. 13.
Solymos Ede: Baja és a halfizés, In: Haldszat, 1983., jilins-augusztus, 76. évl, 4. sz, 127, p.
Solymos Ede: XI. Haldszlé iinnep Bajdn, In: Haldszat. — 99. (2006) 3., p. 107.
Solymos Ede: A halaszlé iinnepe, In: Haldszat. — 91. (1998) 3., p. 104.

Szilagyi Millos : A halételek, mint férfiételek , In: A taplilkozdskultira viltozatai a 18-20,
szdzadban, a aéprajzkutatok 1. tdplalkozaskutatdsi konferencidjinak eléadasai Kaloesa, 1995,
oktdber 24-26. , szerk: Romsics Imre — Kishin Eszter, Kalocsa, 1997,

Turizmus, fesztivalok és helyi identitds, Haldszléfozés Bajdn, szerk: Pusztai Bertalan — Neill
Martin, Edinburgh — Szeged, 2007.

* példaul a 19. szdzad végén meglelent szegedi halpaprikds, azaz haldszlé receptekben pla
passzirozasrdl. (példaul Zillahy Agnes: Valddi magyar szakicskényv) Az eredeti e i L.%} TR



Szabé Zoltin: A halfézés fortélyai a Kozép-Duna mentén. [Szekszard] , 2002. 201-203,
T6th Erika Katalin: A halfézés miivészete. Budapest, 2002.

Uglik Tamas: Emlékeim a Bajai Népiinnepélyrél, ,A haldszlé iinnepe a halaszlé
fovarosiban®, Bacsorszag, 2011/3. (58.) 44-47.

Brachinger Tamas: A legkisebb kozis tébbszoris, Parola, 2001. (4.) 3-6.
http:/fwww.kka.hu/ Kozossegi Adattar/PAROLAAR.NSF/h84¢8¢861998671e8525670¢0081

5721/16b%9bde012359761¢1256bbb004e3d067OpenDocument

Brachinger Tamds: A legkisebb kozis tibbszords : "A haldszlé iinnepe a haldszlé
fovirosiban" nevii rendezvény kozésségformalé hatisa Bajin, In: Kutatisok az Eotvis Jozsef

Féiskolan. — (2001) 26-40.

Miké Margit: A haliszlé bajai iinnepe, In: Ritusok, folklor szivegek / szerk. Barna Gabor ;
Makovics Erika Anna, Pusztai Bertalan és Vass Erika kézrem. — [Budapest] : Paulus Hungarus :

Kairosz, 2004, 195-204,
Javor Béla: A bajai halaszlé, In: Jdvor Béla: A szent lecsé, Budapest, 2001. 277-280.
Baja gasztronémidjardl, In: Baja .. a mi vdrosunk, Baja, 2007. 138-139.
Baja — Gemenc — haldszlé, é. n, 51-60.
Baja .. a mi varosunk, Baja, 2007. 182-183.
Baja 300 éves varos, Baja, 1996. 30-36.
A bajai haldszlé, In: Baja 2001, Baja, é, n. 48-53.
Baja 2000, Baja, ¢ n. 30-36.
Baja 2003, Baja, é, n. 44,
Kincses-Bdcska Turisztikai Katalogus 2009., Baja, 14-17.
A természet minden ize, Bajai kistérség, Baja, 2009, 22-23.
Rab Rita: A szegedi liny a bajai haldszlére eskiiszik, Bajai Népiinnepély '98, 7.0.

Mi befolyisolja a bajai haldszlé sikerét? , A bajai haliszLE, LEIMADOK Lapja, 1998. jil.
11. (ML évf. 1. sz.) 2.

fgy f6ziink mi!, Bdcskai Napl6, 2009, jil.-9-12, (TIL évf. 17. sz. )2.
Matyas Szaboles: Tllik tudni, mert magyar vagyok, Debrecen, 2006. 23.

Katymdri Vanda: Gombas Laszl6, A haldszléfézés drokos bajnoka, In: Bajai arcélek, Baja,
&, n. 66-75.

Banga Szabolcs: Stranszki Julia, A bajai haldszlé tésztaval az ioard, Bajai arcélek, Baja,
é. n. 130-138. Az eredetiv Dol @REER YL



Szentivanyi Gabor: Mité] lehet nemzetkézi a bajai halaszlé?
(http://wwi.bajaihalaszle.hu/nyomtathato/lelink.html#11)

Folyami izek, Baja, 2009. 4-5.

Hal hitan hal, Bécskai halételek a Bajai Halkommandé ajinlasdval, Baja, 2007.

Dobai Tamés: Baja és kirnyéke, Bp. 1977,

http://www.bajaihalaszle.hu/nvomtathato/lelink.html

vided:
https://www.youtube.com/watch ?v=rXRuDJDhExw

Halorszig ~ Gemence (https://www.youtube.com/watch?yv=Y0WhedqCqFk)

http:f/tv2.hu!musoraink/kaland|'arat/34987 bajai_halaszle ahogvan oseink keszitet

telc.html#

Bajai Haldszlé - MC Magyarok Cselekedetei 1997. jilius
(https://www.youtube.com/watch?v=2AKlayvse M)

Gasztropédia - a bajai haldszlé (https://www.youtube.com/watch?v=8BFX-JIWFVA)

Javor Béla: Halakrol, halaszokrél, halaszlékrél - étel: Bajai halaszlé, In: Javor Béla - Pump
Karoly: Bajai haldszlev(el)ek, Bajai Honpolgar Alapitviny, Baja, 2011, 8-14.

7. A nemzeti érték hivatalos weboldaldnak cime:

-

honlap:
http://bajaihalfozofesztival.hu/

http:/Iwww.bajaihalaszle.hu/ ,

Az eredetivel mindenben megegyec.
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l. Az értéktirba felvételre javasolt nemzeti érték fényképe vagy audiovizudlis-dokumentacidja

A Bajai Haldszléf6z6 Fesztivél

A bajai haldszlé fozese:
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Bajai Halészlé Kadexe (Adém Péter felvételei):
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A kddex szivege:
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Mellekler 2.

TAMOGATO NYILATKOQZAT

A magyar nemzeti érickekrdl és a hungarikumokrol sz616 2012, évi XXX, torvénynek megfelelden
tdmogatom a BAJAY HALASZLE cimii kulturdlis 6rokség elem felvételét a Magyar Ertéktdrba.

A jeldlés benyijtdsdrol elizetes és teljes kori tdjékoztatdst kaptam.

Aw) DomidGlint Grepe. sppil o GIlid Soneesons, neprmsiocdy

sevéberrhozzdjarulok és timogatom a nevezett nemzeti érték a Hungarikummé nyilvanitdsat.
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A Bajai Halaszlé hagyomanydpolé és kizdsségtaremts hatdsa

A legtobb bajai gyerekkoratél kétddik a haldszléhez. Az Gtvenes-hatvanas években, az akkori
hidnygazdasdg kizepette nem volt egyszer( halat venni, A véros féterén levdi halbolt eldtt mar kora
hajnalban sorok képzddtek, volt, aki a kérnyezé falvakbdl kerékpdron érkezett Bajara, 4 dra tajban,

hogy biztosan hallal térhessen haza.

Nehany akkori vélemény szerint Bajan a hal-ellatds #Politikai kérdés” volt, mert egyetlen
varosvezetés sem kockdztathatta meg az ellatas tartds zavardbél kvetkezd negativ néphangulatot,

A bajai csalddok egyik legfontosabb szokésa a haldszlé fézés. Deklariltan ezt a férfiak mivelik [, nem
is igazi bajai férfi az, aki nem tud Gszni és haldszlét f6zni®), de tudjuk, hogy nagyon sokszor, fileg
otthon, csalddi kérben a haziasszonyok készitik el.

A bacskai emberek egy tovabbi jellemzdje a vendégszeretet, akdr egyéni, akdr kézosségi keretben,

Ennek és a haldszlé fézés biiszkén vallott tudomanydnak a szerencsés manifesztaciojava valt az 1995
dta minden nydron megrendezésre keriils bajai haldszlé féz6 Gnnep. llyenkor a bajai csalddok,
kisebb-nagyohb kézisségek, uél'lalatuk—intézményerc Bajdra hivjdk rokonaikat, barataikat, izleti-
hivatali kapcsolataikat, és a Bajai Haldszlé jegyében egylitt Unnepelnek. Ez torténhet a kizpontilag
szervezett linnepség/fesztival nyitott, utcai helyszinein, de sokan otthon, az udvarban, vagy kisebb
lakdkdzdsségekben, egy arra alkalmas helyen, iskolaudvaron, templom-kertben fézik és fogyasztjdk a
haldszlét (majd a belvarosba sétalnak a kulturilis kisérd-programok megtekintésére), A lényeg, hogy

a haldszlé legyen a vendégiil Iatas eszkoze, .

Az immar hagyomdnnyd nemesiilt éves haldszlé iinnep orszagosan, sét nemzetkdzileg is ismertte
tette a Bajai Halaszlet. Kiillgyi-diplomdciai palydm sordn ezt magam is tapasztaltam. Eddigi 6t kiilfé!di
allomashelyemen volt alkalmam népszer{isiteni, amihez a bogrécs, paprika és tészta mindig Bajarol
érkezett, a helyben (pl. Bagdadban, Washingtonhan vagy Londonban) rendelkezésre li6 halkindlat
pedig kiiln kihivdst jelentett az igaz bajai izek elérése szempontjibal,

A Bajai Haldszlé, immdr évszazados, tartésan meglevé jelenség, amely az utobbi hisz évben
jelentSsen novelte ismertségét, Ggy, hogy osszetevdiben, elkészitésében, mindségében nem

kényszeriilt kompromisszumra.

Az Ertéktarba valé felvételét feltétleniil tdmogatom.

Baja, 2014, jinius 24.

Szentivanyi Gabor

nagykdvet

Az eredetivel mia MEEREyELs




Baja Véros Onkorményzat Képvisélﬁ-testulete
Bajai Telepiilési Ertéktar Bizottsaga

I1I. 1975-6/2015.

KIVONAT
a Baja Varos Onkormanyzata Képvisel5-testiilete
Bajai Telepiilési Ertéktar Bizottsaga
2015. aprilis 28-an megtartott iilésének jegyzokonyvébdl

/... Kihagyva a kihagyandok.../

6/2015. (1V. 28.) BTEB hatérozata
a Bajai Halaszlé kiemelked6 nemzeti érték Hungarikumok Gyiijteményébe torténd felvételérdl

Baja Varos Onkormanyzat KépviselG-testilletének Bajai Telepiilési Ertéktar Bizottsdga kezdeményezi
és tamogatja a Bajal Haldszlé, mint kiemelkedd nemzeti érték — turizmus és vendéglatas szakteriilet
kategdriaban - Hungarikumok Gyiijteményébe torténd felvételét. Egyidejlileg megkeresi a Bacs-Kiskun
Megyei Ertéktar Bizottsdgot, hogy a kézos kezdeményezési javaslatot a Hungarikum Bizottsag részére kiildje

meg.

Felelds: Bizottsag és a Bizottsag elndke
Hataridé: 2015. majus 31.

(6 szavazatbdl 6 igen szavazattal egyhangiilag elfogadva)

K.m.f.

Vedelek Norbert s.k. Kurko Andrea s.k.
Bizottsag elndke jegyzokonyvvezetd

A kivonat hiteles:
Baja, 2015. junius 1.

rw/  —
Vedelek Norbert
Bizottsag elndke



Bacs-Kiskun Megyei Ertéktar Bizottsdg

5435-17/2015.
KIVONAT
a Bécs-Kiskun Megyei Ertékiar Bizottsag
2015. mdjus 27-i iilése jegyzokdnyvébil
13 .27.) MEBH szdmii hatdrozat

A Biacs-Kiskun Megyei Ertéktar Bizottsag és a Bajai Telepiilési Ertéktar Bizottsdg kozbs javaslata
a ,Bajai haldszlé” megnevezésii kiemelkedd nemzeti ért€knek a Hungarikumok Gylijteményébe
torténd felvételére

A Bécs-Kiskun Megyei Ertéktér Bizottsdg megtérgyalta ,A Bécs-Kiskun Megyei Ertéktr Bizott-
sg és a Bajai telepiilési Ertéktar Bizottsag kozos javaslata a ,Bajai haldszlé” megnevezésii ki-
emelkedd nemzeti értéknek a Hungarikumok Gyiijteményébe torténd felvételére” targya eldter-
jesztést €s a kiivetkezd dOntést hozta:

1. A Bécs-Kiskun Megyei Ertéktér Bizottsig megftélése szerint a Magyar Ertéktarba felvett, a
Kiemelkedé Nemzeti Ertékek Listajéban a turizmus és vendéglatds szakteriilet szerinti kategd-
ridban nyilvéntartott ,Bajai haldszlé” megnevezésii kiemelkedd nemzeti érték megfelel a ma-
gyar nemzeti értékekrdl és a hungarikumokrdl szold 2012. évi XXX, torvény 1. § (1) bekezdés
g) pontja szerinti, a hungarikumokra vonatkozé kritériumoknak, ezért a Bécs-Kiskun Megyei
Ertéktir Bizottsig — a Bajai Telepiilési Frtéktér Bizottsiggal kézdsen - javaslatot tesz a
Hungarikum Bizottség felé a ,Bajai haldszlé” megnevezésli kiemelkedd nemzeti érték
hungarikummé min8sitésére, a Hungarikumok Gylijteményébe térténd felvételére.

2. A Bécs-Kiskun Megyei Ertéktér Bizottsag felkéri elntkét, hogy a magyar nemzeti értékek és a
hungarikumok gondozésérél sz616 114/2013, (IV.16.) Korm. rendelet 3. melléklete szerint el-
készitett, jelen hatdrozat mellékletét képezé javaslatot kiildje meg a Hungarikum Bizottsag ré-

SZErE.

Hataridé: 2015. jinius 4. )
Felel6s: Bacs-Kiskun Megyei Ertéktir Bizottsdg elntke

Hatdrozatrol értesiilnek:
1. Bacs-Kiskun Megyei Ertéktar Bizottsdg tagjai
2. Nemzeti Miivel6dési Intézet
3. Nemzeti Miivelddési Intézet Bacs-Kiskun Megyei Iroddja
4. Bacs-Kiskun Megyei Fojegyzd
5. Bajai Telepiilési Ertéktdr Bizottsag, 6500 Baja, Szentharomsag tér 1.
6. Hungarikum Bizottsag
7. Irattar

K.m.f,

zanto Istvan
Bacs-Kiskun Megyei Ertéktar Bizottsag
elniike



Melléklet a 134/2015. (V.27.) MEBH szamu hatarozathoz

Javaslat a

BAJAI HALASZLE

Hungarikumok Gydjteményébe torténd felvételéhez

Készitette:
Fabian Borbala

Baja, 2015. aprilis



A JAVASLATTEVO ADATAI

1. A javaslatot benyujtd (személy/intézmény/szervezet/vallalkozas) neve:

Bajai Telepulési Erték,tér Bizottsag
Bacs-Kiskun Megyei Ertéktar Bizottsag

2. A javaslatot benyujté személy vagy a kapcsolattarté-személy
adatai: Név: dr. Bankd Agnes

Levelezési cim: 6000 Kecskemét, Deak Ferenc tér
3. Telefonszam: 76/513-813
E-mail cim: bankoagnes@bacskiskun.hu

Il.
A NEMZETI ERTEK ADATAI

1. A nemzeti érték megnevezése: BAJAI HALASZLE

2. A nemzeti érték szakterlletenkénti kategoriak szerinti besorolasa

O agrar- és élelmiszergazdasag O egészség és életmod o épitett kdrnyezet
o ipari és miszaki megoldasok o kulturalis 6rokség o sport
o természeti kdrnyezet X turizmus

3. A nemzeti értéket tartalmazé értéktar megnevezése

Bajai Teleptilési Ertéktar
Bacs-Kiskun Megyei Ertéktar
Magyar Ertéktar

4. A nemzeti érték révid, széveges bemutatdsa, egyedi jellemzd8inek és térténetének leirdsa

A BAJAI HALASZLE : nemcsak a gyufatészta, hanem a halaszlé 6sszetevéi és a f6zési
modja is egyediveé teszi a bajai halaszlét.

Recept (A bajai halaszle kodexe alapjan):

Osszetevék: hal, viz, paprika, hagyma,

s6 Hozzavalok 4 fére:

Halbdl 2 kg ponty, hagymabdl 18 dkg (2 kdzepes nagysagu), torott paprikabdl 4 dkg finomra
6rolt hazi édes-nemes (2 er6sen pupozott vagy 4 csapott kanal), s6bdl kb. 4 dkg (a
bes6zashoz és az izesitéshez), vizbél 2,6-3 liter, gyufatésztabdl 20 dkg, 3-4 cseresznyepaprika
F6zés elbtt a megtisztitott, darabolt, beirdalt halat par éraval elébb les6zzuk. A halfejet
kettévagjuk. A halszeleteket az apréra vagott hagymaval egyutt belehelyezzik a bogracsba.
Ezek utan feldntjuk megfelel6 mennyiségi vizzel. Erés tlizon felforraljuk, és a habzas utan a
Iébe belemérjuk a térott paprikat és a cseresznye paprikat. Mindvégig tgyeljink a forras
intenzitasara. A forrastél szamitva 35-40 perc alatt kész a finom bajai halaszlé. Amennyiben
kell még so6zni, azt mindenképpen az utolsé percekben tegyuk. A kiilon f6z6tt gyufatésztaval
talaljuk.



Torténete:
A bajai halaszlé |étezésérdl a legkorabbi tudositas egy regény, hiszen Hevesi Lajos elészor

1872-ben megjelent Jelky Andras kalandjai cim{ kényvében is megemliti, hogy Jelky tudott
halaszlét f6zni, csak azzal nem sokra ment a mandarin konyhajan. 1 A varosi anekdotak
k6z6tt maradt fenn, hogy Istvdnmegye falu azért olvadt be a varosba 1854-ben, mert Baja
varos vezetdivel a targyalasok utan nagy eszem-iszom volt az egyik kocsmaban, ahol a turés
csusza el6tt halaszlevet is ettek, és a falu eldljarésaga masnap kimondta az egyesulést. 1855-
ben hallal Ginnepelte meg a bajai halasz céh, hogy a magyar szent koronat szallité gézhajé
elhaladt Baja mellett.

A halaszcéh szokasa szerint Szent Péter és Pal napjan tartottak a halaszbucsut. Részt
vettek a (belvarosi) plébania templom bucsui miséjén, majd a halasz ifjusag végig
koszontotte a halaszmestereket. Tollk bort, siteményt és halat kaptak az esti mulatsaghoz,
ahol halaszlevet féztek. A 19. szazad végére a halaszlé mar a bajai polgari konyhaba is
eljutott, hiszen nemcsak a kaszind tartott halvacsorakat, hanem a csaladok is féztek
halaszlevet. Erre emlékszik az 1904-ben Bajan szuletett Major Maté emlékirataiban az Egy
gyerekkor és egy kisvaros emléke cimi kényvében.

A halaszlé kdzosségi élményének megeélését szolgalja a Bajai Half6z6 Fesztival (korabban
népunnepély), mely elemeiben prébalja azt az éiményt Ujrateremteni, amit példaul Herman
Ott6 a Berettyd partjan élt meg, mikor egyszeril halaszok szivb8l megvendégelték szegényes
halaszleviikkel. Ez a nemzetkozileg elismert fesztival a rekordok kényvébe is bekertlt. A
fesztival Baja torténetéhez kapcsolddva jott I1étre, hiszen a varossa nyilvanitas 300.
évfordulojat kivantak megtinnepelni azzal, hogy 300 bogracsban f6znek halat, vagyis
halaszlevet a fétéren. Mar az elsé évben tdbben kivantak részt venni az eseményen, és
azota is folyamatosan bévil, nemcsak a fesztivalon résztvevék szama, hanem a szombati
halaszléfézéshez kapcsolddo kulturalis programok szama is.

Bajan egy masik hagyomany, kulturalis 6rokség a ,Janoska-eresztés” is kapcsolédik a
halaszléhez. Nepomuki Szent Janos (majus 16.) — a vizen jarok szentjének — Ginnepét a
halaszok, vizi molnarok eltlinésével, megfogyatkozasaval mar szinte az egész varos unnepli.
Toébb évtizede ezen a napon tartjak a bajai halaszléf6zd versenyt. 2012. aprilis 17-én
megalakult a Bajai Haldszléf6zd Bajnokok Klubja.

5. Indoklas a Hungarikumok Gydjteményébe torténd felvétel mellett

A halaszlé a magyar identitas egyik szimbéluma. A bajai halaszlé tdbb mint egy étel,
kulturalis 6rokségunk része, mely a dunai és Duna-mentén él6k hagyomanyaihoz szorosan
kotédik. Ahogy Pusztai Bertalan irja a bajai halaszléf6z6 fesztivalrdl szol6 kétnyelvi
tanulméanygyiijteményben: ,mint igazi marka, sokkal inkabb egy érték- és érzéskomplexum
konkrét reprezentacioja. A j0 marka proba nélkul garantal szamunkra egy kiemelkedé
min8séget. Mindséget, amelyet téle megszokhatunk. Sét mi tébb, olyan értékeket,
amelyekkel azonosulni tudunk, amelyet magunkba épithetlink. A halaszlé k6zésségben
készithet; magyaros, mivel paprikas; természetes, mivel friss hal kell hozza; egészséges.”
A bajai halaszlé Magyarorszag jo hirét is terjeszti a vilagban. Szentivanyi Gabor
nagykovetként tébb orszagban, olykor kuldnleges halakbdl f6z6tt bajai halaszlevet. > Baja
testvérvarosai szerte Eurépaban szintén megismerkednek a bajai halaszlével és a Bajai
Half6z8 Fesztivalon is sok hazai és szamos kulféldi vendég vesz részt, mellyel a bajai
halaszlé a magyar gasztronémia és vendégszeretet hirét dregbiti.

Hevesi Lajos: Jelky Andréas kalandjai, 78. (http://mek.oszk.hu/00600/00672/00672.pdf)
Hevesi Lajos: Jelky Andras bajai fiu rendkivili kalandjai 6t6dfél vilagrészben, (Nemzeti kényvtar 13.)
Budapest, 2013. 115.

2 Err6l szdl a csatolt A Bajai Haldszlé hagyomdnydpold és kéz6sségteremtd hatdsa cim( 1. sz. dokumentum.



Olyan bajai kulturalis 6rokség, mely nemzedékrél nemzedékre hagyomanyozodik, és
alkalmazkodik az adott kor viszonyaihoz. Halaszlét ma nemcsak a halaszok, vizen jarok esznek,
hanem amiota a 19. szazad masodik felében bekertlt a polgari konyhaba, azoéta a varos szinte
osszes lakosa. Tradicionalisan az itt szllettek, innen szarmazoék étele, de sok varosba koltozd
vagy ide latogaté is megszereti. A bajai halaszlé nemzedékeken atorokitett olyan hagyomany és
kulturalis 6rokség, mely képes alkalmazkodni a napjaink megvaltozott életformajahoz is. Hiszen
akinek nincs lehet8sége, hogy faval tizeljen a bogracs ala, az PB gazzal f6zi. Akinek erre sincs
lehet6sége — mivel példaul lakételepen lakik — a gaztlizhelyen vagy a villanytlizhelyen f6zi meg.
A bajaiak szamara olyan ,kézkincs"®, mely nemzetiségre valo tekintet nélkil minden bajai a
sajatjanak érez és a varostol elszakadva is megériz.

A bajai halaszlé f6zése egy hagyomanyos mesterség a bogracskészités fennmaradasahoz is
hozzajarul, mert ez egy specialis felfelé sz(kilé bogracs a bajai half6zé bogracs. Példaul
1986 6ta a Swoboda csalad megélhetését biztositja, jelenleg Swoboda Csaba kézmives
vallalkozo kisiparos késziti. (www.bajaibogracs.hu)

A halaszlé fogyasztasa nemcsak az Gnnepi alkalmakhoz kotédik Bajan és kornyékén.
Ennek készdnhetben az édesvizi halfogyasztas nemcsak Magyarorszagon, hanem Kézép-
Eurépaban itt a legmagasabb. A bajai halaszlé a magyarorszagi halaszlevek egy 6si
formajat 6rzi, hiszen régen nem passziroztak halaszléf6zéskor. 3

A bajai halaszlé olyan nemzeti érték, mely a bajai identitas része. A bajaiak kozosségének
Orokseége, és érteke. Olyan szellemi érték, amely hozzajarul az Uj nemzedékek nemzeti
Osszetartozasanak kialakitasahoz és megerdsitéséhez. A bajai halaszlé kulturalis

orokségének megbrzése olyan példa, ami mas telepulések szamara is minta lehet, hogy a
multikulturalis vilagban milyen modon lehet a helyi kulturat, lokalis identitast meg&rizni.

6. A nemzeti értékkel kapcsolatos informaciot megjelenité forrasok listaja
(bibliografia, honlapok, multimédias forrasok)

Halételek, rajzok, emberek a haldszlé févarosabdl, 6sszedll. Béres Béla et al. [fotd
Barati Gyorgy]; Baja : Pulzus BT, 1998 ( Arculat Ny.)

Javor Béla: A bajai halaszlé, In: Bacsorszag 2015/2. (73) 41-43.

Solymos Ede: Halaszlé-hallé-1é, Solymos Ede: Sugovican innen - Dunan tul, Baja, 2007.
90-94.

Solymos Ede: Elet a Dunan, halaszok, vizen jardk élete Bajan és kdrnyékén, Baja, 2004. 21-
23.

Solymos Ede: Elet a Dunan, néprajzi allandé kiallitas, Kecskemét, 1985. 13.

Solymos Ede: Baja és a half6zés, In: Halaszat, 1983., julius-augusztus, 76. évf., 4. sz., 127.

Solymos Ede: XI. Halaszlé Gnnep Bajan, In: Halaszat. — 99. (2006) 3., p. 107.

Solymos Ede: A halaszlé Gnnepe, In: Halaszat. — 91. (1998) 3., p. 104.

Példdul a 19. szazad végén megjelent szegedi halpaprikas, azaz halaszIlé receptekben nincs sz6
passzirozasrol. (példaul Zillahy Agnes: Valédi magyar szakacskonyv)



Szilagyi Miklos: A halételek, mint férfiételek, In: A taplalkozaskultdra valtozatai a 18-20.
szazadban, a néprajzkutatok 1. taplalkozaskutatasi konferenciajanak eléadasai
Kalocsa, 1995. oktdber 24-26., szerk: Romsics Imre — Kisban Eszter, Kalocsa, 1997.

Turizmus, fesztivalok és helyi identitas, Halaszléf6zés Bajan, szerk.: Pusztai Bertalan —
Neill Martin, Edinburgh — Szeged, 2007.

Szabd Zoltan: A halfézés fortélyai a Kézép-Duna mentén. [Szekszard], 2002. 201-203.
Toth Erika Katalin: A half6zés mlvészete. Budapest, 2002.

Uglik Tamas: Emlékeim a Bajai Népulinnepélyrdl, ,A halaszlé Gnnepe a
halaszlé févarosaban”, Bacsorszag, 2011/3. (58.) 44-47.

Brachinger Tamas: A legkisebb k6zos tobbszords, Parola, 2001. (4.) 3-6.
http://www.kka.hu/_Kozosseqi_Adattar/PAROLAAR.NSF/b84c8c861998671e8525670c0081572

1/16b9bde012359761c1256bbb004e3d06?0OpenDocument

Brachinger Tamas: A legkisebb k6zds tobbszords: "A halaszlé Ginnepe a halaszlé
févarosaban" nevil rendezvény kdzésségformald hatasa Bajan, In: Kutatasok az E6tvos
Jozsef Féiskolan. — (2001) 26-40.

Mik6 Margit: A halaszlé bajai innepe, In: Ritusok, folklor szovegek / szerk. Barna Gabor ;
Makovics Erika Anna, Pusztai Bertalan és Vass Erika kdzrem. — [Budapest] : Paulus
Hungarus : Kairosz, 2004, 195-204.

Javor Béla: A bajai halaszlé, In: Javor Béla: A szent lecso, Budapest, 2001. 277-280.

Javor Béla: Halakrdl, halaszokrol, halaszlékrél - étel: Bajai halaszlé, In: Javor Béla - Pump
Karoly: Bajai halaszlev(el)ek, Bajai Honpolgar Alapitvany, Baja, 2011. 8-14.

Baja — Gemenc — halaszlé, é. n. 51-60.

Baja... a mi varosunk, Baja, 2007. 182-183.

Baja 300 éves varos, Baja, 1996. 30-36.

A bajai halaszlé, In: Baja 2001, Baja, €. n. 48-53.
Baja 2000, Baja, é. n. 30-36.

Baja 2003, Baja, é. n. 44.

Bajai halaszlé, In: Nemzeti értékek Bacs-Kiskun megyében, szerk: Farkas Laszl6, Bacs-
Kiskun Megyei Onkormanyzat, Kecskemét, 2014.

Kincses-Bacska Turisztikai Katalégus 2009., Baja, 14-17.

A természet minden ize, Bajai kistérség, Baja, 2009. 22-23.



Rab Rita: A szegedi lany a bajai halaszlére eskiiszik, Bajai Néplinnepély '98, 7. o.

Mi befolyasolja a bajai halaszlé sikerét?, A bajai halaszLE, LEIMADOK Lapja, 1998. jul.
11. (Ill. évf. 1. sz.) 2.

igy f6ziink mi! In: Bacskai Napld, 2009. jul. 9-12. (Ill. évf. 17. sz.) 2.

Matyas Szabolcs: lllik tudni, mert magyar vagyok, Debrecen, 2006. 23.

Katymari Vanda: Gombas Laszl6, A halaszléf6zés 6rokds bajnoka, In: Bajai arcélek, Baja, é.
n. 66-75.

Banga Szabolcs: Stranszki Julia, A bajai halaszlé tésztaval az igazi, In: Bajai arcélek, Baja,
é.n. 130-138.

Szentivanyi Gabor: Mitdl lehet nemzetkdzi a bajai halaszlé?
(http://www.bajaihalaszle.hu/nyomtathato/lelink.htmI#11)

Folyami izek, Baja, 2009. 4-5.

Hal hatan hal, Bacskai halételek a Bajai Halkommando ajanlasaval, Baja, 2007.
Dobai Tamas: Baja és kdérnyéke, Bp. 1977.
http://www.bajaihalaszle.hu/nyomtathato/lelink.html

video:
- https://lwww.youtube.com/watch?v=rXRuDJDhExw
- Halorszag — Gemenc (https://www.youtube.com/watch?v=Y0Wbc4qCqFk)

- http://tv2.hu/musoraink/kalandjarat/34987 bajai_halaszle ahogyan_oseink_keszitettek.ht ml#

- Bajai Halaszlé - MC Magyarok Cselekedetei 1997. julius
- (https://www.youtube.com/watch?v=2AKlayvse M)

- Gasztropédia - a bajai halaszlé (https://www youtube com/watch?v=8BFX-JIWFVA)

Honlapok:
http://bajaihalfozofesztival.hu/
http://www.bajaihalaszle.hu/

7. A nemzeti érték hivatalos weboldalanak cime:

http://www.bajavaros.hu/baja/pages/templatel.aspx?id=1666285



II.
MELLEKLETEK
1. Az értéktarba felvételre javasolt nemzeti érték fényképe vagy audiovizualis-

dokumentacioja

A Bajai HalaszIéf6z6 Fesztival

A bajai halaszlé f6zése:






A bajai halazlé hagyomanyos f6zese faval (fotdé: Adam Peéter)
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Bajai Halaszlé Kodexe (Adam Péter felvételei):

A kbédex szdvege a dokumentumok kdzott olvashato.




'

—

—
'
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(Barati Gyorgy felvétele)

Halaszléf6z6 Fesztival Baja, 2013. - DVD

Civil Radio ,Merités” ciml misoranak részlete, hangfelvétel - CD

2. A Htv. 1. § (1) bekezdés g) pontjanak valé megfelelést valdszinisité dokumentumok

1. Szentivanyi Gabor: A Bajai Halaszlé hagyomanyapolo és kbzdsségteremtd hatasa

2. A Bajai halaszlé kodexe

3. Tdmogato, ajanlo levelek
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1.Szentivanyi Gabor: A bajai halaszlé hagyomanyapolo és kdzésségteremtd hatasa

A legtobb bajai gyerekkoratdl kotddik a halaszléhez. Az 6tvenes-hatvanas években, az
akkori hianygazdasag kdzepette nem volt egyszer( halat venni. A varos féterén levé halbolt
el6tt mar kora hajnalban sorok képzédtek, volt, aki a kdrnyez falvakbdl kerékparon
érkezett Bajara, 4 6ra tajban, hogy biztosan hallal térhessen haza.

Néhany akkori vélemény szerint Bajan a hal-ellatas ,politikai kérdés” volt, mert egyetlen
varosvezetés sem kockaztathatta meg az ellatas tartds zavarabdl kdvetkez6 negativ
néphangulatot.

A bajai csaladok egyik legfontosabb szokasa a halaszlé f6zés. Deklaraltan ezt a férfiak
muvelik (,nem is igazi bajai férfi az, aki nem tud Uszni és halaszlét f6zni”), de tudjuk, hogy
nagyon sokszor, féleg otthon, csaladi kérben a haziasszonyok készitik el.

A bacskai emberek egy tovabbi jellemz&je a vendégszeretet, akar egyéni, akar
ko6zosségi keretben.

Ennek és a halaszlé f6zés bliszkén vallott tudomanyanak a szerencsés manifesztaciojava valt
az 1996 ota minden nyaron megrendezésre kerilé bajai halaszlé f6z6 tinnep. llyenkor a

bajai csaladok, kisebb-nagyobb kéz6sségek, vallalatok-intézmények Bajara hivjak

rokonaikat, barataikat, Uzleti-hivatali kapcsolataikat, és a Bajai Halaszlé jegyében egyutt
Unnepelnek. Ez torténhet a kdzpontilag szervezett innepség/fesztival nyitott, utcai
helyszinein, de sokan otthon, az udvarban, vagy kisebb lakok6zésségekben, egy arra
alkalmas helyen, iskolaudvaron, templom-kertben fézik és fogyasztjak a halaszlét (majd a
belvarosba sétalnak a kulturalis kiséré-programok megtekintésére). A lényeg, hogy a

halaszlé legyen a vendéglil latas eszkoze.

Az immar hagyomannya nemesllt éves halaszlé Gnnep orszagosan, sét nemzetkozileg
is ismertté tette a Bajai Halaszlét. Kullugyi-diplomaciai palyam soran ezt magam is
tapasztaltam. Eddigi 6t kulféldi allomashelyemen volt alkalmam népszer(isiteni, amihez a
bogracs, paprika és tészta mindig Bajardl érkezett, a helyben (pl. Bagdadban,
Washingtonban vagy Londonban) rendelkezésre allé halkinalat pedig kilon kihivast
jelentett az igaz bajai izek elérése szempontjabdl.

A Bajai Halaszlé, immar évszazados, tartésan meglevd jelenség, amely az utdbbi husz
évben jelentésen ndvelte ismertségét, ugy, hogy &sszetevdiben, elkészitésében,
min&ségében nem kényszerilt kompromisszumra.

Az Ertéktarba vald felvételét feltétleniil tamogatom.

Baja, 2014. junius 24.
Szentivanyi Gabor

nagykovet
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2. A Bajai halaszlé kodexe

N &

bajar haldszlé eredete .‘L(,‘f

3 4

F elso feljeqyzés a I8. szdzad kizepéig nyilik vissza. Wint ismeretes, a 2
szabadsagharc bukdsa utdn a menekald kormdny Orsovdndl dsta el a

korondt. 1855-ben taldltdk meq és vigy domtittek, hogy hadi gézdson %

elseallitjak Becs felé. A1 hajs elhaladt Baja mellett is, amit meg kellet 3

finnepelni. Az akkor készilt elszdmoldsban emlitést is tesznel mindenral:
whalvdsdrlds abbol az alkalombdl, hogy a magyar szent korondt keresztil
vitték 14,38".

e

Eqy masik feljegyzés szerint 1804-ben Baja virosa bekebelezni akarta a
hozzdndtt [stoanmegyét (mai Jozsefudros ). Wintan a targyaldsok nehezen
haladtak, a bajai magisztritus vacsordra hivia meq az istodnmegye:
eloljdrosdgot az Elefdnt vendéglobe (Rakoczi tca). Itt az étlapon haldszlé
szerepelt tirds csuszdval.

A lakéhelyiktsl tdvol 6l6 haldszoknak is elsidleges étele volt a haldszlé.
Cqyszertimadon foztek ot osszetevivel: hal, viz, s6, hagyma, paprika, hiszen
a haldsztanydkon sem ido, sem felszerelés nem volt a bonyolult konyhai
I miiveletekre. Cleinte krumplit is foztek bele, hogy ,tomdsebb” legyen, mivel a
haltdl hamar megéhezik az ember.

Keésibb valt szokdssd a tészta haszndlata. Tudottan j6 kapesolatot dpoltak
a bajai vizimolndrok a haldszlegényekkel. Windannyian a Duna mellett
";';;,4 éltek, dolgoztak. 1 haldszlegények sokszor megdlltak pihenni, vagy a ross=
: ul6 miatt betértek a vizimalomba. Hoztak magukkal a halat, a molndrok
W adtdk a tésztat. Kozosen [ozték meg az izletes bajai haldszlevet.

'-u‘;(’/{h
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B bajai haldszlé receptje

Osszetevik:
hal
viz
paprika
hagyma

S0

Hoszavaldk 4 fore:

halbsl 2 kg ponty, hagymabsl I8 dkg (2 kozepes wagysdgi). torott a“
paprikdbél 4 dkg fimomra 6rolt hdzi édes-nemes (2 exdsen piipozott vagy 4 ¥
csapott kandl), sobol kb 4 dkg (a bestzdshoz és ax izesitéshez ), vizbsl
2,0-3 liter, gyufatésztabol 20 dkg, 3-4 cseresznyepaprika

Fozés elott a megtisztitott, darabolt, beirdalt halat pdr raval elobb
lesézzuk. S halfejet kettévdgpuk. /1 halszeleteket az aprova vigott hagy-
wmdval eqyiitt belehelyezziik a bogrdcsba. Exek utdn felontjik megfelels

mennyiségii vizzel. Cris tizon felforvaljuk, és a habzds utdn a lébe bele-

mérjitk a torott paprikat és a cseresznye paprikat. Windvigig sigyeljimk a

forrds mtenzitdsdra. 1 forrdstol szamitva 35-40 perc alatt kész a finom

bajar haldszle. Fmennyiben kell még sozni, azt mindenképpen az utolss
percekben tegyiik. J1 kilon f6zott qyufatésztival talaljule.
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3.Tamogato, ajanlo levelek

1.Szentivanyi Gabor, nagykovet

2.Bajai Hajémalom Egyesdulet (6500 Baja, Roosevelt tér 1. fsz.
6.) 3.Bajai Halaszléf6z8 Bajnokok Klubja

4 Farkas Attila

Magyar Gasztrondmiai Szovetség Schnitta-dij

- Magyar Gasztrondmiai Szévetség Szovetségi zs(ri tagja
- Banyai Julia Kereskedelmi és Vendéglatoipari Szakképzd Iskola ny. igazgatdja
- Bajai Halaszléf6z6 Bajnokok Klubja egyik alapitoja

5.Szabadtlzi Lovagrend Gasztronémiai Egyesulet

6.Sobri Halaszcsarda Kft. (6527 Nagybaracska, Baja ut

7/E.) 7.Magyar Nemzeti Gasztrondmiai Szbvetség

8.Magyar Turizmus Zrt. Dél-alféldi Regionalis Marketing Igazgatésag (5700
Gyula, Erkel tér 1.)

9.Bajai Turisztikai Nonprofit Kft. (6500 Baja, Szentharomsag tér 11.)
10. Javor Béla, a ,Bajai Halaszlev(el)ek” cim{ kényv iroja

3. A javaslathoz csatolt sajat készitési fényképek és filmek felhasznalasara vonatkozo

hozzajaruld nyilatkozat

1.Fabian Borbala nyilatkozata



