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I.
A JAVASLATTEVO ADATAI

1. A javaslatot benytjto (személy/intézmény/szervezet/vallalkozas) neve:

Bajai Telepiilési Ertéktar Bizotisag
Bics-Kiskun Megyei Ertéktar Bizottsdg

IL
ANEMZETI ERTEK ADATAI

1. A nemzeti érték megnevezése: BAJAI HALASZLE

2. A nemzeti érték szakteriiletenkénti kategdridk szerinti besorolasa

0 agrar- és élelmiszergazdasag O egészség és életmod 0 épitett kdrnyezet
O ipari és miiszaki megoldasok o kulturdlis trokség o sport
0 természeti kornyezet X turizmus

3. A nemzeti értéket tartalmazo értéktar megnevezese

Bajai Telepiilési Extéktir
Bics-Kiskun Megyei Ertéktar
Magyar Ertéktar

4. A nemzeti érték rovid, sziveges bemutatasa, egyedi jellemzoinek és térténetének leirasa

A BAJAI HALASZLE : nemesak a gyufatészta, hanem a halaszlé dsszetevii és a fozési
madja is egyedivé teszi a bajai halaszlét.

Recept (A bajai halidszlé kodexe alapjin):

Osszetevik: hal, viz, paprika, hagyma, s6

Hozzavalok 4 fore:

Halbél 2 kg ponty, hagymibél 18 dkg (2 kizepes nagysagn), tordtt paprikibol 4 dkg
finomra 6rilt hazi édes-nemes (2 erdsen piipozott vagy 4 csapott kanil), sébél kb. 4 dkg
(a besézashoz és az izesitéshez), vizhdl 2,6-3 liter, gyufatésztibol 20 dkg, 3-4
cseresznyepaprika

Fozés elott a megtisztitott, darabolt, beirdalt halat par érival elébb les6zzuk. A halfejet
kettévagjuk. A halszeleteket az aprora vagott hagymival egyiitt belehelyezziik a
bograesba. Ezek utin felontjiik megfelelé mennyiségii vizzel. Erds tiizin felforraljuk, és
a habzds utin a lébe belemérjiik a toritt paprikit és a cseresznye paprikit. Mindvégig
ligyeljiink a forras intenzitisdra. A forrastol szamitva 35-40 perc alatt kész a finom bajai



haldszlé. Amennyiben kell még sozni, azt mindenképpen az utolsé percekben tegyiik. A
kiiliin fozitt gyufatésztival talaljuk.

Tirténete:

A bajai haldszlé létezésérdl a legkordbbi tudodsitis egy regény, hiszen Hevesi Lajos
elészir 1872-ben megjelent Jelky Andris kalandjai cimii kinyvében is megemhn, hogy
Jelky tudott halaszlét fozni, csak azzal nem sokra ment a mandarin konyhdjin.' A vérosi
anekdotak kiézott maradt fenn, hogy Istvinmegye falu azért olvadt be a virosba 1854-
ben, mert Baja viros vezetbivel a tirgyalasok utin nagy eszem-iszom volt az egyik
kocsmaban, ahol a tirés csusza elétt haldszlevet is ettek, és a falu eléljirésiga masnap
kimondta az egyesiilést. 1855-ben hallal iinnepelte meg a bajai halisz céh, hogy a
magyar szent korondt szillité gézhajo elhaladt Baja mellett.

A haldszceéh szokdsa szerint Szent Péter és Pl napjan tartottik a haliszbucsit. Részt
vettek a (belvdrosi) plébdnia templom bicsii miséjén, majd a halisz ifjiusig végig
kiszontotte a halidszmestereket. Toliik bort, siiteményt és halat kaptak az esti
mulatsighoz, ahol haliszlevet foztek. A 19, szdzad végére a halaszlé mar a bajai polgari
konyhiba is eljutott, hiszen nemcsak a kaszind tartott halvacsorikat, hanem a csaladok
is foztek haldszlevet. Erre emlékszik az 1904-ben Bajin sziiletett Major Mité
emlékirataiban az Egy gyerekkor és egy kisvaros emléke cimii kinyvében.

A haldszlé kizosségi élményének megélését szolgilja a Bajai Halfozd Fesztivil
(koribban népiinnepély), mely elemeiben probilja azt az élményt Gjrateremteni, amit
példiul Herman Otté a Berettyé partjin élt meg, mikor egyszerii halaszok szivbil
megvendégelték szegényes haldszleviikkel. Ez a nemzetkizileg elismert fesztival a
rekordok kinyvébe is bekeriilt. A fesztival Baja tirténetéhez kapcsolédva jott létre,
hiszen a vdrossd nyilvanitas 300. évforduléjat kivantik megiinnepelni azzal, hogy 300
bogricsban féznek halat, vagyis haliszlevet a fotéren. Mér az elsé évben tibben
kivantak részt venni az eseményen, és azbta is folyamatosan bdviil, nemcsak a
fesztivalon résztvevik szima, hanem a szombati halaszléfozéshez kapesolédd kulturilis
programok szima is.

Bajin egy masik hagyomdny, kulturilis drikség a ,Janoska-eresztés” is kapesolodik a
haldszléhez. Nepomuki Szent Janos (médjus 16.) — a vizen jirék szentjének — iinnepét a
halaszok, vizi molndrok eltiinésével, megfogyatkozdsival mar szinte az egész varos
iinnepli. Tébb évtizede ezen a napon tartjik a bajai haldszléfozé versenyt. 2012, aprilis
17-én megalakult a Bajai Haldszléfozo Bajnokok Klubja.

5. Indoklas a Hungarikumok Gytijteményébe torténd felvetel mellett

A haldszlé a magyar identitds egyik szimbéluma. A bajai halaszlé tibb mint egy étel,
kulturdlis drikségiink része, mely a dunai és Duna-mentén él6k hagyomanyaihoz
szorosan kitédik. Ahogy Pusztai Bertalan irja a bajai halaszléfozé fesztivilrol 52016
kétnyelvii tanulmanygyiijteményben: ,mint igazi méirka, sokkal inkabb egy érték- és
érzéskomplexum konkrét reprezenticidja. A jé marka proba nélkiil garantil szamunkra
egy kiemelkedd mindséget. Mindséget, amelyet téle megszokhatunk. S6t mi tobb, olyan
értékeket, amelyekkel azonosulni tudunk, amelyet magunkba épithetiink. A halaszlé
kiziisséghen készitheté; magyaros, mivel paprikis; természetes, mivel friss hal kell
hozzi; egészséges.”

Hevesi Lajos: Jelky Andrds kalandjai, 78. (http://mek.oszk hu/00600/00672/00672. pdf)

Hevesi Lajos: Jelky Andrds bajai fin rendkiviili kalandjai dtodfél vilagrészben, (Nemzeti kinyvtar 13.)
Budapest, 2013, 113,




A bajai haldszlé Magyarorszdag jo hirét is terjeszti a viligban. Szentivanyi Gahur
nagykivetként tibb orszdgban, olykor kiilénleges halakbol fozitt bajai halaszlevet.’
Baja testvérvirosai szerte Eurdpiban szintén megismerkednek a bajai haliszlével és a
Bajai Half6z6 Fesztivdlon is sok hazai és szamos kiilféldi vendég vesz részt, mellyel a
hajai haldszlé a magyar gasztronomia és vendégszeretet hirét sregbiti.

Olyan bajai kulturilis drikség, mely nemzedékril nemzedékre hagyomdinyozodik, és
alkalmazkodik az adott kor viszonyaihoz. Haldszlét ma nemesak a haldszok, vizen jarok
esznek, hanem amiota a 19. szdzad masodik felében bekeriilt a polgiri konyhdba, azota
a varos szinte Gsszes lakosa. Tradiciondlisan az itt sziilettek, innen szirmazok étele, de
sok varosba kiltozé vagy ide litogatdé is megszereti. A bajai haliszlé nemzedékeken
atorokitett olyan hagyoméany és kulturdlis drikség, mely képes alkalmazkodni a
napjaink megviltozott életformajihoz is. Hiszen akinek nincs lehetdsége, hogy faval
tiizeljen a bogrics ald, az PB gdzzal fozi. Akinek erre sincs lehetdsége — mivel példaul
lakételepen lakik — a giztiizhelyen vagy a villanytiizhelyen fozi meg. A bajaiak szimira
olyan ,,kizkines®, mely nemzetiségre valé tekintet nélkiil minden bajai a sajatjinak érez
és a varostol elszakadva is megoriz.

A bajai haliszlé fozése egy hagyomdnyos mesterség a bogricskészités fennmaradasahoz
is hozzAjirul, mert ez egy specidlis felfelé sziikiilo bogracs a bajai halfézé bogrics.
Példaul 1986 6ta a Swoboda csaldid megélhetését biztositja, jelenleg Swoboda Csaba
kézmiives vallalkozé kisiparos késziti, (www.bajaibogracs.hu)

A haldszlé fogyasztisa nemesak az iinnepi alkalmakhoz kitédik Bajin és kirnyékén.
Ennek kiiszinhetoen az édesvizi halfogyasztas nemesak Magyarorszégun, hanem Kozép-
Eurdpdban itt a legmagasabb. A bajai haliszlé a magyamrszagl halaszlevek egy osi
formajat drzi, hiszen régen nem passziroztak halaszléfézéskor.’

A bajai halaszlé olyan nemzeti érték, mely a bajai identitis része. A bajaiak
kivzosségének oriksége, és értéke. Olyan szellemi érték, amely hozzijarul az 1]
nemzedékek nemzeti fsszetartozdsdnak kialakitdsihoz és megerdsitéséhez. A bajai
haldszlé kulturilis oriokségének megdrzése olyan példa, ami mas telepiilések szdmdra is
minta lehet, hogy a multikulturalis vilighan milyen modon lehet a helyi kultarat, lokalis
identitAst megdrizni.

6. A nemzeti értékkel kapesolatos informéciot megjelenitd forrasok listaja (bibliogréfia,
honlapok, multimédias forrasok)

Halételek, rajzok, emberek a haliszlé fovarosabél, Osszedll. Béres Béla et al. [fotd Barati
Gydrgy]; Baja : Pulzus BT, 1998 ( Arculat Ny.)

Javor Béla: A bajai haldszlé, In: Bacsorszag 2015/2. (73) 41-43.

Solymos Ede: Halaszlé-hallé-1é, Solymos Ede: Sugovicdn innen - Dundin tal, Baja, 2007. 90-94.
Solymos Ede: Flet a Dun4n, halaszok, vizen jarok élete Bajdn és kiirnyékén, Baja, 2004. 21-23.
Solymos Ede: Elet a Dunan, néprajzi Allandd kiallitas, Kecskemét, 1985. 13.

Solymos Ede: Baja és a halfozés, In: Halaszat, 1983,, jilius-augusztus, 76. évf, 4. sz., 127.

Erréil sza] a csatolt A Bojai Haldszlé hagyomdnydpold és kdzdsséqteremtd hatdsa cimd 1. sz, dokumentum.
' példaul a 19, szdzad végén megjelent szegedi halpaprikas, azaz halaszlé receptekben nincs szo
passzirozdsrol. (példéul Zillahy Agnes: Valédi magyar szakacskényv)



Solymos Ede: XI. Halaszlé iinnep Bajén, In: Halaszat. - 99, (2006) 3., p. 107.

Solymos Ede: A haldszlé iinnepe, In: Haldszat. — 91. (1998) 3., p. 104.

Szilagyi Miklos: A halételek, mint férfiételek, In: A taplalkozdskultira valtozatai a 18-20.
szdzadban, a néprajzkutatok 1. tiplilkozaskutatisi konferencidjanak eléadisai Kalocsa, 1995.

oktéber 24-26., szerk: Romsics Imre — Kishan Eszter, Kalocsa, 1997,

Turizmus, fesztivalok és helyi identitas, Halaszléfozés Bajin, szerk.: Pusztai Bertalan — Neill
Martin, Edinburgh - Szeged, 2007.

Szabé Zoltan: A halfézés fortélyai a Kézép-Duna mentén. [Szekszird], 2002. 201-203.
Toth Erika Katalin: A halfézés miivészete. Budapest, 2002,

Uglik Tamas: Emlékeim a Bajai Népiinnepélyrél, ,A haldszlé iinnepe a halaszlé fovarosaban®,
Bacsorszag, 2011/3. (58.) 44-47.

Brachinger Tamas: A legkisebb kizis tobbszirds, Parola, 2001. (4.) 3-6.
http://www.kka.hu/_Kozossegi Adattar/PAROLAAR.NSF/b84c8c861998671e8525670c0081 5721716
b9bde012359761c1256bbb004e3d0670penDocument

Brachinger Tamas: A legkisebb kizés tobbszirds: "A haldszI¢é iinnepe a haliszlé fovarosaban™
nevii rendezvény kizisségformalé hatisa Bajan, In: Kutatisok az Eétvis Jozsef Foiskolan. —
(2001) 26-40.

Miké Margit: A halaszlé bajai iinnepe, In: Ritusok, folklor szévegek / szerk. Barna Gabor ;
Makovics Erika Anna, Pusztai Bertalan és Vass Erika kézrem. — [Budapest] : Paulus Hungarus :
Kairosz, 2004, 195-204.

Javor Béla: A bajai halaszlé, In: Javor Béla: A szent lecs6, Budapest, 2001. 277-280.

Javor Béla: Halakrol, halaszokrol, halaszlékril - étel: Bajai halaszlé, In: Javor Béla - Pump
Karoly: Bajai haliszlev(el)ek, Bajai Honpolgar Alapitvany, Baja, 2011. 8-14.

Baja — Gemenc — halaszlé, é. n. 51-60.

Baja... a mi virosunk, Baja, 2007, 182-183.

Baja 300 éves viros, Baja, 1996. 30-36.

A bajai halaszlé, In: Baja 2001, Baja, é. n. 48-53,
Baja 2000, Baja, ¢. n. 30-36.

Baja 2003, Baja, é. n. 44,

Bajai haldszlé, In: Nemzeti értékek Bacs-Kiskun megyében, szerk: Farkas Liszlo, Bics-Kiskun
Megyei Onkormanyzat, Kecskemét, 2014,

Kincses-Biacska Turisztikai Katalogus 2009, Baja, 14-17.



A természet minden ize, Bajai kistérség, Baja, 2009. 22-23,
Rab Rita: A szegedi lany a bajai haliszlére eskiiszik, Bajai Népiinnepély '98, 7. o.

Mi befolyasolja a bajai haldszlé sikerét?, A bajai haliszLE, LEIMADOK Lapja, 1998. jil. 11.
(1L évt. 1. sz.) 2.

igy foziink mi! In: Bacskai Naplo, 2009. jal. 9-12. (111 évf. 17. sz.) 2.
Mityés Szaboles: Tllik tudni, mert magyar vagyok, Debrecen, 2006. 23.

Katymdri Vanda: Gombis Laszlo, A haliszléf6zés 6rikos bajnoka, In: Bajai arcélek, Baja, & n.
66-75.

Banga Szabolcs: Stranszki Julia, A bajai halaszIé tésztaval az igazi, In: Bajai arcélek, Baja, ¢. n.
130-138.

Szentivanyi Gabor: Mitdl lehet nemzetkozi a bajai halaszlé?
(http://www.bajaihalaszle.hu/nyomtathato/lelink.html#11)

Folyami izek, Baja, 2009. 4-5.
Hal hatan hal, Bacskai halételek a Bajai Halkommandé ajanlasaval, Baja, 2007,
Dobai Tamés: Baja és kirnyéke, Bp. 1977,

http://www bajaihalaszle hu/nyomtathato/lelink.hitm]

vided:

https:/www.youtube.com/watch?v=rXRuDJDhExw

~ Halorszag — Gemenc (https://www.youtube.com/watch?v=Y0Whe4qCqFk)

—  http:/ftv2.hw/musoraink/kalandjarat/34987 bajai_halaszle ahogyvan_oseink_keszitettek.html#

~  Bajai Halaszlé - MC Magyarok Cselekedetei 1997. julius
—  (https://www.voutube .com/watch?v=2AK layvse_M)

—  Gasztropédia - a bajai halaszlé (https://www.youtube.com/watch?v=8BFX-JIWFVA)

Honlapok:
http://bajaihalfozofesztival.hu/
http://www.bajaihalaszle.hu/

7. A nemzeti érték hivatalos weboldalanak cime:

http:/fwww . bajavaros.hu/baja/pages/template | .aspx?id=1666285




1.Szentivinyi Giabor: A bajai haldszlé hagyominyapolé és kibzisségteremtd hatisa

A legtibb bajai gyerekkoratol kitddik a haliszléhez. Az dtvenes-hatvanas években, az
akkori hidnygazdasig kozepette nem volt egyszerii halat venni. A viros foterén levd
halbolt elétt mar kora hajnalban sorok képzdidtek, volt, aki a kiérnyezd falvakbdél
kerékparon érkezett Bajdra, 4 dra tijban, hogy biztosan hallal térhessen haza.

Néhdny akkori vélemény szerint Bajian a hal-ellitis ,politikai kérdés” volt, mert
egyetlen virosvezetés sem kockdztathatta meg az ellatds tartés zavaribol kivetkezo
negativ néphangulatot.

A bajai esalidok egyik legfontosabb szokdsa a haldszlé fozés. Deklardltan ezt a férfiak
miivelik (,nem is igazi bajai férfi az, aki nem tud tszni és haliszlét fozni”), de tudjulk,
hogy nagyon sokszor, féleg otthon, csaliadi kérben a hdziasszonyok készitik el.

A bicskai emberek egy tovabbi jellemzije a vendégszeretet, akar egyéni, akir kizosségi
keretben.

Ennek és a halaszlé fozés biiszkén vallott tudomanydnak a szerencsés manifeszticiojava
valt az 1996 6ta minden nyidron megrendezésre keriilo bajai haliszlé f6zo iinnep.
Ilyenkor a bajai csalidok, kisebb-nagyobb kizosségek, vallalatok-intézmények Bajira
hivjik rokonaikat, bardtaikat, iizleti-hivatali kapcsolataikat, és a Bajai Haldszlé
jegyében egyiitt iinnepelnek. Ez tirténhet a kizpontilag szervezett ilinnepség/fesztivil
nyitott, utcai helyszinein, de sokan otthon, az udvarban, vagy kisebb lakékiziisségekben,
egy arra alkalmas helyen, iskolaudvaron, templom-kertben fozik és fogyasztjik a
haldszlét (majd a belvarosba sétilnak a kulturilis kiséré-programok megtekintésére). A
lényeg, hogy a haliszlé legyen a vendégiil latias eszkize.

Az immdr hagyomdnnyi nemesiilt éves haliszIé iinnep orsziagosan, sot nemzetkizileg is
ismertté tette a Bajai Haldszlét. Kiiliigyi-diplomaciai pilydm sorin ezt magam is
tapasztaltam. Eddigi 6t kiilféldi dallomdshelyemen volt alkalmam népszeriisiteni, amihez
a bogrics, paprika és tészta mindig Bajirdl érkezett, a helyben (pl. Bagdadban,
Washingtonban vagy Londonban) rendelkezésre Allo halkinadlat pedig kiilin kihivist
jelentett az igaz bajai izek elérése szempontjabal.

A Bajai Haliszlé, imméir évszazados, tartésan meglevi jelenség, amely az utébbi hisz
évben jelentdsen nivelte ismertségét, ugy, hogy Osszeteviiben, elkészitésében,
mindségében nem kényszeriilt kompromisszumra.

Az Ertéktarba valo felvételét feltétleniil timogatom.

Baja, 2014, janius 24,
Szentivanyi Gabor
nagykivet
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MELLEKLETEK
I. Az értéktarba felvételre javasolt nemzeti érték fényképe vagy audiovizudlis-dokumentéciéja
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A Bajai Halaszléfozo Fesztival

A bajai halaszlé fozése:




A bajai halazlé hagyomanyos fozése faval (foté: Adam Péter)







Bajai Halaszlé Kddexe (Adam Péter felvételei):

A kodex szovege a dokumentumok kdzott olvashato.










{Barati Gyorgy felvétele)

Haldszléf6z6 Fesztival Baja, 2013, - DVD
Civil Radio ,,Merités” cimi musorinak részlete, hangfelvétel - CD
2. A Htv. 1. § (1) bekezdés g) pontjanak valé megfelelést valoszinlsité dokumentumok

1. Szentivanyi Gabor: A Bajai Haldszlé hagyomanyapolo és koziosségteremto hatasa
2. A Bajai halaszlé kddexe

3. Tamogato, ajanlo levelek



2.A Bajai haldszlé kédexe
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Flz elso feljegyzés a 18, szdzad kazepéig nyilik vissza. Wit ismeretes, a >
szabadsdgharc bukdsa utan a menekils kormany Orsovdndl dsta el a

korondt. 1855-ben taldltdk meg és rigy dontottek, hogy hadi gdzoson )

elsadlltidk Becs fele. £ hajs elhaladt Baja mellet is, amit meg kellett 3

inepelni. Sz akkor készalt elszdamoldsban emlitést is tesznek mindenrol: N

»halvdsdrlds abbol az alkalombs], hogy a magyar szent kovondt keresztal
vittek 14,38".

Eqy masik feljegyzés szerint 1804-ben Baja virosa bekebelezni akarta a
hozzdndtt Istodnmegyét (mai Jazsefodros ). Wliutdn a targyaldsok nehezen
haladtak, a bajai magisztrdtus vacsordra hivia meg az istodnmegyei

eloljdrdsdgot az Clefdnt vendéglobe (Rekdczi utea ). Itt az étlapon haldszlé
szerepelt trirds csuszdval.

A lakchelyaktsl tavol él6 haldszoknak is elsodleges étele volt a haldszlé.
Eqyszerii modon fozték ot dsszetevdvel: hal, viz, s6, hagyma, paprika, hiszen
a haldsztanydkon sem id6, sem felszerelés nem volt a bonyolult konyhai
miiveletekre. Cleinte krumplit is foztek bele, hogy ,tomésebb” legyen, mivel a
haltsl hamar megéhezik az ember.

Kesobb valt szokdssd a tészta haszndlata. Tudottan j6 kapcsolatot dpoltak
a bajai vizimolndrok a haldszlegenyekkel. Windannyian @ Duna mellett
éltek, dolgoztak. A haldszlegonyek sokszor megalltak pihenni, vagy a rossz
idd miatt betértek a vizimalomba. Hoztdk magukkal a halat, a molndrok
adtdk a tésztat. Kozosen fztek meg az izletes bajai haldszlevet.
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U bajai halaszlé receptje

Osszetevok:
hal
viz
paprika
hagyma
80

Hozzdvalok 4 fore:

halbsl 2 kg ponty, hagymadbél I8 dkg (2 kozepes nagysigii), torott
paprikdabol 4 dkg finomra 6rolt hazi édes-nemes (2 ex6sen pripozott vagy 4
csapott kandl), sébol kb 4 dkg (a besozdshoz és az izesitéshez), vizbol ,
2,0-3 liter, gyufatésztabol 20 dkg, 3-4 cseresznyepaprika ps

Tozés elott a megtis=titott, darabolt, beirdalt halat pdr 6rdval elobb
les6zzuk. £1 halfejet kettévdgjuk. f1 halszeleteket az aprora vagott hagy- A
mdval eqyitt belehelyezzitk a bogrdcsba. Czek utdn felontjik megfelels O
mennyiséga vizzel. Exds tizon felforvaljuk, és @ habzds utdn a lébe bele- %27

mérjitk a torott paprikdt és a cseresznye paprikdt. Windvégig igyeljink a .,.‘{ ’:‘
forvds intenzitdsdra. £ forrdstol szamitva 35-40 perc alatt kész a finom 4"
bajai haldszlé. flmennyiben kell még sozni, azt mindenképpen az utolss

percekben tegyitk. £ kitlon [dzdtt gyufatésztdval talaljuk. Y\

‘(’vb

NS ot



3. Tamogato, ajanlé levelek

1.Szentivianyi Gabor, nagykivet
2.Bajai Hajomalom Egyesiilet (6500 Baja, Roosevelt tér 1. fsz. 6.)
3.Bajai Haldszléfoz6 Bajnokok Klubja
4.Farkas Attila
—  Magyar Gasztronomiai Szovetség Schnitta-di]
~  Magyar Gasztrondmiai Szovetség Szovetségi zsliri tagja
- Banyai Julia Kereskedelmi és Vendéglatdipari Szakképzo Iskola ny. igazgatdja
~  Bajai Halaszléf6z6 Bajnokok Klubja egyik alapitoja
5.Szabadtiizi Lovagrend Gasztronémiai Egyesiilet
6.Sobri Haldszesdarda Kft. (6527 Nagybaracska, Baja ut 7/E.)
7.Magyar Nemzeti Gasztronémiai Szovetség

8.Magyar Turizmus Zrt. Dél-alfldi Regionilis Marketing Igazgatosag (5700 Gyula,
Erkel tér 1.)

9.Bajai Turisztikai Nonprofit Kft. (6500 Baja, Szentharomsig tér 11.)

10. Javor Béla, a ,Bajai Haldaszlev(el)ek” cimii kinyv irdja

3. A javaslathoz csatolt sajat készitésii fényképek és filmek felhasznalasara vonatkozo
hozzéajaruld nyilatkozat

1.Fabian Borbila nyilatkozata



Mellékler 2.

TAMOGATOI NYILATKOZAT

A magyar nemzeti értékekrdl és a hungarikumokrol szolo 2012, évi XXX. térvényben foglaltak
alapjan tAmogatom a

BAJAI HALASZLE kiemelkedd nemzeti érték felvételét
turizmus és vendégldaids kategoridaban a

HUNGARIKUMOK GYUJTEMENYEBE.

Szentivianyi Gdbor nagykivet
a Bajai Haldszlé iinnep Kkiotloje és nemzetkizi népszeriisitéje
hozzdjarulok és tamogatom a nevezett kiemelked6 nemzeti érték jeldlését.

Indoklas:

Bajan és kirnyékén a dunai haldsz mesterek és legények mér évszdzadok Ota naponta féztek halaszlét
tésztaval, és azt egylitt fogyasztottak el. A bajai modra késziilé halaszlé hazai és nemzetkozi sikerének
egyik titka, hogy készitéi mar gyerekkoruktol kotddnek hozza, és felnotié valva heti rendszerességgel
gyakoroljak elkészitését. sokszor kizOsségi keretben, csaladtagjaikat, barataikat, tizletfeleiket is
meghivva. A halaszléfozés tudomanydanak és a béacskai vendégszeretetnek a szerencseés
manifesztaciojava valt az 1996 ota évente megrendezett bajai halaszlé linnep/fesztival, amely réven
Baja orszdgosan, sit a hatirokon tal is mind hiresebbé valt. A Guinness rekordot is felallito esemény
révén a bajai halaszlé, a maga egyedi receptjével, elkészitési és fogyasztasi modjaval méltan valt a
magyar gasztronomiai értékek egyik {6 hordozdjava. A bajai halaszlé immar évszdzados, tartosan
meglevd jelenség, amely az utobbi 20 évben tgy nivelte ismertségét és dregbitette hazank jo hirnevét,
hogy Gsszeteviiben, mindségében nem kényszeriilt kompromisszumra. A bajai halaszlé melyen

gytkerezd hagyomanya garancia arra, hogy Hungarikumkeént is betéltse nemes szerepét.

A jeldlés benyujtasarol elbzetes és teljes kirii tajekoztatast kaptam.
Kelt: Budapest, 2015. majus 5.
./L;,?.q {:-FL \,t""rsl - L..-‘l.."r

tamogato aldiras/pecsét



Mellékier 2.

TAMOGATOI NYILATKOZAT

A magyar nemzeti érickekrdl és a hungarikumokrol szolé 2012, évi XXX, torvényben foglaltak
alapjan tdmogatom a

BAJAI HALASZLE kiemelkedd nemzeti érték felvételét
turizmus és vendéglatas kategoriaban a

HUNGARIKUMOK GYUJTEMENYEBE.

A Bajai Hajomalom Egyesiilet
6500 Baja, Roosevelt tér 1. fszt. 6.

nevében hozzajarulok és timogatom a nevezett kiemelkedd nemzeti érték jeldlését.

Indoklas:

R dienas. qassh avtdtial b ‘**I*‘f""i""""}‘”“"d"*'l"" el hdryg H#}?f{ 2, ‘*‘I'fr-fﬂ“ : ﬁbl’*"mﬂkﬁ ey u*if-a;t adur-
2e8bi0s. iz, whual’ L altaale s .n‘ff?.-;r, o Bl ad . dase.. trared., beapeanlectab, .f'z,fixﬁfﬁf -
dade Ak Srerbidialend.,. Caziaca Sadtpid s o BN ML LTER HATOLRERT.

A jeldlés benyujtasarol eldzetes és teljes kori tajckoztatast kaptam.

- e : e
Kelt,.. 23&7(..1(. 7 Za .{{-'Lai;ri,ﬁl.frf, R
&

oBetee e
tamogatd alairds/pecsét

Bajai Hajémalom
om Egysesil.
6500 Baja, Reosevell !é?!:. faz. 6
OTP Bank
11?32033-3002454?mummn
m: 19650270, 1 A3



Melléklet 2.
TAMOGATOI NYILATKOZAT

A magyar nemzeti értékekrol és a hungarikumokrol szolé 2012. évi XXX, térvényben foglaltak

alapjan timogatom a

BAJAI HALASZLE kiemelkedd nemzeti érték felvételét
turizmus és vendégldtds kategoridban a

HUNGARIKUMOK GYUJTEMENYEBE.

A Bajai Halaszléfozé Bajnokok Klubja
nevében hozzijarulok és timogatom a nevezett kiemelkedd nemzeti érték jelolését.

Indoklas:

A F-iuLfr_J Hrn"u E{x,}ﬂ Hﬂ},;rpi;m',f 1«(."'!‘“‘,]_1*'”:1‘1 r]-é'lf { Ve ."L ﬁ’.{J ST F > —ff‘ f:r?’ri'fﬁ K
h”L”L Jrer;Jt ¢ a hozza Lf.;rﬁﬂm d: f}.:;ﬂ rolulura s, ek g.’{-’ﬂ'rllrﬂll.-'rffa;.r,--’a’h.-}juf{
He}}uf; Ma h,h LE £ e Ji';rLJ uﬁr Jie JMF’ % fr?},rr rrj'flr,ftfr Wpeny t'"lla'l_.rl!‘(ffk/ m;;ﬁ;u'. R o :’L ff

hazo €1 Jf,-rf,u-rf-j.tff,m ,a.'.’,i'}é'} JH';,IL Jlu".:-.f.lﬁ'i {:r.n’ .h;.lnflrr U!'Hf fr‘},.fr.'.‘ f;ff"llllff f_; J_(;f,,ri,,-m.f‘l,-ﬂs:f
11%3 a JkJr” hetldn ld wen F{J an czr )i‘f-‘h')_,rcn"i'ﬂf!wh U r”r,rjfc?mmjrfw . _
A jelélés benytjtasardl elozetes ¢s teljes kori tajekoztatast kaptam.

\ = %ﬁ

Kelt,. 09j4,.2212:.92. 9¢.....

L8 BAJAj tdmogatd aiaiifésfpecsét
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Melléklet 2.

TAMOGATOI NYILATKOZAT

A magyar nemzeti értékekrol és a hungarikumokrol szolé 2012. évi XXX. térvényben foglaltak

alapjan tamogatom a

BAJAI HALASZLE kiemelkedd nemzeti érték felvételét
turizmus és vendéglatas kategoriaban a

HUNGARIKUMOK GYUJTEMENYEBE.

FARKAS ATTILA, mint a
Magyar Nemzeti Gasztronémiai Szovetség Schnitta-dijas tagja
Magyar Nemzeti Gasztronémiai Szovetség Szovetségi zsiiri tagja
Bajai Banyai Jalia Kereskedelmi és Vendéglatoipari Szakképzo Iskola ny. igazgatoja
Baja Halaszléfozo Bajnokok Klubja egyik alapitoja

hozzajarulok és tamogatom a nevezett kiemelkedé nemzeti érték jelolését,

Indoklas:

Baja, a vizek ¢s izek varosa méltin kapta meg a halaszlé fovarosa cimet, egyrészt a
vildgviszonylatban is kiemelked6 egy fore juté halfogyasztas miatt (~40 kg), masrészt a bajai
haldszléhez kapcsolodo népi hagyoményok és a hazai és nemzetkdzi szinten kiemelkedden elismert
gasztrokulturdlis értékek meglOrzése és népszeriisitése terén elért eredményeiért (Bajai Halaszlé
Népiinnepély, Bajai Halfoz6 Fesztival). Mindezekért jo szivvel és szakmai elkotelezettséggel
javaslom és tdmogatom, hogy a bajai haldszlé — a turizmus és vendéglatas kategoriaban — keriiljon a

Hungarikumok gytijteményébe.

A jeldlés benyujtasarol elozetes és teljes kort tajékoztatast kaptam.

Kelt, Baja, 2015. méjus 6.

tamogato alairas/pecsét






