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L. A JAVASLATTEVO ADATAI

1. A javaslatot benyujtéd (személy/intézmény/szervezet/véallalkozas) neve:

UNIVER PRODUCT ZRT.

2. A javaslatot benytijt6 személy vagy a kapcsolattartd személy adatai:
Név: Palotas Gabor stratégiai ¢s fejlesztési igazgatd
Levelezési cim: 6000 Kecskemét, Szolnoki 0t 35.
Telefonszam: +36-30-299-0420

E-mail cim: gabor.palotas@univer.hu

II. A NEMZETI ERTEK ADATAI

1. A nemzeti érték megnevezése

Piros Arany és Eros Pista ételizesitok

2. A nemzeti érték szakteriiletenkénti kategoriak szerinti besorolasa

X agrar- €s élelmiszergazdasag [ egészség és életmod O épitett kérnyezet
0 ipari és miiszaki megolddsok O kulturalis 6rékség O sport
[1 természeti kdrnyezet (1 turizmus és vendéglatas

3. A nemzeti értéket tartalmazoé értéktar neve

Magyar Ertéktar

4. A nemzeti érték rovid, szoveges bemutatasa, egyedi jellemzoinek és torténetének leirdsa

Piros Arany: finomra apritott, pépesitett dllomanyi, pirosra érett fiiszer- és

pritaminpaprika valamint konyhaso és egyéb adalékok keverékébdl allo, tubusokba
toltott ételizesitd krém, melyet f6zéshez, szendvicsek €s hidegtalak diszitésehez

hasznalnak. Csipds és csemege (csipmentes) valtozatban késziil. fzfokozét nem
tartalmaz, {zét az édes-, er0s-ill. pritaminpaprika meghatarozott aranyt

keverékének kdszonheti.



Erés Pista: durvan daralt, pirosra érett erds fiiszerpaprika valamint konyhasé
¢s egycb adalékok keverékébol allo, livegbe t5ltott ételizesitd krém, melyet

fézéshez illetve foként levesek, foételek utdizesitéséhez hasznalnak.

fzfokozét nem tartalmaz, izét kizarélag az erds fiiszerpaprikénak kdszonheti.
A Piros Arany és az Erds Pista egyedi jellemzoi

A Piros Arany és az Er0s Pista csakis a legkivalobb min8ségfi, pirosra érett, kézzel csipedett
fiiszerpaprikabol késziil. A csipedésre, azaz a terméskocsany és a csészelevelek teljes mértékii
eltavolitdsdra a z6ldes arnyalattdl mentes tiszta piros szin valamint a mellékizektdl mentes, tiszta,
friss paprika iz hatas érdekében van sziikség. Emiatt csakis kézzel szedett fiiszerpaprika, valamint a
Piros Arany esetében kézzel szedett és szeletelt pritaminpaprika hasznalhaté fel a termékek
eldéllitasahoz.

A frissen ledaralt és bekevert paprika tartdlyokban keriil betdroldsra, melyekben az
ozmdzisnyomas hatdsara az anyag sejtes szerkezete felbomlik és a ndvényi termés szoveteiben 1évé
szin- és iz anyagok feltarédnak. A Piros Arany esetében a tartdlyos tarolds utin a termékek
kiszerelése elott allitjak be a kivant krémes konzisztenciat.

A Piros Arany és Er6s Pista ételizesitoket a mas paprikatermeld orszdgokban késziild,
hasonlé termékekté] egyedi szine és ize kiilonbozteti meg. {ze gazdagabb, mint az amerikai/mexikéi
vagy a tavol-keleti paprika krémeké ill. szoszokd, mentes az azokat dominéld ecettdl és annak
savanyu izétél is. igy a levesek, féételek lehetd legszélesebb korének izesitésére alkalmasak. A
Piros Arany esetében az iz kialakitdsaban fontos tényezd a fliszerpaprikdk (csemege véltozat
esetében csak édes, csipds véltozat esetében erds és édes) és a pritaminpaprika meghatarozott
aranya.

A Piros Arany ¢s Erds Pista termékek flszerpaprika alapanyaga 100 %-ban hazai
termesztésii, a kalocsai €s szegedi tajkorzetekbdl szarmazik. Még nagyobb jelentéségii az a tény,
hogy ez a termesztés kizardlag hazai nemesitésii fajtakra épiil.

A magas mindség zélogat jelentd, megfelel6 alapanyag hosszu tavi biztositisa
érdekében az Univer 2010-ben sajat fiiszerpaprika fajtanemesitési programot inditott, melynek
eredménye eziddig 2 0j konstans €s 4 0j hibrid erdsfiiszer fajta bejelentése és termesztésbe

vonasa. A vertikalis integracio teljessé tételét az idei évben felépiilt és iizembe allo sajat
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fszerpaprikak — Univer-termel6khoz kihelyezendd — vetémag sziikségletét

fogjuk eldallitani.
A Piros Arany és az Erds Pista torténete

A paprika (Capsicum annuum) a legjelentdsebb magyar fiiszerngvény, melynek termesztése
a XIX. sz. kdzepéig csak csalddi gazdasagokban folyt. A szdzad végén a paraszti haztartasokban az
Orleményen kiviil dardlmany formajaban, séval télire eltéve is hasznaltak mar ételek, hiasok
izesitésére.

Erre a hagyoményra épitve fejlesztette ki a *60-as évek kézepén a Piros Arany ételizesitdt az
Univer Product Zrt. jogelédje, az Univer AFESZ hetényegyhazi konzerviizemében. Az ipari
megvaldsitas az alapanyagok gondos megvélasztisinak és feldolgozasanak koészonhetben a
legmagasabb mindséggel jart egyiitt. A tubusos Piros Arany révid idé alatt a magyar haztartasok
elmaradhatatlan ételizesitdje lett. Az 1965-6s indulds utdn 4 évvel mér tobb, mint egymilli6 tubust
adtak el beléle. A ma Kecskeméthez tartozd Hetényegyhazén utcat neveztek el réla, mely jelzi a
termék gazdasagi jelentéségét és tradiciova valasat. Sikerére alapozva fejlesztette ki és vezette be a
piacra az Univer az Erds Pistat, mely durvén daralt ers fiiszerpaprika készitmény és f6ként levesek,
foételek utdizesitésére haszndlatos. Az Er6s Pistds iiveg rovidesen a magyar éttermek asztalainak
olyan elmaradhatatlan kelléke lett, mint a s6-ill. borstarté.

Mindkét termék megtaldlhaté a Magyarorszédg hagyomanyos és tajjellegli mezégazdasagi és
élelmiszeripari termékeit tartalmazé ,Hagyomanyok — fzek — Régiok” (,HIR”) gylijteményben.
2010-ben a Piros Arany és az Erds Pista az elsék kozott nyerte el a HIR-védjegyet is.

A "90-es években az Univer hatdrokon tili terjeszkedésével megindult a termékek kiilpiaci
értékesitése is. Mdra az Univer, de az egész magyar élelmiszeripar legjelentésebb és legismertebb

maérkézott export termékei kozé tartozik a Piros Arany és az Er6s Pista.

A Piros Arany és az Erds Pista a vilagban

A Piros Arany és az Er0s Pista ételizesitéket a vildg 8 orszdgdba exportaljuk
sajat szervezésben, azaz lednyvillalaton vagy szerzédéses forgalmazo partneren keresztiil
(Németorszag, Romdnia, Szlovakia, Csehorszég, Szlovénia, USA, Kanada,
Ausztrélia). Viszonteladokon vagy kisebb disztriblitorokon keresztiil 11 mas
orszdgban is megtalalhatok (Lengyelorszag, Ausztria, Ukrajna, Uj-Zéland,

Hollandia, irorszég, Lettorszag, Svédorszag, Belgium, Szerbia, Nagy-Britannia).
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A Piros Arany és az Erbs Pista azon kisszdm( mérkézott magyar élelmiszertermék kozé
tartozik, melyeknek kimutathat6 jelenléte van Németorszdg és a kelet-kozép-eurdpai orszagok
¢lelmiszer kiskereskedelmében. Ezekben az orszdgokban minden jelentsebb aruhézlancban dllandé
listdzott termék a Piros Arany és az Ers Pista.

A Piros Arany és Erds Pista ételizesitok emlitése, bemutatdsa elmaradhatatlan a vilaghalon
Magyarorszdg illetve a magyar konyha kapcsan, legyen szd hazénkba latogaté turistdk
élménybeszdmoloirdl, kiilfsldi gasztrobloggerek bejegyzéseirdl vagy nemzetkozi receptoldalakrol.

Az Univer kiilkereskedelmi részlegéhez szamos érdeklédd levél érkezett az utobbi években
és érkezik napjainkban is olyan kilfoldi személyektdl, akik a termékeket megismerve azok

hazdjukban t6rténd megvdsarlasi lehetdségeirél érdeklddnek (lasd 111/2.3. és 2.4. mellékletek).
A Piros Arany és az Erés Pista az alabbi dijakban részesiilt

e 2006: Magyar Termék Nagydij palyazaton ,,kiemelkedd termék” kitiintetd cim
e 2010: Hagyomanyok-izek-Régiok cim ill. védjegy

e 2011: Superbrands cim (Erds Pista marka)

e 2012: Superbrands cim (Erds Pista marka)

e 2012: MagyarBrands cim (Erés Pista marka)

e 2013: Superbrands cim (Er6s Pista marka)

e 2014: Superbrands cim (Er6s Pista marka)

e 2015: Superbrands cim (Er6s Pista marka)

5. Indoklas a Hungarikumok Gyfijteményébe torténd felvétel mellett, kitérve a nemzeti érték

orszégos jelentdségeének bemutatasara

A Piros Arany és Erds Pista ételizesitok olyan magyar specialitisok, melyek a nemzeti

konyha legfontosabb fliszernvényén, a paprikén alapulnak. Nem hidnyoznak sem
a hazai szakdcskonyvekbol, internetes receptoldalakrél, sem a vezet magyar
¢lelmiszermérkak felsorolasakor, legyen sz6 iizleti vagy turisztikai téméjh szakirodalomrol

illetve internetes oldalakrol (bévebben lasd [11/2.1. és 2.2. mellékletek). K6znévvé
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valt markaneveik a legismertebb magyar élelmiszer markak kozé tartoznak, melyek egybeforrtak
Magyarorszaggal és a magyarsiggal. Az Erés Pista palyaztatdsa 6ta minden évben elnyerte a

Superbrands cimet.

6. A nemzeti értékkel kapcsolatos informaciét megjelenit forrasok listaja (bibliografia, honlapok,

multimédias forrasok)

Hagyoményok — fzek - Régiék gyiijtemény . kitet (konyv/CD); kiadé: VM Agrar-
marketing Centrum Kht., 2001

7. A nemzeti érték hivatalos weboldaldnak cime
www.univer.hu/hu/termekeink/magyar_izek.html

III. MELLEKLETEK

I. Az értéktarba felvételre javasolt nemzeti érték fényképe vagy audiovizualis dokumentaciéja
Termékfotok elektronikusan csatolva.

2. A Htv. 1. § (1) bekezdés j) pontjanak valé megfelelést valosziniisitd dokumentumok, timogaté és

ajanlo levelek

2.1. Honlapok a nagyvilagbél Erés Pistaval és Piros Arannyal
2.2. Honlapok a nagyvilagbol Erés Pistaval és Piros Arannyal — magyar forditas
2.3. Elektronikus levelek a nagyviligh6l Erés Pistarol és Piros Aranyrél

2.4. Elektronikus levelek a nagyviligbol Erds Pistardl és Piros Aranyrél —
magyar forditas

2.5. Kecskemét Megyei Jogii Varos Polgarmesterének és Alpolgarmesterének
ajanlasa

2.6. Bacs-Kiskun Megyei Kozgyiilés Elnékének ajanlasa

elektronikusan csatolva.
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3. A javaslathoz csatolt sajt készitésti fényképek és filmek felhasznlasara vonatkozé hozzajéarulé

nyilatkozat

Nyilatkozom,

hogy a javaslathoz csatolt fényképek koziil a javaslatban szerepld termékeket bemutat6 fényképek
az Univer Product Zrt. tulajdonat képezik és hozzajérulok a magyar nemzeti értékekrél és a
hungarikumokrél sz616 2012. évi XXX. trv., illetve a magyar nemzeti értékekés a hungarikumok

gondozdsarél sz616 114/2013. [IV.16.] Korm. rendelet szerinti felhasznalasukhoz.

Kecskemét, 2015. jhnius 30. )
Molitérisz Kéroly
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