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L
A JAVASLATTEVO ADATAI

1. A javaslatot benyujto (személy/intézmény/szervezet/vallalkozas) neve:
Delalfoldi Kertészek Zoldség-Gyilimdles Termeldi és Ertékesité Mezogazdasagi
Szovetkezete

2. A javaslatot benyijtd személy vagy a kapcsolattartd személy adatai:
Név: Nagypéter Sandor €s Ledo Ferenc
Levelezési cim: 6600 Szentes, Szarvasi ut 3/b.
Telefonszam: +36 30 / 406 -2008
E-mail cim: snagypeter@delkertesz.hu

I1.
A NEMZETI ERTEK ADATAI

1. A nemzeti érték megnevezése: Szentesi paprika

2. A nemzeti érték szakteriiletenkénti kategdridk szerinti besorolasa:':

)( agrar- és €élelmiszergazdasag o egészség és életmod o épitett kdrnyezet
o ipari és miiszaki megoldasok o kulturalis 6rokség o sport
o természeti kdrnyezet o turizmus és vendéglatas

3. A nemzeti érték a magyarorszagi egylitt él6 népekhez, az allamalkoté tényezoként elismert
nemzetiségekhez kapcsolodo érték:

> igen

. .2 5
amely nemzetiség:~ bolgar
o nem

4. A nemzeti értéket tartalmazo értéktar megnevezése €s a felvétel datuma: Magyar
Ertéktar, Kiemelked® nemzeti érték - 2013

5. A nemzeti érték rovid, szoveges bemutatdsa, egyedi jellemzoinek és torténetének leiréasa,
a megjelolt szakteriileti kategoria indokolésa (amennyiben nemzetiséghez kapcsolddo
érték, a nemzetiségi vonatkozasok, a nemzetiséghez valo kétédés bemutatasa):

Az étkezési paprika termelése sok évtizede meghatdrozé tevékenység a Dél-Alfoldon.
A korai, ont6zott, intenziv zoldségtermesztést még a bolgarkertészek honositottak meg a
szentesi régioban a XIX. szazad végén. Eredetvédett termékként ,,.Szentesi paprika™ néven
2014. tavasza ota kertil értékesitésre, amikor az Eurdpai Bizottsag oltalom alatt all6 f6ldrajzi
jelzéssé (OFJ} nyilvanitotta a ,,Szentesi paprika” termékelnevezést. Az oltalom a fehér

télteni valo paprikara, a hegyes erds paprikara, kapia paprikara, valamint a paradicsomalaku

! Egy szakteriiletenkénti kalegéria megjelSlése lehetséges.
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< Kérjiik, jel6lje és nevezze meg, amennyiben magyarorszagi egyiitt é16 népekhez, az dllamalkoté tényezdként
elismert nemzetiségekhez kapcsolodo az érték.



paprikara terjed ki. A ,Szentesi paprika” termesztésének teriilete Csongrad megyében
Osszefliggé terilletet alkotva helyezkedik el: Derekegyhaza, Fabiansebestyén, Felgyd,
Mindszent, Nagymagocs, Nagytbke, Szegvar és Szentes telepiilések kozigazgatdsi hatarain
beliili termohelyek. A ,,Szentesi paprika” méltan valt a fogyasztok kedvencévé, hiszen a
komyék kedvezd természeti adottsagai - mint a magas napsiitéses orak szama, a termoéteriilet
kivalo tapanyagtartalma, a kedvezd 6nt6zési lehetoségek és a termalviz jelenléte, nem utolso
sorban a felhalmozddott szaktudas és tapasztalat — mind-mind hozzajarul ahhoz, hogy a
»ozentesi paprika” {zletes és utdnozhatatlan kiegészitdje legyen a fogyasztok étkezéseinek,
megfelelve az egészsépes életméd minden kovetelményének, Vékony, roppands héj,
rendkiviil zamatos, fiiszeres iz, intenziv paprika illat — ezen f& fogyasztasi-élvezeti
értekekkel lehet legjobban jellemezni az eredetvédett zoldséget. Hagyomany és innovacié
egyszerre Otvozédik a ,Szentesi paprikaban” — toreksziink arra, hogy megérizziik
zbldségeink azon beltartalmi értékeit és izvilagat, amit még a bolgarkertészek honositottak
meg a vidéken.

A paprika (Capsicum annuum L.) az egyik legfontosabb és legértékesebb friss
fogyasztasa z6ldségnévény, amelyet a fogasztoi igényeknek megfeleléen minden évszakban
biztositani szilkséges a piac résztvevbinek. A ,,Szentesi paprika” legjelentdsebb termelbi a
Délalfoldi Kertészek Szovetkezetének tagjai. A szdvetkezet évente 12-13 ezer tonna étkezési
paprikat értékesit, melybol a szentesi korzetben 10-11 ezer tonndt termelnek, a ,,Szentesi

paprika” foldrajzi hataran beliil.

6. Indokolas a Hungarikumok Gyiijteményébe torténd felvétel mellett, kitérve a nemzeti
érték hazai és nemzetkozi jelentéségének bemutatasara:

A szentesi tdjtermesztési korzet OntOzéses paprikatermesztése a 19. szdazad masodik
felében alakult ki. A bolgarkertészek munkdja révén elhiresilt ,,Szentesi paprika” azoéta is
megorizte hirnevét. Kiilsé jegyeiben és beltartalmi értékeiben, izében, zamatossigdban is
megkiildnbdztethetd elonydkkel rendelkezik a ,,Szentesi paprika” versenytarsaival szemben.
Emellett azonban szamos hozzaadott értéket hordoz. A szigori élelmiszerbiztonsagi-
rendszerek alkalmazdsa és a naprakész nyomonkdvethetdség garantdlni tudja, hogy a
fogyaszto a termék megvasdrlasaval egy ellenérzott és biztonsagos termékhez jut.

A ,Szentesi paprika” termelése soran figyelembe vessziik a fenntarthaté fejlodést, igy
jarulva hozza a kdmyezeti és természeti eréforrasok megérzéséhez a jovo generacidi szamara.
Az integralt biologiai niovényvédelemmel torténd termesztés is ezt tamogatja, hiszen a
vegyszeres kezeléssel szemben nem terheli a kornyezetet. Mindent megtesziink annak
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erdekeben, hogy a bolgarkertészek 4altal rank hagyomanyozoit értékeket beépitsiik
termékiinkbe — mindemellett pedig a folyamatos fejlodést is biztositsuk. A korszerl
technologiak, a modern infrastruktura, az innovativ megoldasok teszik lehetéve, hogy a
szentesi tajkorzet jellegzetes paprikatermesztd kultirdja fennmaradjon a kovetkezo
generaciok szamdara is. A ,,Szentesi paprikdt” termeld tagjaink 100 %-ban zart térben
(liveghaz, folia) alatt termelnek, ami ,,iranyitott” termesztést tesz lehetdvé.

A ,Szentesi paprika” 2014. évi oltalom alatt allo foldrajzi jelzésse (OFJ) nyilvanitasa,
majd a termék bekeriilése a Magyar Ertéktarba, mint KiemelkedG Nemzeti Erték, valamint
2019-ben az Erték és Mindség Nagydij elnyerése utdn szeretnénk megkoronazni a termék
életpalyajat a Hungarikumma nyilvanitassal. Biiszkén és mélton oriznénk a ,,Szentesi paprika”
altal hordozott hagyomanyos értékeket, valamint folytatnank termesztését a tajegység
jellegzetességeinek és a mindség megodrzésének szem elott tartasaval. A DéIKerTESZ 2002-es
megalakulasa és 2014-es OFJ elfogadasa, valamint az azéta eltelt idoszak alatt a ,,Szentesi
paprikat” termeld tagjaink a termesztés sordn a szaktandcsadok altal kidolgozott komplex
termesztési technologia betartdsaval magas szintii élelmiszerbiztonsagot, kérnyezettudatos
termelést valdsitottak meg. Minden ,,Szentesi paprikat” termel6 tagunkat egyénileg auditaltuk
a GlobalGAP mindségbiztositasi rendszerbe. A természeti adottsagok (fény, viz, ho), a
rendelkezésre allo magas szaktudas tette lehetévé, hogy tagjaink — ellendrzétt kdriilmények

k6zo6tt — magas, allandé mindségii terméket éllitsanak el6.
A ,Szentesi paprika” egészséges taplalkozasban betoltott szerepe

Az egészség megOrzésére iranyuld élettani kutatasokra alapozott nemzetkézi és belfoldi
kampanyok eredményeként valtoznak a fogyaszti szokdsok az Eurdpai Unid tagorszagaiban.
Folyamatosan ndvekszik a napi étrenden belill az egészséges élelmiszerek igy a friss
zOldségek, gyiimdlesok fogyasztasanak mennyisége. Ez a tendencia Magyarorszdgon ugyan
lassabban érvényesiil, de igy is jelentds termelési boviilést jelent a kertészeti agazat szamara.
A multinacionalis élelmiszer forgalmazoé cégek, a kiskereskedelmi egységek - a szaktarca altal
szorgalmazott jogszabalyl nyomasgyakorlas eredményeként - a hazai eléallitasi termékek
irdnydba nyitottak, szélesebb valasztékban és a frissességet megdrz6 modon kinaljak a
magyar zbldség-gyiimdlcs termékeket, koztilkk a ,,Szentesi paprika” OFJ termékeket is. A
taplalkozasi szakemberek altal kidolgozott ajanlasok kivétel nélkiil az egészséges taplalkozas
nélkiilozhetetlen elemének tekintik a rendszeres zdldség-gyiimdlcsfogyasztast. Ma mar

kozismert a z6ldség-gyiiméles termékekbdl kinyerheté antioxidansok, A-, C-, E-vitamin,
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karotinoidok, cink, szelén, flavonoidok, valamint az élelmi rostok egészségvédo hatasa a sziv-
€s érrendszeri €s szamos daganatos betegséggel szemben.

A friss fogyasztisi szentesi paprika minbségét a jellemzdé méret, iz, szin és
szarazanyagtartalom valamint a kedvezd élettani hatasi anyagai (pl. C-vitamin) adjdk.
Magyarorszagon hagyomanyosan a zdld, hegyes paprikat, a téltenivalo (TV) csipésségmentes
fehérhist paprikat, a paradicsomalaka paprikdt, valamint a kapia tipust részesitik a
fogyasztok elonyben. Mint a kutatasokbol kiderlilt ezen tipusok valéban kedvezé élettani
hatastiak a benniik talalhato antioxidansoknak (vitaminok, karotinoidok, polifenolok, stb.)
koszonhetden. A paprika az egyik legértékesebb friss fogyasztasu zdldség, amelyet az év
minden napjara érdemes biztositani a fogyasztok részere. A szentesi paprikak a kiilonleges
mindségiikkel, alakjukkal, sziniikkel és iziikkel valtak a tdjtermesztési korzet, a f6ldrajzi
teriilet meghatarozé z6ldségndvényévé. A korszeril paprikanemesitési munkaval a fogyasztoi
igényeknek megfeleld, valtozatos formdji és szinii fajtatipusok és fajtak kertiltek
kifejlesztésre. A paprika taplalkozasi értéke nagy, zOldségndvényeink koziil ez egyik
legmagasabb atlagos tapértékkel rendelkezik (ANV), amely alacsony energia-tartalmanak

kedvez6 élettani hatdsi anyagainak készonhetd. (Food and Nutrition Board, 2004)

A paprika atlagos tapanyagtartalma

Energia 20 kcal
Fehérje 1,2 g
Zsir 03g
Szénhidrat 30g
Karotin 0,4 mg
Osszes élelmi rost 2-3g
Vizben nem oldhato elelmi rost 1,6 g
Vizben 0ldddé élelmi rost 0,7g




Az étkezési paprika atlagos dsvanyianyag tartalma 100 g nyers tomegre vonatkoztatva és a
Jfelnottek szamdra ajanlott napi beviteli mennyiség

dsvényi anyag dtlagos mennyiség (mg 100 g™) RDA*
Natrium (Na) 4mg 1500 mg
Kalium (K) 160 mg 2000 mg
Kalcium (Ca) 14 mg 800 mg
Magnézium (Mg) 12 mg 375 mg
Foszfor (P) 33 mg 700 mg
Vas (Fe) 0,4 mg 14 mg
Szelén (Se) 0,7 ug 55 ng
Molibdén (Mo) 0,03 ug 45 pg |
Reéz (Cu) 0,05 mg 1 mg
Cink (Zn) 0,2 mg 10 mg |
Mangan (Mn) 0,073 mg 2mg
Kobalt (Co) 0,004 mg n/a
Krom (Cr) 0,004 mg 40 pg
Nikkel (Ni) 0,015 mg n/a

*4 felndttek szdmdra ajanlott napi beviteli mennyiség (RDA) értékeit a Magyar
Elelmiszerkényv alapjan kézoljiik.

A ,Szentesi paprika” termesztése 100%-ban zart térben (liveghazakban, foliakban)
torténik. Ez lehetoséget biztosit arra, hogy egyes fajtatipusokbol (TV paprika, Hegyes erds
paprika) egész évben legyen aru a fogyasztok részére. A futdtt termesztés ilveghazakban,
folidkban kornyezetbarat energidval (termalvizzel) torténik. A korszerii technologidknak
k&szonhetden - a fény kivételével - a novény szamara az optimalis termesztési koriilményeket
biztosijuk. Igy egész évben (egyes hénapokban eltéré mennyiségben) azonos mindségii
terméket tudunk a fogyasztoknak kindlni. A bolgdr kertészek 1876-ban azért valasztottak
Szentes kornyékét paprikatermesztésre, mert itt voltak a legalkalmasabbak a kdrnyezeti
tényezok a termesztéshez (fény, viz, talaj). A tudomany fejlddése, a technoldgiai, technikai
fejlesztések ma mar lehetévé teszik, hogy beltartalmi tulajdonsagokban kivaloébb termést
sziireteljiink, mint az orszdg mas részeiben.

A DélKerTESZ ,.Szentesi paprika” termel6i nyitottak a szaktanacsadok altal kidolgozott
komplex-integralt termesztés megvaldsitasara. Ennek nagyon fontos eleme, hogy a termesztés
gazdasagossaga mellett kiemelt szempont a fogyasztok minél magasabb minéségi termékkel
torténd ellatdsa. Bizunk €s hisziink benne, hogy a tudatos mindséget javité
termesztéstechnologiai megoldasok kozép- és hosszutavon nagyobb fogyasztdi bizalmat

eredményeznek, mely biztonsagos értékesitést nyujt a ,,Szentesi paprika” termeldi szamara.
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A paprika minoségét leginkdbb meghatdrozo tényezék:

A paprikafélék mindségét belsé €s kiilsé mindségi paraméterek hatirozzak meg.

Kiilsé paraméterek:

méret (vallatmérd, hosszisag)
szin (fajtatipusra jellemzo szinezfdés)
alak, forma

kocsany formdja, hossza (szedhetdség)

Belso (fogyasztast befolyasolé) paraméterek:

beltartalmi Osszetevok mennyisége, aranya (ez az egyes fajtatipusoknal eltérd
kévetelmények)

héjvastagsag

hisvastagsag

maghdaz formaja, magok mennyisége

iz, illatanyagok (Hegyes eros paprikanal a csipdsség mértéke)

pultontarthatésdg (mennyi ideig 6rzi meg frissességét optimalis, 8-12 °C tarolas
mellett)

Termesztést befolyasolé paraméterek:

fajtatipus, fajta fényhianyérzékenysége (természetes fény mellett mennyi fényre van
sziiksége az adott fajtanak, hogy eredményesen termeszthetd legyen)

novekedési erely (generativ vagy vegetativ fajta), befolyasolja a tenyészteriiletet,
apolasi igényt (z6ldmunka), izk6zok kdzotti tavolsag

milyen rezisztencidval rendelkezik az adott fajta egyes kor- és kartevokkel szemben
(integralt-biologiai névényvédelemnél fontos szempont)

mennyire érzékeny a fajta egyes kedvezodtlen kérnyezeti hatasokra (termés lilulas,

kalcium hidny)

Ma Magyarorszagon Osszességében kb. 150-170 paprikafajtat lehet hajtatasban (zart

térben) termelni a négy fajtatipusbol (TV paprika, Hegyes erds paprika, Kapia paprika,

Paradicsom alak paprika). A DélKerTESZ 2012 6ta szabalyozza, hogy termeldi az adott

évben mely fajtak koziil vilaszthatnak, a felsorolt szempontok figyelembevételével. A

javaslatot a DélKerTESZ szaktanicsadoi dolgozzak ki. A javasolt fajtalista megtalalhatd a

DéIKerTESZ honlapjan (www.delkertesz.hu). Ezzel tudjuk biztositani, hogy az adott

fajtatipusban a termeld a termesztési korillményeinek megfeleld legjobb fajtit termessze és

igy egységes, dllandé minéségii arualap képzodjon. A DélKerTESZ az egyes termesztési
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modokra, fajtatipusokra termesztési technologiat dolgozott ki, azt a tagok rendelkezésére
bocsétja és az éves tagi tovabbképzéseken ismerteti. A DéIKerTESZ évente végez tagjainal
fajta és termesztéstechnolégiai kisérleteket, melyek eredményét beépiti a technologiakba. A
DélKerTESZ szakemberei, termeléi nyitottak az 0j termesztéstechnolagiai elemek, technikak
alkalmazasara.

Cél, hogy minden esetben optimaélis feltételeket teremtsiink a névények szamara, hogy minél
nagyobb hozamokat, jobb, allandé mindséget, tudjunk termelni, csokkentve a fajlagos
kémyezetterhelést. A sok szempont komplex figyelembevétele eredményezi, hogy a Szentes
kérnyéki optimalis kérmyezeti feltételeket (fény, hd, viz) termeléink eredményesen tudjak
kihasznalni és az orszaghan egyedi mindségii, beltartalmu paprikat tudnak termelni. A t&bb,
mint 150 éves termesztési hagyomany, a tudomanyos eredmények allandd beépitése a
termesztésbe, a szigord technoldgiai fegyelem eredménye, hogy a ,.Szentesi paprika”
orszagosan, de Eurdpa tobb orszdgdban is jelentés ismeretséggel bir. Ezt bizonyitjak a 2003-

2020 kozott forgalmazott mennyiségi adatok is.

Ev Mennyiség (t) Erték (milli6 Ft)
Hegyes . Hegyes .
TVpaprika | erés | P2 TV paprika|  erbs =
paprika pap paprika pap
2003 5.656 422 - 1.347 161 -
2010 6.308 1.017 562 2.561 553 211
2015 8.722 1.246 880 2.951 701 348
2020 9.890 1.334 1.076 4.748 1.036 660

2003-t61, midta a DélKerTESZ végzi a Szentes kérnyéki termelok termesztési és értékesitési
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7. A nemzeti értékkel kapcsolatos informaciét megjelenité forrasok listaja (bibliografia,
honlapok, multimédias forrasok)

BALAZS, S. (1954): A szentesi zoldségtermes:ziési tdj adatfelvételi munkdinak tapasztalatai.
Kertészeti és Szdlészeti Foiskola Evkényve, Budapest.

CZIBULYA, F. (1987): Bolgarkerteszet magyar féldon. Mezdgazdasagi Kiado, Budapest

MOD, L.(2003): Bolgdr kertészek Szentes kérnyékén. in: A bolgarkertészkedés hagyomanyai
Szentesen és kérnyékén 25-36, A szentesi mizeum flzetei 2.

SZALVA, P. (1957): A Szentesi Zoldségtermeszté Taj monogrdfidja. Kézirat. Szentes
SZALVA, P. (1960): Zéldségtermesztés helyzete a szentesi tajban, Kézirat. Szentes

SZUCS, J. (2003): A szentesi paprikardl. in: A bolgarkertészkedés hagyomanyai Szentesen
és kornyékén 11-24. A szentesi muzeum flizetei 2.

BULECA, CS., HEGEDUS, K., DR. KOVACS, A., LEDONE DR. DARAZSI, H.,
LEDO, F., TEGLA, CS., DR. PEK, Z., SZORINE ZIELINSKA, A. ES VARJAS, B.
(2014):

A ,,Szentesi paprika” (OFJ) termesztési és minGségbiztositdsi kézikinyve. Kiadvany a
Foldmiivelésiigyi Minisztérium és a Hungarikum Bizottsag timogatasaval. TESZ-ESZ
Nonprofit Kft., Délalfoldi Kertészek Szovetkezete. Szentes

DELALF"ﬁLDI KERTESZEK SZOVETKEZETE (2010): Szentesi paprika termékleirds.
DélKerTESZ weblap. Szentesi paprika.
https://www.delkertesz.hu/sites/default/files/paprika termekleiras.pdf

DELALFOLDI KERTESZEK SZOVETKEZETE (2014): Gyakorlati tudnivaldk a
Szentesi paprika eredetvédelmével kapesolatban. DélKerTESZ weblap. Szentesi paprika.
http://www.delkertesz. hu/sites/default/files/Gyakorlati%20tudnival%C3%B3k%20a%20Szent
es1%20paprika®s20eredetv%C3%A9delm%C3%A9vel %2 0kapesolatban. pdf

8. A nemzeti érték hivatalos weboldalanak cime:
http://www.delkertesz.hu/content/szentesi-paprika
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., Szentesi paprika” iiveghazi és folias termes:ztése:
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wSzentesi paprika” lédig és csomagolt termékek a Délalfoldi Kertészek Szovetkezetének
kinalataban:
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2.

Mellékletek:

3.

A Htv. 1. § (1) bekezdés ¢) pontjanak valé megfelelést valdsziniisité dokumentumok

Hatérozat a ,,Szentesi paprika” Csongrad Megyei Ertéktarba torténd felvételérol
Hatarozat a ,,Szentesi paprika” foldrajzi arujelzdvel ellatott termék nyilvantartasba
vételérsl (2014)

Az alkalmazott minGségiranyitasi rendszer tantsitdsarol szolo okirat masolata
(GlabalGAP)

Hagyomanyok, izek, Régiok — Magyarorszag hagyomanyos és tajjellegii
mez6gazdasagi és élelmiszer-ipari termékeinek gyUjteménye — Szentesi éthezési feheér
paprika (2002)

,Csongrad Megye — Az Ertékek tara” kiadvany Szentesi paprika kiemelkedd nemzeti
érték leirasa (2015)

+Nemzeti Ertékek, Tradicionalis Intézmények” angol nyelvii ismeretterjeszt kiadviny
Paprika of Szentes PGI, Cooperative of Gardeners in the Southern Great Plains

(2021)

Dijak, elismerések, oklevelek és védjegytanusitvanyok masolatai
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Kivalé Magyar Elelmiszer védjegy (2004) Télteni valo paprikara
Hortus Hungaricus Eziist dij Hajtatott eros paprikaért (2004)

Hortus Hungaricus Arany dij Hegyes csipds paprikéaért (2005)
Hortus Hungaricus Arany dij Kiemelked6é mindségi és egységes szinfi képia
paprikéaért (2005)

Hortus Hungaricus Elismerd oklevél Hegyes erds paprikaért (2006)
Hortus Hungaricus Arany dij Kapia paprikaért (2006)

Hortus Hungaricus Nagydij TV paprikaért (2006)

Magyar Termék Nagydij (2007) Friss fogyasztasn étkezési paprikara
Magyar Agrargazdasdgi Mindségdij (2008, megtjitva 2018-ban)
OMEK Kertészeti Dij (2011) Friss fogyasztasi: étkezési paprikakra
Elelmiszerbiztonsagért Dij (2014)

OMEK Kertészeti Dij (2017) Szentesi paprikara

Erték és Mindség Nagydij (2019) Szentesi paprikara

A javaslatban megadott adatok kezelésére, illetve a benyijtott teljes dokumentacio, -
ideértve a csatolt dokumentumok, sajat készitésii fényképek és filmek felhasznalasara
is - vonatkozo hozzéjarulé nyilatkozat
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NYILATKOZAT

Alulirott Nagypéter Sandor, mint a Délalfoldi Kertészek Zoldség-Gyiimélcs Termeldi és
Ertékesité Mezogazdasagi Szdvetkezetének elndke, nyilatkozom, hogy a palyazati feltételeket
megismertilk, az abban foglaltakat magunkra nézve elismerjiik. A Szovetkezetiink birtokaban
lévo, javaslathoz csatolt sajat készitésii fényképek és filmek felhasznalasahoz hozzajarulok,
amennyiben az a Hungarikumok Gyiijteményébe torténo felvételt szolgalja.

Szentes, 2021,03.08.

> >

Nagypéter Sandor
Elndk
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TAMOGATO NYILATKOZAT

A ,Szentesi paprika” termesztése régi hagyomdnyokon alapul, a termelt fajtdk, a
termesztéstechnoldgia és az 6koldgiai adottsdgok hatdsara kivalé mindség és magas beltartalmi

értékek jellemzik.

A ,,Szentesi paprika” az Eurépai Unié mezdgazdasagi termékekre és élelmiszerekre vonatkozd
mindségpolitikai rendszerében oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzésként az 1.6. osztilyba
(,,Gyiimolcs-, zoldségfélék és gabonafélék frissen vagy feldolgozva”) sorolt termékként 2014.
februar 21-én keriilt bejegyzésre HU/PGI/005/00912 dossziészdmmal, nemzetkozi szintll
elismerést is megszerezve. A ,,Szentesi paprika” oltalom alatt all6 foldrajzi jelzéssel (OFJ)
rendelkez zoldség-termékesalad a 2019. évben elnyerte az Erték és Minéség Nagydij kitiintetd
cimet, amely azon termékek, szolgéltatasok, gazdasdgi szervezetek elismerése és dijazdsa,

amelyek bizonyithatéan elkotelezettek a mindség ligye irant.

Tovéabbi hivatkozdssal a 2012. évi XXX. torvény a magyar nemzeti értékekrél és a
hungarikumokrél sz616 torvény 1. § (1) bekezdésének q) pontja értelmében az unids oltalom alatt
all6 nemzeti érték kategoéridba tartozé ,.Szentesi paprika” nevll termék Hungarikumok

Gytlijteményébe torténd felvételét timogatjuk.

Budapest, 2021. marcius 10.

Tisztelettel:
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