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I.
A JAVASLATTEVO ADATAI

1. Ajavaslatot benyujto (személy/intézmény/szervezet/vallalkozas) neve:
MOSZI Magyar Orszagos Fodrasz, Fogtechnikus, Kozmetikus, Kéz-, Labapolé és
Miikoromépito, Szikvizkészité, Kelmefesto -Vegytisztité Szakmai Ipartestiilet

1l.
ANEMZETI ERTEK ADATALI

1. A nemzeti érték megnevezése: froces

2. A nemzeti érték szakteriiletenkénti kategoriak szerinti besorolasa

[] agrar- és élelmiszergazdasag [ egészség és életmod [ épitett kdrnyezet
(1 ipari és miiszaki megoldasok [ kulturalis 6rokség [ sport
[ természeti kdrnyezet turizmus és vendéglatas

3. A nemzeti értéket tartalmazo értéktar megnevezése: Magyar Ertéktar

4. A nemzeti érték rovid, szoveges bemutatasa, egyedi jellemzdinek €s torténetének leirdsa

A froces, szO6lébor és - a nagy nyomassal, szikvizes szifonfejjel ellatott palackbol, tivegbdl vagy
ballonbdl kinyert - szikviz (szddaviz) véltozé ardnyl, kozvetleniil a fogyasztas elott készitett
keveréke.

A froces lehet kicsi, nagy, hosszl, lorigas vagy tavolugrés. Itt-ott feltinik a polgarmester és
nyomaban az alpolgarmester. Vendéglatokban kérhetiink rezzentet vagy ,.liivetet” vagy akar Krady-t
esetleg Bakteranyost. A frocesfajtak szama az 6tvenhez kozelit. Kérhetjiik fehérbol, rosébol vagy
kedviink szerint vorosbol. Kérhetjiik, de csakis borbol és szikvizbol. ,,Hazassaguk™ immaron kozel
200 éves és torténelme alatt hatassal voltak egymasra, egyitt fejlodtek és alakultak. A froces csakis

szOlobor és szikviz parositasara érvényes.

Jedlik Anyos, mar maga nyilatkozik a froccsrél 1841-ben a Magyar Orvosok és Természetvizsgalok

masodik nagygytilésén, Pesten ugyanis a sajat készitésii szodavizzel vendégelte meg tudostarsait,

igy ajanlva: "..... ha bor vagy citromlé hozza toltetik, kellemes csipdsséglivé valik." A/gyér-i;_t\
bencések iskolaja adott székhelyet Jedlik munkésséganak. A pannonhalmi bencések pedi g@ﬂézézi

éve képviselik a minéségi borkészitést hazankban. A Pannonhalmi Apétsagi Pincészet lfpnlapjarﬁezt
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olvashatjuk: ,, 4 Pannonhalmdn megtelepedett bencés szerzetesek a kordabbi évszdazadokban mindig
szoros kapcsolatban voltak a széldtermesztéssel és a borkészitéssel. Az adott kor legmagasabb
szinttli sz616- és borkulturdjat miivelték.” A fentiek alapjan allithatjuk, hogy 1828-ban nagy
valoszintiséggel, de az 1841-ben torténtek utdn mar minden bizonnyal allithatjuk, hogy a bencések

készitettek és ittak szodavizzel készitett frocesot.

Talan maga sem gondolta, de Jedlik tilszérnyalta sajat varakozasait is. Asvanyi sok nélkiil nem
kellett tartani attdl, hogy egy esetleges mellékiz megzavarja a bor élvezetét. gy a mai napig, a

min6ségi froccsdt nem asvanyvizzel, hanem jol behiitott, csipds szodavizzel készitik.

A froces 6riasi karriert futott be az orszagban. Mindenki szamara elérhet6 italla valt. Fogyasztjak az
egyszeri foldmiiveld emberek, de a tehetds, jobb anyagi koriilmények kozott €16k egyarant. A
magyar irodalom és miivészeti élet jeles képviseldi is hodoltak eldtte. A szadzadeld neves szinésze,
egyben egyik legnagyobb gourmand-ja Ujhazy Ede egy specialis valtozatét is kidolgozta. Ujhéazy
Ede a bort ugyanis nem vizzel, hanem kovaszos uborka levével huzta fel. A jellemkomikus igy
aztan a vén debreceni kappanokbdl késziilt, harom napig fott Ujhézy-tyukhusleves mellett a sajat
frocesével is beirta magat a magyar gasztrondmia aranykonyvébe. De ne feledkezziink meg Krudy
Gyularol sem, aki a frocesot egyliteres kiszerelésben fogyasztotta: kilenc deciliternyi bort egy deci
szodavizzel ,jijesztett meg”. Es persze ott van a legendds Aranycsapat! Puskds és tarsainak
legkedvesebb itala - min6 véletlen - éppen a kisfroccs volt, mégpedig fehér kivitelben, és duplan,
ahogy Hamvas tanar tr is ajanlotta. Jozsef Attila nevezte el a kisfrocesot fiittynek, mert véleménye
szerint egy fiittyre meg lehet inni. Marai Sandor a ,,Magyar borok™ cimi iraséban igy ir a fréccsrdl:
~Mert a szodaviz nem asvanyviz, ezt jegyezziik meg jol. A széda mar a civilizacid, az igaz, de
nemzedékek és évszazadok fortélya kellett hozza, mig a magyar megtanulta és feltalalta a frocesot,

ami a hosszu élet titka”.

Szamtalan hazai filmalkotasban megjelenik a froces: Székely Istvan: Hippolit a lakdj 1931.; Herské
Janos Vasvirag 1958.; Mariassy Félix: Csempészek 1958.; Jancsé Miklds: Oldas és kotés 1963.;
Huszarik Zoltan: Szindbad 1971.; Fabri Zoltan: Az 6todik pecsét 1976.; Andras Ferenc: Veri az
ordog a feleségét 1977.; Makk Karoly: Egy erkolesos €jszaka 1977.; Tarr Béla: Karhozat 1987.;
Timaér Péter: Csinibaba 1996.




5. Indoklas a Hungarikumok Gyiijteményébe torténd felvétel mellett

A froces helyhez nem igazan kothetd, de Magyarorszagon elterjedt, orszagos jelentésegi ismert és
kozkedvelt vendéglatoipari termék. Magyarorszagon 22 borvidék talalhaté. Ezek a borvidékek az
orszag minden teriiletére szétoszlanak. Ezen a huszonkét borvidéken kdzel 1000 szikvizkészitd
mester dolgozik. Az biztos, hogy Debrecentdl Sopronig, Békéscsabatol Salgotarjanig mindenhol
fogyasztanak frocesst. Ezt bizonyitja a kiilonbozd frocesfajtak tajegységenként kiilonbozo
elnevezése. A kisfrocesot szamon tartjuk még fiitty és rovidlépés néven. A ,hdzitr” Csongrad

megyei neve bivalycsok.

A froces frissité, iiditd, szomjoltd tulajdonsdga miatt lassan 200 éve toretleniil népszerii a
fogyasztok korében. A froces tobb mint 50 féle Osszetétele (a bor és a szikviz aranyainak és
mennyiségének véltoztatisdval) a magyar gasztrondmia szerves része. De napjainkban is sziiletnek
Gjabb és Gjabb bor-szikvizparositasok. Elmondhatd, hogy a froccsnek Magyarorszag az dshazaja, €s
a mai napig fellegvara, mivel magyarorszagi boraszatok €s szikvizkészit6 mesterek kozos erdvel
szolgaljak ki a nagy fogyasztoi igényt. A fréces ma mar divatos ital és nincs olyan magdara valamit is
ad6 vendéglatos, aki ne tudna szolgalni vendégeinek igazi szodavizzel késziilt frocesel. Az
interneten tobb mint 233 000 oldalt ad ki a fréces szora. Ma a magyar frécesnek kiilon oldala van az
interneten, és létezik mar iinnepnapja is. Az online ¢s offline médidban megszamlalhatatlan cikk,
interju, értekezés foglalkozik a froccsel. A Iétjogosultsagat akkor tapasztaljuk meg leginkabb, ha
most elmegyiink egy étterembe, borozoba, kerthelységbe, kavézoba és szétnéziink az asztalokon.

Frocesot fogunk ott latni, sokat, és sokfélét.

Sehol a vilagon nem talalunk ekkora froceskultuszt. A kdzelmiltban a vilag egyik legismertebb
borutazoja, a Travel Channel munkatérsa, Isabelle Legeron Magyarorszagon forgatott. A holgy egy
asztalnal iilve, mosolyogva, szodasszifonnal felszerelkezve mutatta be a vilagnak, hogy mi is az a

kisfroces, nagyfroces €s a hazmester.
A fentiekre valo hivatkozassal kérjiik a froces Hungarikumok Gyiijteménybe valo felvételét.

6. A nemzeti értékkel kapcsolatos informéaciét megjelenitd forrasok listaja (bibliografia, honlapok,
multimédias forrasok)

Buza Péter: Borozo6 Budapest (Holnap Kiado, 2008)

Dravetczky Balazs: Torténetek teritett asztalokrol és kornyékiikrdl (Pallas Studio, 2002)

Dravetczky Balazs: Ujabb torténetek teritett asztalokrol és kornyékiikrél (Balazs Mester Alapitvany,

2008)

Kovéacs Antal: Par kérdés a borr6l (Recept Klub kézikdnyvek) =
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Kiss Szabolcs: Régi, hagyomanyos magyar ételek és italok megdrzése az utokor szaméara

(szakdolgozat, Kodolanyi Janos Foiskola, 2012)

Frocestorténelem (MOSZI kiadvany, 2007.)

Kiss Imre: Szédaviz — egy magyar kultuszital (MOSZI kiadvany)

Ballai Kéroly: A magyar vendéglatoipar torténete. (Allami Konyvterjeszt Vallalat, 1988)

Gundel Imre: A vendéglatas emlékei (Kozgazdasagi €s Jogi Konyvkiadd, 1979)

Hamvas Béla: A bor filozo6figja (2000)

Marai Sandor: Magyar borok

Hegedus Géza: Fontatlansagok (Trezor Kiado, 1996)

Ferenczy Viktor: Jedlik Anyos élete és alkotésai (internetes elérhetdség)

Rubicon — tematikus szam: Magyar bor — bortdrténelem (2003)

Jedlik Anyos Gépipari és Informatikai K&zépiskola és Kollégium — Gyér; http://www.jaisz.hu/

Wikipedia — Fréces: http://hu.wikipedia.org/wiki/Fr%C3%B6ccs

Holenda Barnabas: Jedlik Anyos életrajza és alkotasai: http:/jedliktarsasag.hu/rola/holenda.htm

Pannonhalmi Apatsagi Pincészet: http://www.apatsagipinceszet.hu/tortenet/pannonia-szoloskertje/

http:/froccsfesztival.hu/download/froccsfajtak.pdf

Froccesbusz: http:/froccsbusz.hu/legenda-froccs-eredeterol

Holborozzunk: http://www.holborozzunk.hu/hir.php?id=229

Bortarsasag: http://bortarsasag.hu/hu/archivum/froccs

Magyar Konyha: http://magyarkonyhaonline.hu/borozo/legyen-inkabb-froccs

Gyo6ri Szalon: http://www.gyoriszalon.hu/szabadter/froccs.html

Metropol: http://www.metropol.hu/mellekletek/konyha/cikk/766502

Culinaricum blog: http://culinaricum.blogspot.hu/2011/05/froccs.html

Magyarhoni Uveggyarak Részvénytarsasaga (Pallas Nagylexikon, OSZK online:

http://mek.oszk.hu/00000/00060/htm1/030/pc003028.html ).

http://mek.oszk.hu/09800/09807/pdf/vende2.pdf

http://www.kepkonyvtar.hu/jetspeed/portal/browser.psml?docID=77174&setFontSize=big

http://www.rendezvenyvilag.hu/vend%C3%A9g1%C3%A1t%C3%A1s/catering,-party-

service/2139-frceszzn-egy-kis-freestrtnet.html

http://hvg.hu/gasztronomia/20090713 _froccs_guiness_rekord

- Szédaviz egy magyar kultuszital képes ipartorténeti album (magyar és angol nyelven) —
kiad6: MOSZI

Froccstorténelem (magyar, angol és német nyelven) — Kiado: MOSZI

birodalmaban — Kiado: MOSZI



- http://szepszakmak.hu/category/szikvizkeszites

- MOSZI szikviz reklam 1. - http:/szepszakmak.hu/reklamok/
- MOSZI szikviz reklam 2. - http://szepszakmak.hu/reklamok/
- http://www.szi-viz.hu/videok.html

Video anyagok:

MTYV, Hiradé — 2012. oktdber 5.(csak online érhetd el):
http://videotar.mtv.hu/Videok/2012/10/05/21/170_eves_a_froccs.aspx
A tokéletes froces: Vetési Albert Gimnazium — Froces part

Hungarian Wine & Froces by Isabelle Legeron

Kazal Laszl6 — Kérek egy froccsot

Duna TV: Az els6 magyar froces 1. és 2. rész.

Riska & Mica: Egyfroccs dala

7. A nemzeti érték hivatalos weboldalanak cime:
http://szepszakmak.hu/category/szikvizkeszites/

IIl. MELLEKLETEK
1. Az értéktarba felvételre javasolt nemzeti érték fényképe vagy audiovizualis-dokumentacioja
- Képek konyvtar
- Videdk konyvtar
Mellékelve a mellékletek/Az értéktdarba felvételre javasolt nemzeti érték fényképe vagy
audiovizudlis-dokumentdcioja konyvtdarban

2. A Htv. 1. § (1) bekezdés g) pontjanak valé megfelelést valoszintisité dokumentumok, tdmogato
¢s ajanlo levelek
Tamogato és ajanlo levelek:
- MOSZI Orszagos Szikvizkészitd Ipartestiilet ajanlolevele
- Nemzeti Agrargazdasagi Kamara ajanldlevele
- Magyar Asvanyviz, Gyiimdleslé és Uditdital Szovetség ajanldlevele
- EOQ Eurépai Mindségiigyi Szervezet Magyar Nemzeti Bizottsag ajanlolevele
- Campden BRI Magyarorszag Nonprofit Kft. ajanlolevele
- Magyar Kereskedelmi és Vendéglatoipari Mizeum ajanldlevele
Facebook tamogatoi oldal (https://www.facebook.com/legyenafroccshungarikum) statisztika
Mellekelve a mellékletek/ Hrv. 1. § (1) bekezdés g) pontjanak valé megfelelést valosziniisito
dokumentumok, tdmogato és ajanlo levelek konyvtdarban
Dokumentumok: Mellékelve a mellékletek/ Htv. 1. § (1) bekezdés g) pontjanak valo megfelelést
valoszintisité dokumentumok levelek konyvtarban

3. A javaslathoz csatolt sajat készitést fényképek ¢és filmek felhasznélasara vonatkozé hozzajarulo

nyilatkozat
- Mellékelve a mellékletek/ A javaslathoz csatolt sajat készitésii fényképek és.- f lmek;_\
felhaszndldsdra vonatkozé hozzdjarulo nyilatkozat kényvtdrban / -;_ ‘




