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A NEMZETI ERTEK ADATLAPJA
1. A nemzeti érték megnevezése: Palinka

2. A nemzeti érték szakteriiletenkénti kategoriak szerinti besorolasa

X agrar- és élelmiszergazdasag egészség €s eletmod épitett kornyezet
ipari és miiszaki megoldasok kulturalis 6rokség sport
természeti kornyezet turizmus

3. A nemzeti értéket tartalmazo értéktar megnevezése: Magyar Ertéktar

4. A nemzeti érték rovid, szoveges bemutatasa, egyedi jellemzdinek és torténetének
leirasa:

A palinka Magyarorszagon termett, hisos, magozott vagy mag nélkiili, ill. bogyos
gyimolesbdl - ideértve a gytimodlesveldt is — Magyarorszagon készitett és palackozott
gylimolcsparlat. Stiritménybdl, aszalvanybdl, szaritmanybdl késziilt termék nem
nevezhetd palinkdnak. A palinka kizar6lag Magyarorszagon termett gytimolcsbol —
ideértve a gyiimolcsveldt is — készithetd, amelynek cefrézését, erjesztését, leparlasat,
érlelését, pihentetését és palackozasat is Magyarorszagon végezték.

Erzékszervi tulajdonsagok:

N tilkrosen tiszta, szintelen, esetleg halvanysarga szin(i, az adott gytimolcsre
jellemz0 izt és illatu;

0 csonthéjas gyiimolcesok esetén a kellemes magzamat része a hagyomanyos

izlésvilagnak;

érlelt és Opalinka esetén sargas, borostyanszinii, a gyiimdlcs alapzamatat és illatat

az érlelt jelleg mellett meg6rzo;

agyas palinka esetén a gyiimdlcsagyas érlelés altal finomitott zamatu, és a

N gyltimolcsoknek megfeleld szind.

A palinkat nem lehet izesiteni, szinezni, édesiteni még a termék végso izének
lekerekitése érdekében sem.

Miutan a XI. szdzadban Eurdpa is megismerte a desztillacios eljarast, Magyarorszag
teriiletén a szeszfozést sokaig a bor leparlasa és a gabonaszesz eléallitasa jelentette. Az
»aqua vitae” Erzsébet kiralynéhoz kapcsolodo torténete a XIV. szazadbol ered, az
»egett szesz” a XVI. szdzadig gyogyszernek szamitott. A XVIII. szazad kozepén,
Magyarorszagon mar a mai értelemben vett palinkat f6ztek, méghozza egyre tobb fajta
gylimdlesbol.

Magyarorszagon 1850. szeptember 29-én vezették be a palinkaadot. A palinkafozéssel
kapcsolatban ettdl az évtdl lehet azt mondani: a feljegyzések és az azokban szerepl6
adatok megbizhatoak. 1936-ra mar ugy emlegették a barackpalinkat, mint a ,,vilaghirti
magyar” italt.



5. Indoklas a Hungarikumok Gytijteményébe torténé felvétel mellett:

A palinka nemzeti kincs, nemzeti italunknak szamit és torvény is rendelkezik réla
(2008. évi LXXIII. tv). A gytimdlcspalinkak gazdag izvilaguknak és magas élvezeti
értékiiknek kdszonhet6en igazi kuribzumnak szamitanak. Ezért a palinka szo
névhasznalata az EU-ban eredetvédelmet élvez, hazank szamara van fenntartva. A
mindség iranti elkotelezettséglinket mutatja, hogy tobb foldrajzi arujelzdvel ellatott
palinkank is az Eurépai Unio oltalma alatt all. Reményeink szerint az eléttiink allo
iddszakban toretleniil folytatodik az az eldrehaladas, ami a Magyarorszag gazdag iz
vilagu, magas élvezeti értékii gytiimoleseinek kdszonhetd, nemzeti italunk eldallitoi és
forgalmazoi 6sszefogasaban rejlik, és a most formaldédo szabalyozasnak koszonhetéen
az elsok kozott keriilhet elismerésre a hungarikumok soraban. A magyar élelmiszerek
¢s italok teriiletén ez olyan egyediilallo esélyt kinal a palinka el6allitas szempontjabol,
mely megkiilonboztetett figyelemre érdemes.

6. A nemzeti értékkel kapcsolatos informaciot megjelenit6 forrasok listaja
(bibliografia, honlapok, multimédias forrasok):
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negyedik bévitett és javitott kiadas.
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1945,

Panyik Gaborné Dr., Béli Géza: Gyiimdlcspalinka gyartasa, jovedéki ismeretek, FVM
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