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A NEMZETI ERTEK ADATLAPJA
1. A nemzeti érték megnevezése: Torkolypalinka

2. A nemzeti érték szakteriiletenkénti kategoriak szerinti besorolasa

X agrar- és élelmiszergazdasag egészség €s eletmod épitett kornyezet
ipari és miiszaki megoldasok kulturalis 6rokség sport
természeti kornyezet turizmus

3. A nemzeti értéket tartalmazo értéktar megnevezése: Magyar Ertéktar

4. A nemzeti érték rovid, szoveges bemutatasa, egyedi jellemzdinek és torténetének
leirasa:

A torkolypalinka Magyarorszagon termett sz616 torkolyébdl készitett és palackozott
torkolyparlat. A torkolypalinka kizarélag Magyarorszagon termett sz616 torkolyébdl
készithetd, amelynek erjesztését, leparlasat, érlelését, pihentetését és palackozasat is
Magyarorszagon végezték.

Erzékszervi tulajdonsagok:

Tiikrosen tiszta, szintelen, a kékszo16 torkolyébol késziilt torkolypalinka
esetében esetleg halvanysarga, kellemes sz616torkolyre jellemzo iz és illati;

Erlelt és 6torkolypalinka esetén sargas, borostyanszinii, a sz616torkoly alapize
és illata mellett jol érzékelhetdk a fahordos érlelés soran keletkez6 aromak.

A torkolypalinkéban a torkdlyparlatokhoz viszonyitva az izesités és az édesités
tilalma kovetkeztében karakteresebben érzékelhet6 a sz616 aromaja.

A jo6 torkolypalinka alapja a sz616 kiméletes feldolgozasa soran keletkez6
sz616torkoly, melynek beltartalmi értékei kimagasloak. Magyarorszag a
sz6l6termesztéshez kivald adottsagokkal rendelkezik: klimaja, talajadottsagai és a
magas szintii termelési kultira miatt az orszagban termesztett sz6l6fajtak illata, zamata
kimagaslo, igy a feldolgozasuk soran keletkez6 sz616torkolyok kiilonosen alkalmasak
arra, hogy beldliik jo mindségii, zamatos torkolypalinkak késziiljenek.

A torkolypalinka elterjedt jelenlétére utal, hogy pl. egy 1810-1816 kozotti megyei
rendeletben az étkezési gabona és burgonya megovasa érdekében korlatoztak a
palinkaf6zést, és bizonyos iddszakokban csak sz8I6torkolybdl és borseprébdl lehetett
fozni palinkat.

Magyarorszagon 1850. szeptember 29-én vezették be a palinkaadot. A palinkaf6zéssel
kapcsolatban ettél az évtdl lehet azt mondani: a feljegyzések és az azokban szerepld
adatok megbizhatoak. Az 1950-es években a teljes magyar palinkatermelés kozel 30
%-at tette ki a torkolypalinka.



5. Indoklas a Hungarikumok Gytijteményébe torténé felvétel mellett:

A torkolypalinka nemzeti kincs, nemzeti italunknak szamit és torvény is rendelkezik
rola (2008. évi LXXIII. tv). A torkdlypalinka gazdag izvilaguknak és magas élvezeti
értékiiknek koszonhetden igazi kuridzumnak szamitanak. Ezért a torkolypalinka szo
névhasznalata az EU-ban eredetvédelmet élvez, hazank szamara van fenntartva. A
mindség iranti elkotelezettségiinket mutatja, hogy tobb foldrajzi arujelzével ellatott
palinkank is az Eurépai Unio oltalma alatt all. Reményeink szerint az eléttiink allo
iddszakban toretleniil folytatodik az az eldrehaladas, ami a Magyarorszag gazdag iz
vilagu, magas élvezeti értékii sz616inek koszonhetd, nemzeti italunk eléallitoi és
forgalmazoi 6sszefogasaban rejlik, és a most formaldédo szabalyozasnak koszonhetéen
az elsok kozott keriilhet elismerésre a hungarikumok soraban. A magyar élelmiszerek
¢s italok teriiletén ez olyan egyediilallo esélyt kinal a torkolypalinka eldallitas
szempontjabol, mely megkiilonboztetett figyelemre érdemes.

6. A nemzeti értékkel kapcsolatos informaciot megjelenit6 forrasok listaja
(bibliografia, honlapok, multimédias forrasok):
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