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A JAVASLATTEVO ADATAI

1. A javaslatot benyiijté (személy/intézmény/szervezet/villalkozis) neve:

Csongrad Megyei Ertéktar Bizottsag
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ANEMZETI ERTEK ADATAI

1. A nemzeti érték megnevezése

Makoi hagyma

2. A nemzeti érték szakteriiletenkénti kategoriik szerinti besorolisa

x agrar- €s élelmiszergazdasdag D egészség és életmdd O épitett kirnyezet
0 ipari és miiszaki megoldasok o kulturélis 6rokség 0 sport
o természeti kdrnyezet O turizmus

3. A nemzeti értéket tartalmazé értéktar megnevezése

Magyar Ertéktér' .
Csongrad Megye Lirtéktara [1/2014.(1.31.) CsMEB hatarozattal ]

4. A nemzeti érték rovid, szoveges bemutatisa, egyedi jellemzbinek és torténetének leirasa

A makoi viroshagyma a makoi tajkorzetben (a Csongrad megyei makai kistérség 15 telepiilése +
Békés megyébol Totkomlos és Békéssamson) termesztett, 2009 ota az Eurépai Unidban a Tandcs
510/2006/EK rendelete alapjan ,,Oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolésti” termék. A Makdéi vordshagyma
vagy Makéi hagyma név kizardlag a ,Makdéi CR”, a ,,Csanad” és a ,,Makadi Bronz” fajtak esetében
hasznalhato.

A kozép-azsiai eredetii voroshagyma szamara a makoi tajkorzet talajadottsagai — a Maros hordaléka
altal alakitott, magas tapanyagtartalmi, nyomelemekben gazdag l6sz és oOntéstalaj —, tovabba a jo
levego- €s vizgazdalkodas Iehetové tették a jo alkalmazkodast. A szdraz és forré nyar, a napsiitéses érak
magas szama a kivalé mindséget, magas szdrazanyagtartalmat, tobbrétegii, jol zarodé nyakrészi, eros
héjazatot eredményez, amely a jo eltarthatosig feltétele. Szakemberek szerint ezek a jellemzok
hatarozzdk meg a Makoi virdshagyma mindséget.

A makoi tajkorzetben tbb mint sz4z éve termesztenek voroshagymat. A XIX. szézad kézepétdl Maké
lakossdganak haromnegyed része ennek a névények az elballitasabol éit.

Az 1895-bo6l fennmaradt elsé makoéi hagyma-abrazolas igen tanulsagos. Ezek szerint hagyménk feliil
laposan kigobmboly6do, vallas, a helyi szohaszndlat szerint lednycsocsii; gyokérzete és héjazata finom,
nyaka behizddott, benétt volt. Ez a hagymavaltozat tekinthetd az 6si makoéi vordshagymébol kialakult
régi makoi hagymanak. Ennck tovabbfejlesztett véltozatat nevezték el egy 1935-ben rendezett
kiallitaskor Erdei-féle voroshagymanak. Egyenes fejlodési folyamat eredménye az ési kelet-eurdpai
hagymabodl kialakult régi makdi, majd az Erdei-féle voréshagyma.



A Makdi voroshagyma a népi nemesités magas iskoldjanak eredménye. Minden makdi hagymakertész
egyben hagymanemesitd is volt. Kifejlesztettek egy csak erre a térségre jellemz6 technologiat, amely
kiilonleges értékké, sajatos magyar mezdgazdasagi termékké tették a Makdi voroshagymat.

Elééllitdsanak egyik médja — a kétéves termesztési mod — Makén mint szdraz éghajlatt teriileten,
szilkségmegoldasként sziiletett meg. A hagyomdnyos vordshagyma az itteni természeti adottsagok
kozepette egy nyaron nem képes kell nagysagira ndvekedni, ezért a tenyészidot egy évvel meg kellett
toldani. Az els6 évben a virdgmagbol in. dughagymaét allitanak el6, amely szaporitéanyagként szolgal a
kévetkezd évi druhagyma termeléséhez. A dughagyma eldéllitasahoz a makoi talajadottsagok kivaldak:
kozépkatott, aprémorzsds, nem régésddd, magas humusz- és tapanyagtartalmi, semleges pH-értéki
talaj. A dughagymat az el6z6 évi mélyszantdssal €s a tél végi-tavaszi elmunkalassal elokészitett talajba
marcius elején vetik, egysoros vagy ikersoros forméban, 3-3,5 cm mélységben. A dughagyma augusztus
kdzepére érik be, amikor eltavolitjdk az elszaradt szarrészt, majd felszedik, foldtelenitik, utéérlelik. A
nagysdag szerint osztdlyozott dughagymat az 6sz folyaman ritka szévésli zsakban taroljak, majd
november végén hokezelik. Ennek sordn a tarolasi hémérsékletrol fokozatosan felmelegitik a
dughagymat kb. 30°C-ra, majd a mérettdl fiiggben 1-2 hénapig ezen a hdmérsékleten téroljak (kozben
rendszerint egy hétig 35°C-ig melegitik), majd fokozatosan visszahiitik 10-14°C-ra. A hokezelés sajatos
makoéi eljards, amelynek kovetkeztében a hagyma nem hoz viragriigyet, nem ndé magszar, tehat a
masodik évben a hagyma nagyobb fejképzésre képes. Az étkezési hagymat a masodik évben éllitjak eld.
Aprilis kozepéig vetik el a tisztitott, kartevik ellen kezelt dughagymat, 3-5 cm mélyre. Biztositjak a
voroshagyma megfelelo tapanyagellatasat és gyommentesitését, majd augusztus mésodik felében
betakaritjak a makoi hagymat.

A kétéves termesztés jelentdsen drégitja az druhagyma eloallitasat, ezért a dughagymas Makoi hagyma
genetikai allomanyanak felhasznalasaval kifejlesztették a Makdéi hagyma eléallitasanak masik — egyéves
— termesztési modjat, amely ugyancsak szerepel 510/2006/EK rendelet alapjan ..Oltalom alatt allé
eredetmegjeldlési” termék leirasaban. A termesztés ebben az esetben a kinemesitett egyéves
voroshagyma magjanak elvetésével kezdodik marciusban. A termelési és betakaritdsi miiveletek
megegyeznek a dughagyma eldallitasanal leirtakkal, a tenyészidd azonban itt hosszabb., A betakaritas
szeptember kozepén torténik. Ez a termelési moéd megfelelé Ontdzést igényell A betakaritott
viroshagyma — széraz, szellds tarolas mellett — a kdvetkezo év aprilis-mdajuséig eltarthato.

A hagymakertészek régota érzékeltek a szakmai és érdekképviseleti dsszefogas szitkségességét. Az
1930-as években Erdei Ferenc is fontos szerepet jatszott a Makoéi Hagymakertészek Szovetkezetének és
Egyesiiletének munkdjaban, amelynek egyik legfontosabb célja az egységes, j6 mindségii és jo
termbképességli hagymafajta kialakitdsa volt. Ez a torekvés kisérte végig a hagymatermeldket
osszefogo késdbbi szervezetek, igy a Hagymarendszer és a Hagyma Egyesiilés tevékenységét is.

A Hagyma Terméktanics a tarsadalmi és gazdasdgi véltozdsok részeként, a terméktanacsok
rendszerének kialakuldsakor, 1992-ben jott létre. A nyilt tagsdgl szervezet fo célja a hagymafélék és
szaporitoanyagaik  vetomag-eloallitasi, termelési, feldolgozasi ¢és forgalmazisi kérdéseinek
Osszehangolasa.

Egykor a méra hiressé valt makoi hagyma termesztése jelentette a felemelkedést Mako és kornyéke
nincstelenjeinek. {gy nem csoda, hogy a hagyma a véros egész életét, torténetét, kultirajat, épitészetét
atszovi. A vilaghirii makéi hagymatermelést a Jozsef Attila Mizeum skanzenjében a ,,Hagymdshdz”,
egy erre a célra épitett kertészhaz mutatja be. A tisztaszoba a 20. szdzad elején hasznélt bitorokkal van
berendezve. A hdtsé két helyiségben a sajatos makéi hagymatermesztés munkamenete és eszkozei
lathatok. Az egykori hagymapiacot egy diorama villantja fel.



A varos egyik legismertebb jelképe, a Makovecz Imre Kossuth-dijas épitész tervei alapjan 1998-ban
elkésziilt Hagymahdz elodjét a varosi hagymaegyesiilet emeltette 1936-ban, és drucsarnoknak és
egyesiileti helyiségeknek adott helyet. Az 0j Hagymahaz méar Makd véros szinhaztermet, kavéhéazat,
klubokat is magdba foglalé kulturdlis kdzpontja, Kiviil fehér falai, tornya, egykori keritésének négy
bastydja a makoéi reformatus Otemplom szellemiségét éleszti Gjja. 3000 fés nézdterli szabadtéri
szinpaddn nyaranta megrendezik a sokakat vonzé Makéi Operettfesztivalt és a Makéi Muzsika
eldadasait. Még az ugyancsak Makovecz Imre 4ltal tervezeit, Eurépaban egyediilallé organikus
épliletegyiittes, a 2012 januarjaban megnyilt makdi gyogyfiirdd neve is a szoros kétddést jelzi: Makoi
Hagymatikum Fiird6 — visszautalva a vordshagyma héjanak és hisanak a népi gyogydszatban
alkalmazott kiterjedt felhasznalaséra is,

A makoi hagyma nemzeti érték jellegét erdsiti, hogy nemzeti emlékhelyiink, az Opusztaszeri Nemzeti
Torténeti Emlékpark Skanzenje egyik éplilete egy makéi hagymas haz. A polgarosodo
hagymakertészek életmodjat mutatja be a porta a hazzal és a berendezéssel egylitt. A lakdéépiilet
helyiségei az 1930-as éveket idézik, az udvari épiiletekben a gazdalkodas jellegzetes eszkzei lathatok.

5. Indoklas az értéktarba torténo felvétel mellett

510/2006/EK rendelete alapjan ,,Oltalom alatt 4116 eredetmegjelilésti”™ Makoi virdshagyma vagy
Makdi hagyma termesztésével — annak magas koltségei miatt — mara mar csak néhdny termeld
foglalkozik.

A Hagyma Terméktanidcs a nemesités kapcsan kiemelt feladataként fogalmazta meg a “makdi
hagymafajtak” mint hungarikum nemesitésének felélesztése, azok fajtafenntartdsinak a tijkorzetbe
torténd visszaintegralasa.

A Csongrad Megyei Frtéktar Bizottsig — csatlakozva a Hagyma Terméktandcs allaspontjdhoz —
fontosnak tartja a Makoi hagyma eldallitasahoz kapesol6do, kiilonleges mindséget eredményezd sajétos
eljarasnak a tovabbi fennmaradasat, tovabbélésének biztositasat.

Bizottsagunk meggydzodése, hogy a Makoéi hagyma felkarolasa, igazi — eredeti ~ értékének elismerése
hozzijarulhat a genetikai allomany meg6rzéséhez, és lendiiletet adhat a nemesitésnek, ¢ sajatosan
magyar fajta megbrzéséhez.

6. A nemzeti értékkel kapesolatos informaiciot megjelenité forrasok listdja (bibliografia, honlapok,
multimédias forriasok)
To6th Ferenc: A makdi hagyma (Mako, 1998)
www.mfm.u-szeged.hu
www.opusztaszer.hu

7. A nemzeti érték hivatalos weboldalanak cime: -

111.
MELLEKLETEK

1. Az értéktarba felvételre javasolt nemzeti érték fényképe
2. Hagyma Terméktanacs, Mako ajanlasa; Csanad és Térsége Gazdakor nyilatkozata
3. A javaslathoz csatolt sajat készitésii fényképek felhasznaldsdra vonatkozd hozzajaruléd nyilatkozat



Magyarorszigi Hugymatermesziik, Feldolgozok, Forgalmazok Szakmakori Szervezete, Taray:

Szivetsépe 65 Termékinndesy

HAGYMA TERMEKTANACS

. MAKO

8900 Mako , Navay L. tér 5-7. G BrRdiceiauncy
Tel/Fax: (26) 62/212-866  Mobil: 06-30-38-30-832 E-mail: hagymatanacs@vnet.hu  Mellékiel

AJANLAS
A Csongréd Megyei Ertéktar Bizottsdgnak
a,, MAKOI HAGYMA ,,

Hungarikumok Gyiijteményébe tirténd felvételére irdnyulo javaslatdhoz.

A Hagyma Terméktandcs fokozott figyelmet fordit a kezdeményczésére, az 510/2001/EK

tandcsi rendelet alapjan, az Eurdpai Kozdsségek Bizottsaga altal 1052/2009/EK szam alatt

hozott rendcletével

,, Oltalom alatt all6 eredetmegjelolés ,mezdgazdasigi termék megnevezéssel elismert ,,Makoi
Hagyma”, vagy ,, Makoi Véroshagyma™

tovabbi fennmaradaséra, a makoi tajkorzetre jellemzo egyedi és sajatos jellegti cloallitdsi
technoldgia és az eredeti téjjellegi fajtak megdrzésére.

A Makoi Hagyma valés nemzeti értékiink, kiilonleges mindséget képvisel, amelyre fel kell
hivni a figyelmet. )

A Makéi Hagyma kiemelkedd nemzeti értékként torténé elismerése a Magyar Ertéktarba vald
beemelésével megtoriént.

A fajta tovabbéléséhez azonban sziikségesnek latjuk felvételét a Hungarikumok
Gylijteményébe.

A hosszii évek, évtizedek tapasztalataval, sok-sok hagymatermeszio faradsdgos munkdjaval, a
természet adta lehetéségek optimélis kihasznaldsival egy valodi csticsmindségli termék jott
Jétre, amelyet 6vnunk kell, s ennek egyik fontos eszkze éppen a hungarikummé nyilvanitas
lehet. '
Mindczek alapjn a Csongrad Megyei Ertéktar Bizottsag javaslatdval egyetértiink, azt
messzemenden tdmogatjuk.

Maké, 2014. #prilis 19.
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Csanad és Térsége Gazdakor

TAMOGATO NYILATKOZAT

Alulirott Kadar Jozsef (6900, Mako Szilagyi Dezs6 utca 26.) a Csanad és
Térsége Gazdakér (Makd) civil szervezet képviseletében kijélentem, hogy a
makéi hagyma Hungarikumok Gytijteményébe torténd felvételére iranyuld

javaslatot timogatom.

A makoi hagyma kiemelésre mélto olyan nemzeti érték, amely jellemzo
tulajdonsagaval, egyediségével, kiilonlegességével és minéségével itthon és

kiilfolddn is a magyarsag egyik csicsteljesitményét jelenti.

Kelt.: Makd, 2014.01.14.

!

do, Bl
Kadar Jozsef

Csandd ¢s Térsége
Gazdakor elnike



NYILATKOZAT

A javaslat mellékletét képezo, a ,,Makéi hagyma” nemzeti értékrdl készitett, a Csongrad
Megye Ertéktardnak népszeriisitéséhez rendelkezésiinkre boesatott képek a magyar nemzeti
¢érickek és hungarikumok gondozasardl szold 114/2013, (1V.16.) Korm. rendeletben ilyen

leladattal felruhazott szervezetek altal téritésmentesen felhasznalhatok.

Szeged, 2014, aprilis 15,

U(Mhu k.f"»~=~_- ~

Magyar Anna
a Csongrad Megyei Kaozgyiilés elntke




