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I. AJAVASLATTEVO ADATAI

1. A javaslatot benyujté (személy/intézmény/szervezet/villalkozas) neve:

Magyar Sziirke Szarvasmarhat Tenyésztok Egyesiilete

I1. ANEMZETI ERTEK ADATAI

1. A nemzeti érték megnevezése:
~Magyar sziirke szarvasmarha”

2. A nemzeti érték szakteriiletenkénti kategoridk szerinti besorolasa

X agrar- és élelmiszergazdasdg - egészség és életmod .+ épitett kdrnyezet
~ ipari és miszaki megolddsok 7 kulturalis 6rokség - sport
- természeti kormyezet ~ turizmus és vendéglitds

3. A nemzeti értéket tartalmazé értéktir megnevezése:

e Magyar Ertéktar: ,,Magyar sziirke szarvasmarha”

4. A nemzeti érték rivid, szveges bemutatisa, egyedi jellemzéinek és torténetének
leirasa:

A magyar sziirkemarha fajta rovid bemutatdsa:

A magyar sziirkemarha szilard szervezetl, szivos, szine rendkiviil variabilis eziist sziirkétél

a sotét daruszinig, szarva hosszd, véltozatos allasu.

Eredete bar pontosan nem ismert, valoszinisithetéen a honfoglalé magyarsaggal érkezett a
Karpat-medencébe. Jelenléte a kozépkortol bizonyitott hazankban (Hanko, 1936), Labon hajtva
az orszag egyik legnagyobb hasznot hajté exportcikke (Eber, 1961), a XV.-XVIIL szazadig
hazank kozépkori fejlodésének mozgatorugdja. Hisa igazi ,vildgmarkinak szamitott”, a
Nyugat-eurdpai vigohidakon szeparéltan tértént a feldolgozas, a his a helyi marha hisanak
értekén felill értékesiilt (Augsburgi varosi levéltar, Ratschlag von Ochenfleisch, 1578).



Az 1800-as évek végére az extenziven takarményozott magyar sziirke szarvasmarha mellett
intenziv takarmanyozasu, jobb husformaju és jol tejeld szarvasmarhafajtak tenyésztése indult
meg Magyarorszagon, amely a sziirke szarvasmarha 1étszaménak és kivitelének csokkenését
okozta. A gépesitettség kezdetéig a fajtinak inkabb igasokorként volt meghatarozé szerepe a
szantéfoldek miivelésében (Rudolf Foherczeg kezdeményezésébdl, 1888).

Az els6 vildghdbort utani években, az 1929-t61 kezd3d6 gazdasagi valsag ismét ndvelte a
kiilterjes, igénytelen marha iranti keresletet, igy az allatlétszam novekedésnek indult.

A gépesitettség széleskorii elterjedése és a szOvetkezeti atszervezés azonban halalra itélte a
fajtat. A mélyponton, az 1960-as években a hazai 4llomany minddssze 3 Allami Gazdasag
gulydjara apadt (6 bika, 200 tehén) (Bodé-Koppéany-Gera, 2002). Megmentését a nemzeti
érzésbOl eredo ellendllas tette lehetévé. A 80-as években megindult fajtamentési program
sikeresnek mondhat6. A fajta jelentésége napjainkban az éllomany létszamaval ardnyosan

novekvében van.

A ,Magyar sziirke szarvasmarha” hagyomdnyos tartistechnoldgidjdnak révid bemutatdisa:

A ,Magyar sziirke szarvasmarha” tenyésztésénél a tobb szaz éves hagyomanyokra épiils
néprajzi és kulturdlis drokséget képviselé extenziv gulyabéli tartas és fedeztetés gyakorlata
otvézodik a kor elvarasainak megfeleld szarmazasigazoldssal. A tenyésztésbe allitott tehenek
évenként egy borjat ellenek extenziv koriilmények kozétt; a borjak azonnal alkalmasak a
ridegtartasra. Az dllatok kihajtastdl behajtasig gulydkra osztva legelnek. A marhdk az
¢évszazados gyakorlatnak megfeleléen a téli id6szakban minden kéaros kdvetkezmény nélkiil
tarthatok a szabad ég alatt; az egyetlen fontos kikotés, hogy a szélarnyék és a szdraz szalma
biztositott legyen szdmukra (MSzTE, 2008).

Az allatok legeltetésének ideje iddjarasfiiggben aprilis kozepétl november végéig tart.
Ilyenkor a takarményt alapvetden a helyi vegetacié hatarozza meg, amely Magyarorszag egész
teriiletén az extenziv viszonyok kozott kialakult novényflorakat jelenti. A téli idoszakban a
takarményozas alapja a j6 mindségli, gyepteriiletrdl szarmazo réti széna. Kiegészitésként ezen
kiviill adhaté GMO mentes kukoricaszar vagy répaszelet, takarmanyszalma €s lucerna- illetve
filszenazs, vagy szilazs, novendék dallatok esetében csekély mennyiségli abrak. Az éllatok
takarmanyozasara hozamfokozok hasznalata tilos. Az extenziven legelt gyeptarsuldsok
Osszetétele, illetve a tradiciondlis tartastechnologia egyiittesen jarul hozza a ,,Magyar sziirke

szarvasmarha” hds sajatos minGségének és iz vilaganak kialakulasdhoz (OFJ Termékleiras,

2008).
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A magyar sziirke szarvasmarha hus egyedi jellemzoinek leirdsa:

Kutatasi eredmények igazoljak a "Magyar szirke szarvasmarha” huasdnak kiemelkedd
beltartalmi értékeit, illetve minden mas marhahustol eltérd iz vilagat és mindségét (Szilics €s
mtsai). Pigment és szarazanyag tartalma magasabb, csepegési vesztesége minimalis, ize a
vadhusokéra emlékeztet. Az extenziv takarmanyozasnak koszonhetGen a hiis zsirsavisszetétele
a humantdplalkozis szempontjabdl elénydsebb, mint az intenziven tartott marhafajtik husénal
(Hollo et al, 2003).

5. Indoklis a Hungarikumok Gyiijteményébe torténd felvétel mellett:

A magyar sziirke szarvasmarha fajta Magyarorszig kiemelkedd értéke, mely méltan tart
szdmot a Hungarikum védjegy és jelz$ hasznalatara, hiszen nem csak nemzeti biiszkeségiink,

de maig €10 torténelmi hagyoméanyunk is, kulturalis, néprajzi, gyokereink kétédnek hozza.

Az 1999-ben a Vilagorokség részévé nyilvanitott, a Hungarikumok Gytijteményébe felvett
wHortobdgyi Nemzeti Park- A puszta® kultirtdj fenntartasaban a legelé sziirkemarha
alloményoknak eléviilhetetlen szerepe van (Vilagdrokség portal).

A ,Magyar Sziirkemarha his” a ,,magyar konyha” vilaghirii ételeinek (gulyas, marhapdrkolt)
alapanyaga, beldle késziil szaimos Nemzeti Parki Termék.

A magyar szirke szarvasmarha legismertebb Oshonos haszonallatunk. Impozéns
megjelenésével, szilaj természetével, nagy tiirGképességével a hazai 4llattenyésztés,
természetvédelem és dllattenyésztés egyik ikondllata. A magyarsag ,hungarikumnak” tekinti,
az allat hozzétartozik a hungarikumma nyilvénitott Magyar Puszta latképéhez, husat pedig igazi
magyar termékkeént tartjak szdmon (Szakaly et al, 2008).

Nemzetkézi elismerésnek tekintjiik, hogy a ,Magyar sziirkemarha his” az Eurdpai Unidban is

elismert foldrajzi drujelz6 oltalommal rendelkezik (1d. 2. sz. melléklet).



6. A nemzeti értékkel kapesolatos informaciét megjelenité forrasok listaja (bibliografia,
honlapok, multimédias forrisok)

(1578). Augsburgi vdrosi levéitdr, Ratschiag von Ochenfleisch. 7. pag. 353., 7. pag. 135.
Bodé-Koppdny-Gera. (2002). A magyar sziirke Szarvasmarha, szakmai kiadvény. Budapest: MSzTE.
Eber, E. (1961). A magyar Gllattenyésztés fejlédése. Budapest: Kézgazdasdgi és Jogi kiadé.

Hankd, B. {1936). A magyar szarvasmarha eredete. Debrecen: Tisia.

Hollé et al, G. (2003). A fajta és a takarmdanyozds hatdésa a marhahds zsirsavosszetételére. EU
konform mezégazdasag és élelmiszer-biztonsdg, Godols, Il kotet, 9-13 p.

MSzTE. (2008). A magyar sziirke szarvasmarha tenyésztésének, tartdsanak szabdlyai.

MS2TE. (2008). OF] Termékleirds. Forrds:
http://www.kormany.hu/download/b/d3/20000/magyar_szurkemarha_hus_termekleiras. pdf

Rudolf F6herczeg kezdeményezésébdl. (1888). Az Osztrék-Magyar Monarhia irdsban és képekben,
Magyarorszdg 1. kétet, 444 p. Budapest: Magyar Kirdlyi Allamnyomda.

Szakaly et al. (2008). Kiemelt dliati eredetid hungarikumok marketinglehet8ségeinek elemzése. OTKA
munkabeszémold, 4.

Szics és mtsai. (ddtum nélk.). A novendék hizobikdk izmainak hisminéségi tulajdonsdgai.

Vildgorokség portdl. (datum néik.). Forrds:
http.//www.vilagorokseg.hu/portal/helyszin.php?idt=20070131184205

7. A nemzeti érték hivatalos weboldalinak cime:
www.szurkemarha.hu

(www.mszte.hu; www.magyarszurkemarhahus.hu)
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M.MELLEKLETEK

1. sz. melléklet

Az értéktirba felvételre javasolt nemzeti érték fényképe vagy audiovizuilis-
dokumentaciéja

Az alabbi fényképek és tovabbi felvételek nagyobb felbontasban, valamint a fajtardl, hasrol és
eredetazonositasrol késziilt film megtalalhatok a Javaslathoz csatolt digitalis mellékletben. (A
fényképeket Egyestiletiink megbizasabol készitette: Babay Maté és Pintér Arpad)
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2. sz. melléklet

A Htv. 1. § (1) bekezdés g) pontjanak valé megfelelést valosziniisité dokumentumok

200112004, Thau) Az Ewrdpai Unic Hivatlos Lapfa L ¥y

A BIZOTTSAG 1300/2011/EU VEGREHAJTASI RENDELETE
{2011, december 9.)

egy elnevezésnek az oltalom alatt dll6 eredermegjeldlések és foldrajzi jelzések myilvintartisiba valé
bejegyzésérdl [Magyar sziirkemarha his (OF))]

AZ CUROPAI BIZOTTSAG, ) A Bizowsighoz nem érkezew az S10/2006/EK rendelet |
7. cikke szerinti kifogds, czént az emlitett elnevezést be
) ) i : . kell jegyezni,

wekintettel 2z Eurépai Unié mitkodéserd] szélo szerzédésre,

wekintettel a mezSgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrmijzi ELFOGADTA EZT A RENDELETET:
jelzéseinek és eredetmegjelokéseinek oltalmarél szdle, 2006,

marcius 20-i 310/2006/EK tandcsi rendeletre {1} és killonosen

annak 7. cikke (4) bekezdésének elsG albekerzdésere, 1. ckk

Az e rendeler meflékletdben szereplé elnevezés bejegyzésre |
mivek: keriil. i

th Az 3106{2006/CK rendeler 6. cikke (2) bekezdésének elsé 2. kb
albekezdésével osszhangban a Bizomsig kozzétette az - ;
Enropai Unio Hivinalos Lapiiban Magyarorszig kérelmeér () Ez a rendelet az Euwrdpai Unid Hivaralos Lapjiban valo kihirdetését
3 Magyar szarkemarha Iuis® elnevezés bejegvzésére. kovetd huszadik napon lép hatalyba.

Ez @ rendelet teljes egészeben kotelezd és kozvedenil alkalmazandé valamennyi tagillamban.

Kelt Briisszelben, 2011. december 9-én.

4 Bizonsig riszerol,
az eluok evében,
Dacian CTOLOS
d Bizonsdg ragju

: 1'_1 H_L_L-‘H,. 006,531, 12 o « I, ¢
AV HL C S 20113007 14, o C,ﬁ’



3. sz. melléklet

DOKUMENTUMHOZ CSATOLT, SAJAT KESZITESU FENYKEPEK ES FILMEK
FELHASZNALASARA VONATKOZO

HOZZAJARULO NYILATKOZAT

Alulirott Koppany Gabor a Magyar Sziirke Szarvasmarhit Tenyészték Egyesiiletének
elndke nyilatkozom arrdl, hogy az altalunk, a , Magyar sziirke szarvasmarha” Hungarikumma
nyilvanitidséhoz benyujtott adatokat, a Hungarikum Bizottség kezelheti és kzzéteheti.

Budapest, 2015. janudr 20. / MAGYAR sznnne‘)




Hungarikum Bizottsig

Dr. Fazekas Séindor Ur
Miniszter

Budapest

Targy: a magyar sziirke marha felvétele
a Hungarikumok Gyiijteményébe

Tisztelt Miniszter Ur, Tisztelt Hungarikum Bizotts4g!

Kérem, engedjék meg, hogy mint Gundel Karoly Hungarikumma mindsitett
- gasztronémiai életmiivének legiddsebb €16 folytatdja, szakmai meggydz6désem
és magyarsagom legmélyebb elkdtelezettségével ajanljam, hogy a magyar sziir-
ke marha, aminek egyébként mar EU fldrajzi eredetvédelme van, bekeriiljon a
Hungarikumok gyiijteményébe.

Ezt a szellemiséget, hagyomanyt kdveti megjelenésével, miikddésével, a ha-
gyomanyok dpolédsaval, a Magyar Sziirke szarvasmarhat Tenyésztok Egyesiilete.
Mint ilyen, tevékenységével és példamutatisaval kivalé reprezentansa lehet a
Hungarikumoknak, amelyeket széleskdrii hazai és kiilfoldi kapcsolataival, ma-
gas szinvonalon tud megismertetni, a hazai és kiilfdldi tenyésztdk, hisiparosok
és vendéglatassal foglalkozok elismerését kiérdemelve, és visszatérd baratokat
szerezve Magyarorszagnak.

Gasztronémiank fontos része a régéta K8zép-Eurdpédban €16 un. dshonos allatok
termékei: husuk, tejiik, tojasuk, mely allatok és termékek fontos szerepet t5ltot-

tek be népiink életében, tiplalkozasdban. A sziirkemarha kdziilitkk a legnagyobb
jelentdségi.

Az idok sorén elfeledkeztiink réluk, de az utébbi években bekdvetkezett az ,,Gjra
felfedezés”, melynek két fo oka, odafigyelésiink természeti értékeink megdrzé-
sére, és az ezzel egyiitt jaré gazdasagi érdekeinkre.

A sziirkemarha szine eziistds sziirke, killleme hasonlé az 6stulokéhoz. A tehén
tdmege 550-600 kg, a bikaé 700-900 kg. Tejtermelésiik 1.500-2.000 kg/év, tejiik

Dr. Gundel Janos, 1014 Budapest, Bécsi Kapu tér 5. gundel.janos@kvifk.bgf.hu



zsirtartalma 4.2 %. J6 igavono, hiisa izletes. Bar teje, bore, és szarva is jol hasz-
nosithatd, de legfontosabb a hisa! Annak ize, szaga, szine, porhanydssaga, de
Osszességében az €lvezeti értéke. A nemes hisrészek mindsége kivald, finom
rosti. Kevés kotoszovetet és kevés intramuszkuléris zsirt tartalmaz, de annak
eloszlasa egyenletes, marvanyozottsaga kivalé. A fiatal egyedek hisa értéke-
sebb, jobban feldolgozhat6. Az iddsebbeké ,rostosabb”, rdgdsabb, szirazabb,
nehezebben kezelhetd, fozhetd, siithetd. Ez az oka annak, hogy sok, talan lelkes,
de hozz4 nem értd szerint, a sziirkemarha hisa nem olyan j6, mint mas fajtaké.
Ugyanis a sziirkemarha igavonasra nemesitett fajta, legeltetéssel nevelik fel, te-
hat husa sokkal inkabb hasonlit a szarvasok huséhoz, mint az intenziv, egyhasz-
nu, hus fajtikéhoz. Ez legfontosabb jellegzetessége, ezért kell masképpen kezel-
ni, elokésziteni, feldolgozni és rekldmozni is, és ezért van a mas marhahiisoké-
nal jobb ize.

Az Egyesiilet, az eredetet bizonyitandd, és a hamisitdsokat megakadalyozando,
bevezette azt, hogy egyrészt ,,Tanusitvany”-t ad az egyesiilet tagjainak, amiben
igazolja, hogy a ,Partner” részt vesz az ,Eredeti Magyar Sziirkemarha Termék
Tanusitd Rendszerben”, masrészt a csomagolt termékeken, ill. a t8kehusként
kiszallitott termékek szillitolevelén feltiintetik, az allatok Gn. ENAR szamat.
Ennek ismeretében ugyanis, az interneten, vagy SMS kérés alapjan, azonnal
megéllapithat6 az adott allat minden (igy gasztronomiai szempontbé! is) jellem-
z0 adata (ivar, szilletési és vagasi idd, vagasi sily, stb.). Ez a rendszer lényege-
sen eldsegiti az optimalis konyhatechnolégia megvélasztasat, még pedig a min-
denkori igényeknek megfeleléen. Szép példaja ennek, hogy a kivalé mindség
védelmében, a torténelmi idokben, a nagy német varosokban, ha a magyar csor-
da odaérkezett, nem volt szabad mashonnan szirmazé marha husat Arusitani.
NURNBERGBEN SZOBRA VAN A MAGYAR SZURKEMARHANAK!

A szlirkemarha hisénak hazai népszeriisitését, és fogyasztasanak bovitését szol-
gélja, hogy egyrészt azokban a hentesiizletekben és vendéglkben, ahol ez his
kaphat6, vagy ebbdl is késziilnek ételek, ott ezt a tényt kiilén tabla, vagy az étlap
kiemelten jelzi. Mésrészt id6rdl iddre killonleges, csak a sziirkemarha hiséaval
késziil6 recepteket tartalmazé szakacskdnyvek jelennek meg,

Az Eurdpai Bizottsag, a ,Magyar sziirkemarha his” elnevezést, az oltalom alatt
allé eredet megjeldlések és foldrajzi jelzések nyilvantartisaba felvette (2011.

december 9. 1300/2011/EU bizottsdg végrehajtasi rendelet) és ezzel a magyar
sziirkemarha hivatalosan is belépett az eur6pai prémium hiisok csalédjaba.

Dr. Gundel J4nos, 1014 Budapest, Bécsi Kapu tér 5. gundel.janos@kvificbgfhu



Tisztelt Miniszter Ur! Tisztelt Hungarikum Bizottsag!

A magyar sziirke marha torténete és jelentdsége a magyar mezégazdasag korab-
bi és jelenlegi torténéseiben, tovabba azért, mert hiisanak szerepe a mindenkori
exportban, a hazai és kiilfoldi gasztronémiaban, Ggy vélem, joggal tekinthet6 a
magyar Kultiira olyan szerves részének, ami megfelel a Hungarikumma mindsi-
tés feltételeinek. Eppen ezért megerdsitem ajanldsomat, hogy a Hungarikum Bi-
zottsag vegye fel a SZURKEMARHA FAJTAT a Hungarikumok Gyfijteményé-
be. Amennyiben ez megtorténik, a magyar éllattenyésztdk nagy csaladja 6rém-
mel fogja tudomasul venni, hogy a sziirke marha példamutaté része lett, a ha-
zank himevét nével6 HUNGARIKUMOK csaladjanak.

Budapest, 2015. januar 10.

Tisztelettel

Q f. Em. Dr. Dr.h.c. Gundel JénL(?
\ ozasi Kutatointézet

az Allattenyésztési és Takarmany
nyugalmazott foigazgatohelyettese,

a Budapesti Gazdasagi Foiskola, KVIK
Vendéglatas Intézeti Tanszékének
nyugalmazott vezetoje

i e __ )
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Tédmogaté nyilatkozat
a
"Magyar szirke szarvasmarha fajta"
Hungarikum Gyljteménybe t6rténd felvételéhez

Alutirott, Dr. Tézsér Janos, a Szent Istvan Egyetem rektora tamogatasomréi biztositom a
~Magyar szlirke szarvasmarha fajta” hungarikumként tdrténd bejegyzését.

A magyar szlrke szarvasmarha fajta, és az abbol késziilt termékek, ételek, szorosan
osszeflizddnek a magyarsag kultdrajdval. Magyarorszagon a XV, szdzad végeéig, XIX. szazad
elejéig szinte nem is volt mas fajta, a XVII. szazad kozepéig Eurdpa szerte az egyik
legkeresettebb vagdailat volt a magyar szirke szarvasmarha fajtank, amelynek hamisitasat
kilfoidon sok esetben rendelettel is vedték.

Meéitan lehetiink biiszkék a fajtara nem csak impozans megjelenése, de kivalé hismindsége
és izletes hisa miatt is. Hagyomanyos marha ételeink, melyek k&zil mai napig a legtébb
kulinaris kiildnlegességet jelent a hazdnkba latogatoknak, magyar sziirke hisabol készilnek.
Az extenziv legeltetés, nyugodt tartasi korilmények, valtozatos rétlegel6k és gyogyndvények
hatasara a magyar sziirke hisa nem csak izletes, de egészséges is.

A fajtanak 6nmagaban is nagyon nagy a jelentésége, hiszen a magyar allattenyésztésnek és a
magyar pusztanak mar régéta emblematikus allata a magyar sziirke. Allattenyésztési
szempontbdl is fontos szerepet tolt be, hiszen a fajta 3ltal hordozott valtozatossag és
ellendllé képesség génrezerv allomanyokban térténd fenntartasa mindig biztos alapot fog
nyujtani a magyar 3llattenyésztéknek, akdr 0j fajtak kialakitasanal, akar nemesitoé
keresztezések soran,

A magyar sziirke szarvasmarha hungarikumma toérténd nyilvanitdsa el8segitheti a fajta
népszeriségének novekedését, ami lehetGvé tenné, hogy a mai piaci igényekkel és intenziv
termeléssel versenyezni nem tudo, veszélyeztetett dshonos fajtankat ne a tamogatasok
tartsak fent, hanem a kiilonleges értékét és husmindségét megbecsild fogyasztok is segitsék
azt. Ez hosszabb tavon egy biztosabb megoldast jelentene a fajta fennmaradasara.

Fentiek alapjan tamogatom, hogy a ,Magyar sziirke szarvasmarha fajta” a Hungarikumok
Gytijteményébe bekeriiljén.

Go6dollg, 2015. janudr 20. ' 1\_\ A "'C,-\,
T Sa2rer

,
Dr. Tézsér 1anos
egyetemi tanar, rektor ~ r; ,m\ WO







