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A JAVASLATTEVO ADATAI

1.

A javaslatot benyujto (személy/intézmény/szervezet/vallalkozas) neve:

PICK SZEGED Szaldmigyar és Huasiizem Zrt.

I

A NEMZETI ERTEK APATAI

.

A nemzeti érték megnevezése:

PICK Téliszalimi

A nemzeti érték szakteriiletenkénti kategoridk szerinti besorolasa

agrar- és élelmiszergazdasig

A nemzeti értéket tartalmazo értéktar megnevezése:

Magyar Ertéktar

A nemzeti érték rovid, szOveges bemutatdsa, egyedi jellemzodinek és torténetének
leirdsa:

PICK Téliszalami: évszazados hagyomanyon alapuld, sertéshus és sertésszalonna
felhasznalasaval, titkos fliszerezéssel, bélbe toltve, hideg flistoléssel, szaritasos
érleléssel késziilt, nemespenész-bevonata termek.

A PICK Téliszalami a Pick Mark altal kifejlesztett és azdta is titokban 6rzott egyedi
recept alapjan késziil, melynek folyamatat a Titok egyediili ismerdje, a Szaldmimester
feliigyeli.

A Téliszalami csakis természetes alapanyagokbdl, az eldirasoknak megfelelden
tenyésztett, nagysalya sertésekbol késziilhet. A hust dardlas helyett vagjak, hogy a
szdvetek ne sériiljenek meg. A fliiszerszobdban zamatos fliszerek kavalkadjabol mérik
ki a Téliszaldmihoz sziikséges mennyiséget, hogy mibél mennyit, az hétpecsétes
Titok. Oriasi keverékben forog az immar Osszeapritott és fiiszeres, pirosas
szalamipaszta, amely a bélbetdltés utan a flstélobe keriil, a filst ugyanis tartositja és
izesiti a hust. A két hétig tarté fiistélés kizarélag gondosan valogatott, két évig



szaritott biikkkfa hasabokbdl gyujtott, izz6-parazslod thizon torténik.

A Téliszalami egyedisége, a hasonlé termékektd]l megkiilonboztetése, az allandd
magas mindség mellett, 5 pontban foglalhato dssze:

Alapanyag:

A Téliszalami alapanyaga a nagysulyu sertés, legalabb egy €ves, sulya meghaladja a
150 kg-ot. A his szine sdtétpiros, stressztél mentes, viszonylag laza szerkezeti. Az
elokészités soran egyediilallo meleg csontozast alkalmazunk, ezzel is eldsegitve a
minél hatékonyabb hisérést. A sertés szinhus eléallitdsakor gondosan eltavolitjuk az
inakat és puha zsiradékot. Ilyen alapanyagot vasdrolni nem tudunk, csak magunknak
eloallitani.

Paszta

A paszta, amelyet aztin majd bélbe toltink mentes mindenféle adalékanyagtol, csak
fliiszereket tartalmaz. A feldolgozas soran olyan specidlis berendezéseket alkalmazunk,
amik kimélik a his és zsirszemcséket, hogy a legtokéletesebb metszéslapot kapjuk
majd fogyasztaskor.

Fiistolés )

A fiistéléskor csak minimum 2 évet szaritott biikkfa hasabokat haszndlunk. A fiistolés
12-14 napig tart, ami a szalami jellegzetes szin- és iz kialakitasaban is részt vesz, nem
utolso sorban elpusztitja a nem kivanatos mikroorganizmusokat. Ezt az enyhén karcos,
eroteljes fiistizt semmilyen mas termékben nem talaljuk meg.

Erlelés, penészkialakités

A Téliszalimi hagyomaényos, szaritdsos érlelése a nap 24 Orajaban szigorian
ellendrzott korillmények kozott torténik. A jellegzetes penészgomba kultira, tobb fajta
penészbdl tevodik Ossze. Ez az érlelési mod gyakorlatilag mér sehol mashol a vildgon
nem talalhaté meg nagyiizemi koriilmények kozott. Ezzel a médszerrel a kész szalami
mindenféle mellékizektdl (pl. savanyu) mentes, tiszta izl lesz. A technologiabol adodé
kozel 100 napos

érlelés is egyedinek szamit, a starteres 20-40 napos érleléssel szemben.

5. Indoklas a Hungarikumok Gyijteményébe torténé felvétel mellett:

Amikor tradicionalis magyar mérkékrél beszéliink, sokaknak automatikusan a PICK
marka jut eszébe. Taldn nem meglepd, hiszen nagy multi markank mar elmult 144
éves, ami nem kis eredményt jelent, tekintve, hogy Magyarorszagon a legrégebbi
hasipari mérkér6l van sz6. A rendelkezésiinkre allé legutolséd kutatas szerint, — amiben
arra kérték az embereket, hogy emlitsenek meg magyar mérkakat — a legtobb esetben
elséként a PICK mérkat emlitették (TNS Hungary/OmnicomMediaGroup 2008). Ez az
eredmény nem véletlen, hiszen tudatos markaépitésiink f6 alappillérei a hungarikum
jelleg, a tradicio, megbizhatosag és mindség, ami egybecseng a tradiciondlis magyar
markak legfobb értékeivel.



A PICK marka rendelkezik mindazzal, ami a tradiciondlis markdk egyik legnagyobb
elénye, hogy hatterében hiteles és valds torténet, személyek allnak és ezt az emberek
szeretik, hiszen emocionalisan megérinti 6ket. Ugy is fogalmazhatunk, hogy az erbs
markaknak ,lelke van”; tudjuk, hogyan keletkezett, ki és hogyan gyartja, milyen
értékek, viziok kapesolédnak a markahoz és ez az, ami megkililénboztet minket a tobbi
markatol. Ez csakis a tradicionélis markak kivaltsaga, mas markak nem tudnak hiteles
tdrténettel eléallni.

Kutatdsi eredményeink is alatdmasztjak, hogy a PICK SZEGED Zrt. piacvezetd a
magyar husiparban (Nielsen Kiskereskedelmi index 2012}, a PICK markanév pedig a
legismertebb hisipari markanév hazankban (Nielsen dltal Pick Szeged Zrt szamdra
készitett orszdgos, reprezentativ piackutatas 2011. marcius). A PICK marka a dij
megalapitdsa 6ta évrol-évre elnyeri a Superbrand rangot, valamint termékeink koziil
tobb is Magyar Termék Nagydijas. Vezértermékiink a PICK Téliszalami.

Az eredetiség napjaink legmeghatirozébb értéke. Megbizhatd tajékozodasi pontot
jelent a mindennapok utvesztdiben, hiszen csak az eredetitol varhatjuk el a megszokott
minoséget.

Ami az egyedi receptén, hagyomanyos gyartason és az elsé osztilyi mindségen
kiviil még kiilonlegessé teszi a PICK Téliszalamit, hogy a felhaszndlt alapanyagok ¢és
flszerek egyt6l-egyig természetesek.144 év tapasztalata, gondossiga, mindsége €s a
csipetnyi titok az, amit magaban Oriz minden egyes rid PICK Téliszalami.

A PICK Téliszalamit a vilig 35 orszdgdba exportiljuk. (Eurdpa 25, Amerika 2,
Azsia 8).

A terméket az Original Hungarian Salami kategéria iizenettel kiilonboztetjitk meg
versenvtarsainktdl, melynek alapja az egyedi megjelenés, a tradicionalis
gyartastechnologia

Fo6 piacaink:

Németorszag, Oroszorszdg, Ausztria, Csehorszag, Szlovénia, Svédorszag, Japin,
Egyesiilt Kiralysdg, Hollandia, Szlovakia, Lengyelorszag, Egyesiilt dllamok

A PICK Téliszalami az egyetlen magyar élelmiszermarka, ezen belill is a PICK
Téliszalami az a termék, melynek kimutathat6 jelenléte van a nyugat—eurdpai és dzsiai
élelmiszer kiskereskedelemben. A Pick a XIX. szézad vége ota exportélja termékeit.
Kezdetben az Osztrak-magyar monarchia teriiletére jutottak el a szalamik, késobb
pedig egyre tavolabbi orszagokba is. A meghdditott piacok szdma egyre nétt, ma a
Pick szalamit kozel 40 orszdgba exportaljuk, 2013-ban mintegy 2500 tonna PICK
Szalamit értékesitettiink kiilfoldon. Termékeink tobb orszdgba jutnak el, mint barmely
méis magyar élelmiszeripari marka, a PICK Téliszalami tobb mint 100
élelmiszerkereskedelmi iizletlanchban van jelen vilagszerte, és sok piacon a PICK
szalami az egyetlen magyar hasipari termék. Szalamink olyan exkluziv iizletek polcain
is megtalalhatd, mint a londoni Harrod’s, a parizsi Galeries Lafayette, a tokiéi Ginza
Printemps aruhaza, vagy a moszkvai GUM luxusaruhaz boltjai.



Fo partnereink az Eurdpai Unié¢ orszdgai, ezen beliil legnagyobb piacunk Németorszag.
Itt sajat tulajdonukban Iévé leanyvallalatunk végzi az értékesitést. Biiszkék vagyunk
arra, hogy az Unié legnagyobb piacan a legnagyobb mennyiségben importalt szalami
méarka a PICK, ami azért is oridsi teljesitmény, mert egy olyan orszagban, melynek
hisipara tradicionalisan a legerésebb a Kkontinensen, fogyasztéi a legnagyobb
vasarloerdvel rendelkeznek, és melynek piacat tobb tucat orszag husipari gyartoi
probéljak meghdditani. A PICK évtizedek ota stabilan jelen van, pozicidit folyamatosan
erbsiti, és a német fogyasztd szamdara az Ungarische Salami ismert és elismert fogalom,
mely mogott a PICK Téliszalami piros-fehér-zold motivumos csomagoldsa all.

Egyediilallé médon exportalunk nyugatra és keletre egyarant: az USA, Kanada, Nyugat-
Eurdpa élelmiszeriizleteiben éppugy megtalalhaték a PICK és Herz szalamik, mint
Oroszorszagban (az Uralon tuli teriileteket is beleértve), vagy a Téavol-keleten.
Japan, Hongkong, Tajvan vagy Dél-Korea fogyaszt6i az utébbi években ismerkednek
termékeinkkel. Szingapurban, a vilag egyik legmagasabb egy fore esé GDP-jével
biiszkélkedd allamaban a PICK szalamija piacvezetd lett, pedig termékeink €ppen csak
két éve jelentek meg az egzotikus vérosallam lizleteiben.

Németorszagban, legnagyobb exportpiacunkon pedig a legerdsebb kiilfoldi szalami
marka. g

6. A nemzeti értékkel kapcsolatos informéciot megjelenité forrasok listaja (bibliografia,

honlapok, multimédias forrasok)

www.pick hu

www, voutube.com/watch?v=93a8C0p7iD0

www. pickmuzeum. hu

www. teliszalami. hu

7. A nemzeti érték hivatalos weboldalanak cime:

www.pick. b

1L
MELLEKLETEK

1.

Az értéktarba felvételre javasolt nemzeti érték fényképe vagy audiovizualis-
dokumentécioja



A PICK Szalami torténetét tobb kényv is feldolgozza, melyek koziil a legatfogdbban a Sipos
Péter és Mann Miklés altal irt, .4 Szegedi Szalamigydr szdz éve” cimmel 1970-ben kiadott
konyv mutatja be. A Tomérkény Istvan dijas Ifj. Lele Jozsef 2002-ben jelentette meg a ., Pick
szaldmi és parasztkolbdsz " cimi konyvét, melyet szakmai és tudomanyos alapossaggal irt

meg, sajat tapasztalatait és gy(ijtéseit is feldolgozva.

www.pick.hu

www. voutube.com/watch?v=93a8COp7iD0

www. pickmuzetm. hu

www.teliszalami. hu

2. AHtv. 1. § (1) bekezdés g) pontjanak valé megfelelést valoszinisité dokumentumok
tamogatoé és ajanlo levelek a dokumentum végén mellékelve.

3. A javaslathoz csatolt sajat készitésii fényképek és filmek felhaszndlasira vonatkozé
hozzajarulé nyilatkozat



Nyilatkozom,

hogy a javaslathoz csatolt fényképek kdzil a javaslatban szereplé termékeket bemutato, Il 1. sz.
mellékletben szerepl$ fényképek a PICK Szeged Zrt., tulajdonat képezik, és hozzajarulok a magyar
nemzeti értékekrdl és a hungarikumokrol szolé 2012. évi XXX. torvény, illetve a magyar nemzeti
értékek és a hungarikumok gondozasardl sz6l6 114/2013. (IV. 16.) Korm. rendelet szerinti

felhasznalasukhoz.

Szeged, 2014. februar 14.

Nagy Endre
vezérigazgato
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CSONGRAD MEGYE!
KORMANYHIVATAL
KORMANYMEGBIZOTTI KABINET

Korminymegbizotti ajinlds a
#PICK Téliszalémi”

Hungarikumok Gyiijteményébe térténd felvételéhez

Idén lesz 145 éve annak, hogy Pick Mark Szegeden megalapitotta véllalkozasat, melynek
legnagyobb sikere, Pick téliszalami a gydrat vilagszerte ismertté tette. Itt az ideje, hogy régi
adossdgot torlessziink, és mélté médon kezeljitk azt komoly gaszirondmiai éréket, amelyet az
egyedi eljardssal késgiteu, vilaghiri élelmiszeripari termék jelent,

Pick szalami kiemelkedd tulajdonsigait, a harmonikus illatot és az cgyedi izt a helyi
sajétossagok adjdk: a dél-magyarorszagi megyék természeti adottsagai igen kedvezdek olyan
sertésfajiak tenydsztésére, amelyeket Szegeden a szalamikészitéshez hasznélnak fel Az
egyediség tovabbi ereddi a hagyomanydrzd gydrtastechnoldgia, a Tisza kozelségéhez
kapesolédé klimatikus viszonyok valamint a penészfléra jelenléte. A megdrzote titkok, a
szalémimestertd] szaldmimesternek dtadott tudds, mind-mind hozzajarultak ahhoz, hogy a ma
mér hagyomanyos terméknek szamité szegedi 1éliszalami meghéditsa a vildgot.

Pick Mérk az 1869-ben megalapitott vallalkozasdt fokozatosan fejlesztette, bovitette, 1883-
ban Olaszorszigbdl hozott munkasokkal mar nagyobb mennyiségben pydrtott szalamit. A
nagyiizemi szaldmigyartast 1885-ben inditotta el. 1900-ban athelyezték a szaldmigyarat a
Felsé Tisza-partra. Az allandd his tiszai levegd kedvezod feltételeket biztositott az érlelés
folyamatahoz. A cég fo terméke a 20, szdzad elsd évtizedében a szaldmi lett, A két
vilaghabori kézott a Pick gyar a magyar élelmiszeripar egyik legjelentdsebb tizemévé, a Pick
szalami pedig vildgmarkava valt. Pick Mark fia, Jend 1934161 egyedil vezelte a
szalamigydrat Pick Mdrk cégnév alatt, egészen az allamositdsig.

A Pick csaldd vezetése alatt, majd a késdbbiekben is nagynevii szaldmimesterei voltak a
gyamak, akiknek mesterség irdnti rajongdsa tiszteletet parancsold. A szalamikészités
technologidja valdban megkdvetelte, hogy a szalamimester szinte megszillottja legyen a
szakmdjénak. Ez a ,tudomény” t6bbirdny( ismeretet kivetelt, igy a paszta Gsszetételének a
szabilyozdsa, a fiszerezés, ami a legféltettebb titkok kozé tartozott, mig a legfébb tuddst a
fust6lés-érlelés jelentette. A mindségi munka nem képzelhetd el technikai és technolégiai
modernizicié nélkill, ez a szindék és tSrekvés is folyamatosan jelen volt a szegedi
szaldmigyarban, Ennek eredményeképpen az 1950-es évek végére a hiitéstechnika biztositani
tudta az egész éven dt tartd folyamatos termelést, fgy o téliszaldmi régi szezondlis jellegét
csak a nevében Grizte meg. A szakma szeretete, a hagyomdnyok dpoldsa, a mesterségbeli
tudds, az alapvetd rdtermettség, tovabbé a klimatikus viszonyok, a kedvez$ nyersanyagellatas,

[37 6741 Szeged, Rékdezi tér 1, 6701 Szeged, Pf. 1096
® +36 (62) 562-662 & +36 (62) 562-601
@ www.csmkh.hy A vezeto@esmkh. hu






