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I
A JAVASLATTEVO ADATAI

1. Ajavaslatot benytijtd ély/intézmé ezet/va is) neve:
Magyar Cukrész Iparosok Orszagos Ipartestiilete
2. Ajavaslatot benytijté személy vagy a kapcsolattarté személy adatai:
Név: Selmeczi Laszl6 Janos
Levelezési cim: 1023 Budapest, Urémi u. 66/B. fszt. 28.

Telefonszam: +36 1 266 4165; +36 70 977 0050
E-mail cim: cukraszat@cukraszat.net

A NEMZETI ERTEK ADATAI

1. A nemzeti érték megnevezése

Dobostorta

2. A nemzeti érték i énti oridk szerinti b
agrar- és élelmiszergazdasag egészség és életmod épitett kdrnyezet
ipari és miiszaki megoldasok kulturalis 6rokség sport
természeti kdrnyezet turizmus és vendéglatas

3. A nemzeti értéket tartalmazo értéktar megnevezése

Magyar Ertéktar

4. A nemzeti érték rovid, szoveges asa, egyedi ji inek és énetének leirasa

Dobos C. Jozsef cukraszmester a nagyhirii Andrassy csalad szakacsa volt, egy idé utan
azonban sajat libara allt és csemegeboltot nyitott Budapesten. 1885-ben, az orszigos
kiallitas keretében mutatta be el6szor tortakdlteményét, amely eey csapasra ismertté tette a
mestert. Ez a torta mind a mai napig a magyar 6miai kultira egyik

alkotorésze.

Dobos C. Jozsef cukraszmestert a torta készitésénél az a cél vezérelte, hogy a siitemény a
régi hiitési technikak mellett is legalabb tiz napig élvezhetd legyen. Az, hogy a kozonség
egyik kedvence lett, 6t is meglepte. 1885-ben készitette el a kiilonleges tortat, és 1895-ben
hozta nyilvanossagra receptjét.




A Dobostorta anyaghényada 16 szelethez:

Dobos piskétafelvert lap
Felhasznalt 5sszetevk Mennyiség (kg)

Tojassargija 0.1
Tojasfehérje 0,1
Cukor 0.1
Buzafinomliszt 0.1
Vaj (min. 80% zsirtartalom) 0.0

Dobos krém
Felhasznal
[Tojds
Cukor

Vaj

Vanilids cukor
Kakaovaj
Kakadmassza
Etcsokoladé

Dobos teté

alt o iség (kg)
Porcukor 0,1

Eltérés +-3%

Késztermék osszedllitdsa

Felhasznalt sszetevok Ariny (%)

Dobos piskotafelvert lap 20-22
Dobos krém 65-67
Dobos tetd 15-11

5. Indoklas a Hungarikumok Gyiijteményébe torténé felvétel mellett

A Dobostorta egyedi, magyar eredetii, népszerti cukrasztermék.

A Hagyoma fzek-Régiok termékgyiijtemény I1. kotetében szerepel, valamint a Magyar
El v 2-311 szdmi ir ében felsorolt,

termék.

LA feltaldlo és névado a magyar szakécsmiivészet egyik legé koldali és talényos
alakja, Dobos C. Jozsef (1847 — 1924) szaka 8, szakiré. Szakdcsdinaszti

sarja, egyik 8se Rakoczi fejedelem szakdcsa volt a szerencsi varban. Mesterségét az Andrassy
csalad szolgalataban, édesapja mellett sajatitotta el. 1879-ben a pesti Kecskeméti utcaban
csemegeboltot nyitott. Sajat készitésii ételeket, és konzerveket is drusitott. Uzlete mogotti
laboratériumaban sziinteleniil kisérletezett. Hiressé valt tortdja méar 1884-ben elkésziilt, de
csak 1885-ben, a Budapesti Altalanos Kiallitason Iépett vele a vilag elé...”



A dobostorta immar kézel 120 esztendeje uralkod6 szerepet t5lt be a tortdk kozott.
Napjainkban a forgalmazott tortdk 12-15%-at teszi ki az egyes termeloknél. Becslések szerint
jelenleg Budapesten és Pest megyében kozel 200 termeld késziti és értékesiti. Egyesek
aruhézakat, szinhdzi és egyeb bufeket is ellatnak vele, ezért a tobbszorosét allitjak eld annak,
mint amit sajat tizletii iv felmérés szerint egy termeld atlag 14
ezer dobostorta szeletet készit évente. Ebbol az adatbol becsiilve a régioban évente tbb mint
2.8 milli6 szelet dobostortat készitenek a cukraszok.

Magyarorszagon ennek t8bbszorsét is termelik, miutan évtizedek alatt ismertté és kedveltté
valt az egész orszagban.”

6. A nemzeti értékkel kapcsolatos informéciot megjelenité forrasok listdja (bibliogréfia,
honlapok, multimédias forrasok)

- Magyar Kereskedelmi és Vendéglatipari Mizeum Dobos gyiijteménye
- Dobosésa19. szazad cukrdszata (Csapé Katalin - Elids Tibor, Magyar Kereskedelmi
és Vendéglitoipari Miizeum, 2010.)

- F nyok-lzek-Régick g hagyoményos és téjjellegil d
és dlelmiszer-ipari termékeink gydjteménye, IL kotet, (Agra ing Centrum, FVM
2003.)

- AMagyar Gasztrondmia Irodalma I1. ~ Dobos C. J6zsef Emlékkanyv (Elids Tibor -
Sz4nt6 Andrés, A Mitvészetpartolk Elss Magyar gia Egylete,

1985).

- MAGYAR ELELMISZERKONYV (Cadex Alimen!anus Hungancus)
2-311 szam iranyelve a i

Minisztérium, 2014.)
Honlapok:
www.cukraszat.net, http://hu.wikipedia.org/wiki/D
http: dot ta
http://femi eredeti_dobostorta_receptj
i it 9318/eredeti- ta
http: hu/dobos-torta/
hlln // estbuda.hu/cikk/20160204_d egy_igazi_pesti_desszert
http://www.nlcafe. 2017041 igo-jancsi-magyar-
dwine.hw/2015/11/1 -dobos-torta-tortenete/

7. A nemzeti érték hivatalos weboldalanak cime:

http://www.cukraszat.net/dobostorta



1L
MELLEKLETEK

1. Az értéktarba  felvételre javasolt nemzeti érték fényképe vagy —audiovizualis-
dokumentécioja




2. AHtv. 1. § (1) bekezdés g) janak valé
tamogato és ajanlo levelek

- Dobos és a 19. szizad cukrdszata (Csap6 Katalin — Elids Tibor, Magyar Kereskedelmi
és Vendéglétéipari Mizeum, 2010.)
e e

- Hag; 4 és tajjellegi 6, agi és
¢l it pari 2 ., I1. kotet, (Agrarmarketing Centrum, FVM
2003.)

- A Magyar Gaszlronomla Imdalma II. — Dobos C. Jozsef Emlékkonyv (Elids Tibor —
Szanté Andris, A ok Elsé6 Magyar gia Egylete,

1985).

- MAGYAR ELELMISZERKONYV
(Codex Alimentarius Hungancus)
2-311 szamu irdnyelve a | 0rz6 aszipari ¢l ol (Vidé
Minisztérium, 2014.)

(Kérésre az eredeti konyveket dtadjuk.)

3. A javaslathoz csatolt sajat készitésii fényképek és filmek
hozzajrulé nyilatkozat

Alulirott Selmeczi Laszlo hozzdjarulok a ,Javaslat a ,Dobostorta” Hungarikunok
yljteményébe torténé felvételéhez” anyaghoz csatolt sajat készitésii fénykép(ek) / film(ek)
tovabbi felhasznélasahoz.

Magyar Cudéisssiparosok
Orszagos |partestiilete
1023 Budapest Ummlu 55/3 (sz 2. 6
1126¢

Adoszam 190090522
Bankszamla: 10402166-21630235. "“33(‘0’7



