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l.
A JAVASLATTEVO ADATAI

1. A javaslatot benyujto (személy/intézmény/szervezet/vallalkozas) neve:
Gyula Viaros Onkorményzata

I.
A NEMZETI ERTEK ADATAI

1. A nemzeti érték megnevezése - Gyulai kolbasz

2. A nemzeti érték szakteriiletenkénti kategoriak szerinti besorolasa

X agrar- és élelmiszergazdasag [ egészség €s életmdd [ épitett kornyezet
[ ipari €s miiszaki megoldasok [ kulturalis 6rokség [J sport
[] természeti kornyezet [J turizmus €s vendéglatas
3. A nemzeti értéket tartalmazo értéktar megnevezése
Magyar Ertéktar:

III. A Magyar Ertéktar nemzeti értékei az agrarium teriiletérdl
Kozosségi oltalom alatt all6 mezdgazdasagi termékek és élelmiszerek
foldrajzi arujelzoi, Oltalom alatt allo foldrajzi jelzés (OFJ):

Gyulai kolbasz vagy Gyulai paroskolbasz
Elfogadta a Hungarikum Bizottsag a 2013. janudr 31-i iilésén (1. Melléklet)

4. A nemzeti érték rovid, szoveges bemutatasa, egyedi jellemzdinek és torténetének
leirasa

A gyulai husipar és a Gyulai Kolbasz torténete lassan masfél évszazados multra tekint vissza. A torok
uralom utan Gyula varosa Harruckern barénak koszonhetdéen ismét vasarjogot szerzett. A
tizennyolcadik, tizenkilencedik szdzadra a gyulai vasar kozép-eurdpai hirnévre tett szert. A vasarok
mellett a feldolgozoipar is jelentdsen fejlodott ebben az iddszakban. (l.fiiggelék A Gyulai kolbasz
torténete c. konyv). A Gyulai kolbasz kezdetektdl fogva hentes-, illetve gyari termékként jelent meg.

Az 1900-as évek elején ifj. Balogh Jozsef hazi gazdasagabdl kikeriilt készitményeit mar Eurdpa-szerte
ismerik, a Gyulai hentesaruk kaphatéak Parizstdl - Romaig. 1910-ben hivatalosan is kitiintetett
termékké valt, a Briisszeli Vilagkiallitason aranyérmet nyert. Szamos hentesmester, koztiik Szabo
Jozsef, Balogh Jozsef leszarmazottja, Puczko, illetve a Nagy csalad, Badura Jozsef, Gyepes Janos
gyartotta Gyulan a kolbaszt és vitte hirét a gyulai inyességnek. (II. Melléklet — korabeli fotok)

Balog Jozsef miithelyében dolgozott Stéberl Andras is, aki nagyilizemi tapasztalatokkal a tarsolyaban
koltozott Gyulara és ismerte fel a térségben és a hentesmesterségben rejlo erdt. JO tanacsadoi €s bator
iizletpolitikdja meghozta a kovetkez6 elismerést. A Briisszeli Vilagkiallitason (1935)
Aranydiplomat (III. Melléklet — korabeli fotok és ujsag) kapott a ,kis paros Gyulai kolbasz”
készitményéért ¢és megteremtette a Gyulai kolbasz és egyéb szarazkolbaszok ,,ipari” tlizemszerd
gyartasat. A Gyulai kolbasz gyartasa ma is eredeti helyszinén torténik, hagyomanyos technologiak



alkalmazasaval, igazi biikkfaval, igazi fiston flstolik, igazi érlelében szaritjak azt. (IV. Melléklet —
jelenlegi fotok)

A hagyomanytisztelet és a tradiciok megdrzése tobb dijjal jutalmazta a Gyulait (V. Melléklet), 2010.
ujabb fordulopontot jelentett, az Europai Bizottsag Oltalom alatt allé foldrajzi jelzés (OFJ)
védjegyhasznalatat engedélyezte a gyulai kolbasz szamara (VI. melléklet — EU rendelet).

Ennek eredményekét a Hungarikum Bizottsag a ,,magyar nemzeti értékekrol és a hungarikumokrol
szolo 2012. évi XXX. torvény erejénél fogva a Magyar Ertéktarban nyilvantartott nemzeti
értékek” kozott szerepel (1. Melléklet) a gyulai kolbasz.

A Gyulai kolbasz vagy Gyulai paroskolbdsz (a tovabbiakban: Gyulai kolbdsz)a magyar nagyfehér
hussertés fajta mangalica €s magyar lapaly fajtakkal keresztezett, valamint a hampshire, duroc és
pietrain fajtdk és hibridjeik legaldbb 135 kg-ra hizlalt egyedeinek feldarabolt hiisabol és kemény
szalonnajabol késziil. A gyartashoz sziikséges sertéshis megfeleld hlismindségét a kézi csontozasi
technoldgia biztositja, amely igen alapos ineltavolitast tesz lehet6veé a sertés szinte Osszes husrészét
érint1 husfeldolgozas soran.

A Gyulai kolbdasz legalabb 15% (m/m) kotészovetmentes fehérje-tartalmu, 4-6 mm-es nagysagra
apritott sertéshis- és kemény szalonna-szemcsékbdl allo, sertés vékonybélbe parozva (vagy
szeletelésre gyartas esetén vizgdzateresztdé miibélbe) toltott; soéval, csemege és  csipds
paprikadrleménnyel, fokhagymaval, borssal és 6rolt koménnyel izesitett, alapvetéen biikkfaval fiistolt,
szaritassal érlelt-tartositott huskészitmény.

Atmérdje 26-40 mm, 18-26 cm-es hosszlisagra parozott vagy szeletelt. Burkolata tiszta, sériilésto]
mentes, nem penészes, kissé gobos, dudoros feliiletli, szine vOrdsesbarna, attetszenek rajta a
szalonnaszemcsék. Alloménya tomor, rugalmas, jol Osszealld, jol szeletelhetd. A metszéslapon
huspépbe agyazott, 4-6 mm nagysagu his és szalonnaszemcsék lathatok egyenletes elosztasban.
Kellemesen fiistolt, fiiszeres illati; harmonikus izét, aromajat a felhasznalt fliszerek harmoniaja adja.

Foldrajzi teriilet: A Gyulai kolbdsz el6allitasa Gyula és Békéscsaba varosok kozigazgatasi hatarain
beliil torténik. A Bizottsag 530/2010/EU Rendelete csatolva a VI. mellékletben.

A Gyulai belfoldi forgalmazasa orszagos lefedettségli. Minden magyar és kiilfoldi lancban,
fliggetlen kereskeddk boltjaiban megtalalhato a termek.

A fogyasztok ¢és vasarlok fejében a Gyulai egyet jelent a rovid paros kolbasszal, mely
szazéves torténetére vezethetd vissza. Stéberl Andrés zsenidlis eszkozokkel megszerettette a
Gyulait a fovarosban. Koéstoldkat osztogatott az iskoldsoknak, sajat embereivel kerestette a
Gyulait a hentesiizletekben, majd kereskeddit kiildte oda, hogy ajanljak a kolbaszt. Az akcid
sikeres volt, a Gyulai hires és keresett termékké valt.

Nemcsak belfoldon, de export piacokon is keresett termék lett a Gyulai. Jelenlegi f6 szallitasi
teriiletek: Anglia, Csehorszag, Szlovakia, Svédorszag, Németorszag. timogatdi — Export partnereink
ajanlasait a VII. mellékletben talalhato.

A Gyulai kolbasz export forgalmanak relacionkénti megoszlasa



B GB - NAGY-BRITANNIA

B CZ- CSEH KOZTARSASA
O SE - SVEDORSZAG

OPL - LENGYELORSZAG
B DE - NEMETORSZAG

D ES - SPANYOLORSZAG
B BE - BELGIUM

O HK - HONG KONG

B NL - HOLLANDIA

B RO - ROMANIA

O SK - SZLOVAK KOZTARS

5. Indoklas a Hungarikumok Gyiijteményébe torténé felvétel mellett

Gyulai
Ha feltessziik a kérdést Magyarorszagon, de hataron tal is: ,,Mi jut eszébe errdl a szordl:
Gyulai?” tiz megkérdezettekbdl szinte mindenki a kolbasz szot emliti elsoként. Nem véletlen
ez a magas arany. Mi magyarok szeretjiik a gasztronémiat, kultirank részét képezi.

Kevés olyan fogyasztasi cikk, élelmiszer létezik hazankban, amely ilyen multra tekint vissza,
nemcsak belf6ldon, hanem export reldciokban is ismert. Tobb kiilfoldi partneriink is jelezte,
hogy nemcsak a magyarok lakta teriileteken jegyzik a szot — Gyulai Kolbasz. Ezen értékiink
méltan viszi hirét hazanknak, gasztronomiidnknak egyarant. Errdél tantskodik kereskedelmi
partnereink  véleménye, melyet a VIL. mellékletben, illetve a turizmusban,
rendezvényszervezésben tevékenykedd szervezetek ajanlasa VIII. melléklet.

A Corvinus Egyetem munkatarsai Kasza Gyula vezetésével felmérést készitettek (IX.
melléklet), mit jelent szamunkra a magyar termék, hungarikum a magyar piacon. A makoi
hagymanal és a gyulai kolbasznal forrt egybe a jelzd €s a termék, ennyire erds a kapcsolat. Ez
a kotddes hatarokon til is felismerhetd, a cseh, szlovak, német, angol piacokon is értéket
jelent a Gyulai (VIL és X. melléklet).

Unids torvény alapjan, foldrajzi védettségének (OFJ) koszonhetden a Gyulai Kolbasz csak
Magyarorszagon, csak Gyula ¢és Beékéscsaba kozigazgatdsi teriiletén beliil gyarthato
meghatarozott technologiai eljarasok és szabalyok betartasaval, igy folyamatos mindsége
garantalt. A Korosok kozelsége olyan mikroklimét teremt a teriileten, melynek kdszonhetéen
hidba késziil azonos recepturaval mashol a péaros kolbasz, nem azt az élményt kapja a
fogyaszto, az a készitmény is lehet finom, de nem lesz Gyulai kolbasz.

A gyulai sz06 elsOként a kolbasz asszosziaciot hordozza magédban. A lassan masfél évszazados
gyulai husipar meghatarozo szerepet toltott be a husiparban, kategdriat teremtett elddeink
aldozatos munkajanak koszonhetden. Ezt a tradiciot és szeretetet Orizziik maig is a gyulai
kolbaszban.

A masfél évszazados mult, a Gyulai kolbadsz hazai és nemzetkdzi ismertsége megalapozza a
termék hungarikumként valo elismertségeét.



Mit is jelent tehat a Gyulai?

Bizalmat. Szakértelmet. Gondoskodast. Finom perceket a csaladi reggelinél, vacsoranal. Magaban
hordozza dseink akaratat és konnyedségét, odafigyelését, élni akarasat és egyben a vidamsagat is.
Magyarorszagot. A magyarsagot. Onmagunkat. Ez a Gyulai kolbasz.

GYULAI EUROPABAN IS HAZAI

6. A nemzeti értékkel kapcsolatos informaciét megjelenité forrasok listija (bibliografia,
honlapok, multimédias forrasok)

Magyar Ertéktar:
http://elelmiszerlanc.kormany.hu/download/f/41/70000/Magyar%20Ertéktar majus%20(2).pdf

HiR:
http://elelmiszerlanc.kormany.hu/download/f/e7/20000/hagyomanyok_izek régiok.pdf

Magyar Termék Nagydij:
http://www.termeknagydij.hu/index.php?option=com content&task=view&id=1423&Item
id=274

Superbrands:
http://www.superbrands.hu/index.php?article=14706&langcode=hu&menu=14705
http://www.superbrands.hu/index.php?article=14678&langcode=hu&menu=14705

Magyar Turizmus Zrt rendezvénye — Kolozsvari Magyar Napok
http://www.magyarnapok.ro/index.php/hu/sajto/rolunk-irtak/2013/502-csuetoertoektl-

magyar-turizmus-sator-a-kolozsvari-magyar-napok-kereteben

Cseh katalogus:
http://www.gornicky.cz/sites/default/files/download/katalog.pdf

Rendezvények — néhany izelité a kozelmultbol — XIIL.melléklet:

Gyulai kolbaszfesztival és Sédar Mustra
http://www.visitgyula.com/gyulai-programok/gyulai-kolbasz-es-sodarmustra
http://www.sodarmustra.hu/

Karpat Medence Nemzeti Ertékei és Hungarikumai Kiallitas és Vasar - Epitészet,
Lakokornyezet és Eletmod Kiallitas 2013.
http://csabaisorfesztival.hu/gb/ab galeria/sorfeszt 2013/Sorfeszt 2013 0253.JPG

Csabai Kolbaszfesztival

https://www.google.hu/search?g=kolb%C3%Alszfesztiv®C3%A11+2010&rls=com.microsoft:hu:lE-
SearchBox&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=J4pOU02GOISHswhskoCQDA&ved=0CEY QsAQ&bi
w=1366&bih=614&dpr=1

www.facebook.com/gyulahus

Magyar Brands:


http://elelmiszerlanc.kormany.hu/download/f/41/70000/Magyar%20Értéktár_május%20(2).pdf
http://elelmiszerlanc.kormany.hu/download/f/e7/20000/hagyományok_ízek_régiók.pdf
http://www.termeknagydij.hu/index.php?option=com_content&task=view&id=1423&Itemid=274
http://www.termeknagydij.hu/index.php?option=com_content&task=view&id=1423&Itemid=274
http://www.superbrands.hu/index.php?article=14706&langcode=hu&menu=14705
http://www.superbrands.hu/index.php?article=14678&langcode=hu&menu=14705
http://www.magyarnapok.ro/index.php/hu/sajto/rolunk-irtak/2013/502-csuetoertoektl-magyar-turizmus-sator-a-kolozsvari-magyar-napok-kereteben
http://www.magyarnapok.ro/index.php/hu/sajto/rolunk-irtak/2013/502-csuetoertoektl-magyar-turizmus-sator-a-kolozsvari-magyar-napok-kereteben
http://www.gornicky.cz/sites/default/files/download/katalog.pdf
http://www.visitgyula.com/gyulai-programok/gyulai-kolbasz-es-sodarmustra
http://www.sodarmustra.hu/
http://csabaisorfesztival.hu/index.php?p=tartalom&id=66
http://csabaisorfesztival.hu/index.php?p=tartalom&id=66
http://csabaisorfesztival.hu/qb/qb_galeria/sorfeszt_2013/Sorfeszt_2013_0253.JPG
https://www.google.hu/search?q=kolb%C3%A1szfesztiv%C3%A1l+2010&rls=com.microsoft:hu:IE-SearchBox&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=J4pOUo2GOISHswbskoCQDA&ved=0CEYQsAQ&biw=1366&bih=614&dpr=1
https://www.google.hu/search?q=kolb%C3%A1szfesztiv%C3%A1l+2010&rls=com.microsoft:hu:IE-SearchBox&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=J4pOUo2GOISHswbskoCQDA&ved=0CEYQsAQ&biw=1366&bih=614&dpr=1
https://www.google.hu/search?q=kolb%C3%A1szfesztiv%C3%A1l+2010&rls=com.microsoft:hu:IE-SearchBox&tbm=isch&tbo=u&source=univ&sa=X&ei=J4pOUo2GOISHswbskoCQDA&ved=0CEYQsAQ&biw=1366&bih=614&dpr=1
http://www.facebook.com/gyulahus

http://termekkosar.hu/dok/10 MB toplista 2011.pdf

Gyula régen és ma - A Gyulai kolbasz torténete
I. fliggelék

Spectrum TV — Hogyan késziil a Gyulai film
II. fiiggelék

7. A nemzeti érték hivatalos weboldalanak cime: www.gyulahus.hu

1.
MELLEKLETEK

1. Az ¢értéktarba felvételre javasolt nemzeti ¢érték fényképe vagy audiovizualis-
dokumentécioja — XI. melléklet

2. A Htv. 1. § (1) bekezdés g) pontjanak valé megfelelést valdsziniisitd dokumentumok — XII.
melléklet - Ajanlasok

3. A javaslathoz csatolt sajat készitésli fényképek és filmek felhasznaldsdra vonatkozo
hozzajaruld nyilatkozat XIV. melléklet


http://termekkosar.hu/dok/10_MB_toplista_2011.pdf

l. melléklet
Magyar értéktar lista

Elfogadta a Hungarikum Bizottsdg a 2013. janudr 31-i iilésén

A magyar nemzeti értékekrol és a hungarikumokrol szolo 2012. évi XXX. torvény
erejénél fogva a Magyar Ertéktarban nyilvantartott nemzeti értékek

L A Magyar Ertéktér nemzeti értékei a szellemi kulturalis drokség teruletérsl’

A szellemi kulturalis érokség nemzeti jegyzékén” szerepl 6 nemzeti értékek:

1.) A Népmiivészet Mestere dij kitiintetettjeinek tudasa és tevékenysége
2.) A kunsagi birkapérkelt karcagi hagyomanya

Els hagyomanyok Kalocsa kulturalis terében: himzés, viselet, pingalas,
tanc

4.) Mezotiri fazekassag

5.) A magyar solymaszat

6.) A halasi csipkevarr as élé hagyomanya

7.) Matyé drikség — a himz és, viselet, folklor tovabbélése

8.) Piinkdsdi templomdiszités Mendén

9.) Tikverozés Mohan. Maszkos, alakoskods, farsangi szokas.

10.) Emmausz Bélyb an. Hasvéthétfoi népszokas

11.) A molnarkalacs borsodnadasdi hagyomanya

12.) Sarkéz népmiivészete: szoveés, himzés, gyongyfiizés, viselet

13.) Kassai-féle lovasijasz modszer

3)

IL A Magyar Ertéktar nemzeti értékei az eredetmegjeldlések oltalmara és nemzetkézi
lajstrom ozasara vonatkozé Lisszaboni Megallapodas alapjén"l

1.) Herendi porcelan

2.) Budafoki zomancaru és Budafoki zomancedény
3.) Bonyhadi zomancarul és Bonyhadi zomancedény
4.) Szentgotthardi kard és Szentgotthardi kasza

5.) Gércei alginit

6.) Halasi csipke és Kiskunhalasi csipke

111 A Magyar Ertéktar nemzeti értékei az agrarium teriil etérol

a) Kozésségt oltalom alatt allo mezdgazdasagi termékek és élelmiszerek foldrajzi
arujelzéi’
Oltalom alatt allé eredetmegjel 6lés (OEM):

e Alféldi kamillaviragzat

e Hajdusagi torma

e Kalocsai fiiszerpaprika-érlem ény

' Forras: http://www.unesco.org/culture/ich/index.php?lg=en&pg=00011

“Forras: http:fwww.szellemiorokseg hufindex.php?menu=clemek_a_jegyzekben& m=nemzeti
3 ’ . . .

“Forras: http:/www.wipo.int/lisbon/en/about.html

*Farras: http:/ffec.europa ewagriculture/quality/door/list.htm|




Elfogadta a Hungarikum Bizottsag a 2013. janudr 31-i ilésén

e Makséi vérdshagyma vagy Makeéi hagyma
e Szegedi fiiszerpaprika-orlemény vagy Szegedi paprika
e Szegedi szalami vagy Szegedi téliszalami
Oltalom alatt allo féldrajzi jelzés (OFT):
e Budapesti téliszalami
e Csabai kolbasz vagy Csabai vastagkolbasz
e Ginci kajszibarack
e Gyulai kolbasz vagy Gyulai paroskolbasz
e Magyar sziirkemarha hus
e Szoregirozsato
Atmeneti nemzeti oltalom alatt all6 elnevezés:
e Szentesi paprika (OF))

b) Kozésségi oltalom alatt all6 szeszes italok féldrajzi arujelzéi®

e Beékési szilvapalinka

e Gonc(z)i barackpalinka

e Kecskem éti barackpalinka

e Szabolcsi almapalinka

e Szatmari szilvapalinka

e TUjfehértéi meggyp alinka

e  Gdocsejikortepalinka

e Pannonhalmi térkélypalinka, valamint

e a,palinka” ésa ,torkdlypalinka” megnevezések.

c) Kézésségt oltalom alatt alld sz6lészeti és boraszati termékek f6ldrajzi émjelzéif’
Oltalom alatt alld eredetmegjel6lés (OEM):

e Sopron

e Pannonhalma
e Mor

e Neszmély

e Etyek-Buda

e Balaton

e Balatonboglar

e Balaton-felvidéek

e Balatonfiired-Csopak
e Badacsony

e Nagy-Somlo

e Somloi

*Forrds: http:felelmiszerlanc kormany hwdownload/4/0b/20000/11 2008 EK.pdf
®Farras: http:#boraszat kormany.huftermekleirasok




Elfogadta a Hungarikum Bizottsag a 2013. janudr 31-i iilésén

o Kal
e Tihany
e Zala
e Pannon
e Pécs
e Szekszard
e Tolna
e Villany
¢ Duna
e Kunsag
e Hajiés-Baja
e Csongrad
e Tzsaki Arany Sarfehér
e Eger
e Matra
e Biikk
e Debroi Harsleveli
e Tokaj
Oltalom alatt allo féldrajzi jelzés (OFI):
e Dunantil
e Balatonmelléki
e Duna-Tisza kozi
e Felso-Magyarorszag
e Zemplén

d) Kozoésségt elismerés alatt allé hagyomanyos kil énleges term ékek

Pozsonyi kifli
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I1. melléklet

Fotok az 1800-as éve végérol 1900-as évek elejérdl




L‘»

T R v il ————
! H ¢ i -
L RN

II1. melléklet

Fotok 1930-60-ig
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II1. melléklet

Fotok 1930-60-ig

Ara 10 fillér

XV. évfolyam, 4L szam

BEKESMEGYEI HIRLAP

POLITIKAI NAPILAP
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Képzeletbeli riport Stéberl Andrdssal, akinek a Balogh-féle Gyulal pdros kolbdsza, meghdditotta a vildgot
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IV. melléklet

Fotok 2000-es évekbol
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V. melléklet
GYULAI KOLBASZ

Dijak, elismerések 1910-2013.

1910. Briisszeli Vilagkiallitas Aranyérem — csak feljegyzésekben maradt meg

1935. Briisszeli Vilagkiallitas Aranydiploma

1998. Kival6 Aruk Féoruma
2000. Foodapest sikerdjij
2000. Kivalé6 Magyar Elelmiszer

2001. ITDH Exportfejlesztési Ktilondjij

2001. Magyar Termék Nagydij

2001. Magyar Minéség Haza

2010. Oltalom alatt allo féldrajzi jelzést (OFJ) védjegyhasznalata

HIR_

2010. HIR Védjegyhasznalat ‘

2013. Magyar Ertéktar oS
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Magyar Termék Nagydij 2001




Superbrands 2x, Business Superbrands, Magyar Brands

A Szakérté Bizottsag dontése alapjén
2009-ben a A Szakérté Bizottsdg dontése alapjan

2011.

évbena

Gyulai GYULAI

marka elnyerte miarka elnyerte
a Superbrands kitiintetést. a Business Superbrands kitiintetést

_\;‘i;‘, = Dt

k T 1
e e =

SUerbrai

2010

A Szakérts Rizottsdg diintése alapjin

2013.

évbena

GYULAI
elnyerte a MagyarBrands elismerést GYU LAI

mérka elnyerte

W a Superbrands kitlintetést.

Magvyar
Braogds )

uperhrands




VI. melléklet
A Bizottsag 530/2010/EU rendelete és 6sszefog|a16 lap

2010.6.19, [ HU | Ae Eurdpai Unié Hivatalos Lapje 1 1544
1l
{Netn togalkoids akiusok)
RENDELETEK
A BIZOTTSAG 530/2010{EU RENDELETE
{2010. jinius 18}
egy elnevezésnek az oltalom alatt dll$ eredetmegjeldlésck és foldrajzi jelzésck nyilvdncartisiba valé
bejegyzésérdl (Gyulai kolbdsz/Gyulai pdroskolbisz |OF])!

AZ EURGPAT BIZOTTSAG, {3 A Bizolsaghoz nem dérkezett az 510/2006EK rendelet

7. cikke szerinti kifogds, ezért az ewlitan elevezdst be
rekintecte] 2z Eurdpa. Unid mokadésérsl sxolé szerztidésre, kell jegyezni,
tekintette]l @ mezdpazdasagi termékek és Elelmiszerek foldrajzi
jelzéseinek és eredemegieloléseinek ohalmérd] szdld, 2036, LLPOGAL A EZI 4 RENDELZIED:
midrcius 201 310/2C06/EK tandesi rendeletre (%1 &5 kiildndsen
annak 7. cikke i4) hekerdésének elsd alhekezdésée

1. cikk
mivel; Az v oendelet mellékleréher  szeveplé eloevezés bejegrzésre
eriil.
iy Ar S10/2006/FK rendelet 6 ciicke (?) ekezdésének elsa
albekezdésével bsszhangban és ikkinek (2] hekez-
dése alapin a Bizortsdg kézzétene az Lurdpai Unié Hiva 2 ik

talos  Lepidlen (1 Magvaronszdg kérelmét 1 Gvulai
kelbisz™ vagy .Gyulai piroskolbdsz” elneverés hejegyms-
Heath kovetd huszad

Eurdpes mid Hivatalos Lapidban vild kihirdetésér
ik nanon lép hatdlyba.

Ez a reodeet refjes cgdszdben Koelezd és kouvellenul wlkalmazandé valamenny tagéflamoan.

Kelr Britsszeloen, 010, jinius 18-dn.

a Bizottsag cszéndl
¢
az elndk
nsé Manael BARRCEO

i HL L 95, 2
i HL € 248, 2009.10 16..




L 1342 LBy Az Eurdoai Unid Hivatalos Lapja 2010.6.79.

MELLERLET

A Szerzdidés Lomelidklacben felsocol, embert fograsadsia szt iezdzozdasipi temékek:
1.2 osztily: Hisipari cermékek fozve, sézva, flstdlve seb.)
MAGYARDRSZAG

Grula Rolbdsziavalai pizeskolasz {01



OSSZEFOGLALO LAP )
A TANACS 510/2006 (EK) RENDELETE ALAPJAN

GYULAI KOLBASZ vagy GYULAI PAROSKOLBASZ

(EK szam: )

OEM ( ) OFJ(X)

Ez az dsszefoglald lap csak tdjékoztatd jelleggel késziilt. A részletes adatok ~ killonosen az érintett OEM-t,
illetve OFJ-t viselo termékek elodllitéira vonatkozéan - megtekinthetok a nemzeti szinten vagy az Eurdpai
Bizottsignil hozziférhetd termékleirds teljes viltozatiban.'

1. A tagdllam felelds szervezeti egysége
Név: Foldmivelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium, Elelmiszerlinc-elemzési

Fdosztily
Cim: 1055 Budapest, Kossuth Lajos tér 11.
Tel: (+36-1) 301-4419 Fax: (+36-1)-301-4808

E-mail: zobore @fvm.hu

2. Csoportosulds: Csoportosulis a GYULAI foldrajzi drujelzo alkalmazisa érdekében

2.1 Név: Gyulai Hiskombindt Zrt. Csabahis Kft

2.2 Cim: 5700 Gyula Kétegyhdzi ut 3. 5600 Békéscsaba Kétegyhdzi it 8.
Telefon: (+36-66) 620-220 (+36-66) 443-211
Fax: (+36-66) 620-202 (+36-66) 441-723
e-mail: info@ gyulahus.hu csabahus @ csabahus.hu

2.3 Osszetétel: termelok/Teldolgozok ( X ) egyéb ()
3. A termék tipusa: 1.2. csoport Hisbol késziilt termékek
4. A termékleiras:
4.1  Név: Gyulai kolbdsz vagy Gyulai paroskolbdsz

4.2  Leirds:
A Gyulai kolbdsz vagy Gyulai pdaroskolbdsz (a tovdbbiakban: Gyulai kolbdsz)a magyar
nagyfehér hissertés fajta mangalica és magyar lapdly fajtikkal keresztezett, valamint a
hampshire, duroc €s pietrain fajtdk €s hibridjeik legaldbb 135 kg-ra hizlalt egyedeinek
feldarabolt hiisdbol €s kemény szalonndjdbol késziil. A gydrtdshoz sziikséges sertéshis
megfeleld hdsmindségét a kézi csontozdsi technoldgia biztositja, amely igen alapos
ineltdvolitdst tesz lehetové a sertés szinte Osszes hisrészét érintd hisfeldolgozds sordn.
A Gyulai kolbdsz legaldbb 15% (m/m) kotészovetmentes fehérje-tartalmd, 4-6 mm-es
nagysdgra apritott sertéshis- ¢€s kemény szalonna-szemcsékbol dllo,  sertés
vékonybélbe pdrozva (vagy szeletelésre gydrtds esetén vizgozdtereszté mubélbe)
ol soval, csemege és csipés paprikadrleménnyel, fokhagymadval, borssal és orolt

! Eurépai Bizottsdg, Mezégazdasdgi Foigazgatosig, A mezdgazdasigi termékek mingségével kapesolatos
politika, B-1049 Briisszel
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koménnyel izesitett, alapvetoen biikkfaval fiistolt, szdritdssal érlelt-tartdsitott
hdskészitmény.

Atméréje 26-40 mm, 18-26 cm-es hosszisdgra parozott vagy szeletelt. Burkolata
tiszta, sériiléstél mentes, nem penészes, kissé gobos, dudoros feliiletd, szine
vorosesbarna, dttetszenek rajta a szalonnaszemesék. Allomdnya t6mor, rugalmas, j6l
osszedlld, jol szeletelhets. A metszéslapon hispépbe dgyazott, 4-6 mm nagysdgd his-
és szalonnaszemcsék ldthatdk egyenletes elosztdsban. Kellemesen fistolt, fiszeres
illati; harmonikus izét, aromdjat a felhasznalt fiszerek harmonidja adja.

Forgalomba hozhaté pdronként kércimkével elldtva, €s lehet vdkuumcesomagolt vagy
védogdzos, pdronként feliilnyomott folidban. A szeletelésre gydrtott termékek
specidlisan erre a célra késziilnek hosszabb szilhosszisdgban, nem pdrozva, ezek
burkolatdt eltdvolitva, a termék szeletelve keriil forgalmazdsra kiilonb6zé mennyiségi
egységekben, védd gizos csomagoldsban.

A termék kémiai osszetétele:

Vizaktivitds legfeljebb 091
Viz-fehérje hanyados legfeljebb 1.5
Zsir-fehérje hanyados legfeljebb 2.7
Kotészovetmentes fehérjetartalom legaldbb 15%
Nitrium-klorid-tartalom legfeljebb 5.0%

Foldrajzi teriilet:
A Gyulai kolbdsz elodllitisa Gyula és Békéscsaba vdrosok kozigazgatdsi hatdrain beliil
torénik.

A szdrmazds igazoldsa:

Minden beérkezo alapanyag ¢€s segédanyag a feldolgoz6 telephelyen azonosité sziamot
kap, amely a dokumentdcion €s magdn az anyagon megjelenitésre keriil.

A gydrtandé termék egy dlland6 kddszdmot kap, amely minden fdzisban beazonositja.
A legydrtott tétel azonositdsdra tételszimot kell alkalmazni, amely magiban foglalja a
termék kodszamat €s a gydrtds napjat. A gydrtisra vonatkozé dokumentdcion torténik
az alapanyagra €s segédanyagokra vonatkozo informdciok Osszerendelése.

A tételszam és ezdltal a tételazonositds napi gydrtdsi mennyisé gre vonatkozik.

A csomagolt termék jel6lo cimkéje tartalmazza a csomagolds vagy a mindség
megorzési  idé  lejdrati  ddtumdt. Ennek ismeretében a napi csomagoldsi
dokumentdciobol a ételszdm hozzdrendelheto.

A lefazott  bizonylatok garantdljak, hogy bdrmely késztermék gydrtdsarol
visszamenden minden informdcié megadhato.

Az elédllitds modja:

A terméket a meghatdrozott sertésfajtik keresztezésébdl szarmazo, fej és ldbak nélkiili,
hasitott féltestek kizarolag kézzel 6rténd csontozdsa utdn nyert comb, lapocka, csiilok,
dagadd, karaj, tarja €s oldalas, valamint mirigyektsl mentes kemény szalonna
felhaszndldsdval dllijak elo.

A minusz 2-4°C-ra fagyasztott vagy 0... +7°C-ra elchutou hisrészeket és a 0...-7°C
kozoui homérsékletd szalonndt géppel 4-6mm-es nagysdgira apritjdk, €s a fuszereket,
nitrites sot hozzdkeverik. Az igy keletkezett pasztit (amelynek homérséklete 0...-4°C
kozott) wliogéppel sertés vékonybélbe toltve parozzik, vagy vizgozitereszté mubélbe
toltik és klipszelik.
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A betoltott kolbdszokat 2-3 napon dt 20 °C alawi homérsékleten, 90-70% relativ
pdratartalmi térben keményfa (alapvetden biikkfa) hasdbok lassd izzitasdval elodllitott
fissteel fustolik.

A fiistolés utdn a kolbdszokat érlelik-szdritjdk: az érlelés paramétereit dgy dllitjdk be (a
mindségi hiba — kéregképzodés — megel6zése érdekében), hogy a lassi szdritds sordn a
termék ERP ¢€s a terem RP kozoti kiilonbség a 4-5%-ot nem haladhatja meg. A
jellemzd homérsékleti érték 16-18°C; a relativ pdratartalmat a kezdeti 90-92% utin
fokozatosan csokkentik 65-70%-ra. A szdritdst addig folytatjdk, amig a termék
vizaktivitdsa 0, 91-et el nem éri; ez a folyamat kb. 14-16 napig tart. Ezt koveti az
utéérlelés, amelynek sordn a lecsomagolt druban a nedvességtartalom kiegyenlitodik, a
metszéslap egyenletessége mellett porhany6sabbd alakul az dllomdny, a szin
stabilizdlédik az antioxiddns hatdst kifejtd természetes fuszerek hatdsira és az
izlekerekitettség egyiittesével a termék teljességgel elkiiloniil az azonnal értékesitett
druk iz és dllomdnyvilagatol.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

A foldrajzi teriilet bemutatdsa:

Gyula és Békéscsaba az Alfold dél-keleti részén, hazdnk egyik legmélyebben fekvé
teriiletén, 87-88 m tengerszintfeletti magassdgban, sik vidéken fekszik. Az Alféld
egészéhez hasonloan mérsékelt, kontinentdlis €ghajlat alakult ki. Ebben a szdrazfoldi
hatdsok tdlsilyban vannak, de iddszakosan mediterrdn €s Ocedni hatdsok is
érvényesiilnek. A Gyula és Békéscsaba kornyéki tdj €s éghajlat meghatdrozéi a
folyovizek. Jelentosek az erdok, ezek kozot is a Gyula melletti malyvadi erdo,
amelyben szdmos osfa taldlhato. A térség gabonatermesziése €s dllattenyésziése
elonyds agro-okologiai adottsdgainak koszonhetéen egyardnt nagy hagyomdnyokkal
rendelkezik. Ezen koriilmények kedvezo egybeesése miatt alakult ki, hogy a Balkdn
felol érkezd és Bécsbe irdnyuld vidsdri karavdnok fontos pihencdhelyévé vilt Gyula és
Békéscsaba kozvetlen komyezete, a XIX. szdzad végétol (az 1880-as évektdl).
Elsésorban az dllatvasdrra igyekezdk dlltak meg itt révid pihenckre mindkét irdnybol;
az erdok és a folyok idedlis helyet biztositottak az dllatok pihentetésére, etetésére,
itatdsdra, fiirdetésére. A vidrosban lehetoség volt a megsériilt dllatok levagdsira,
feldolgozisdra. Az élelmesebb hentes €és mészdros mesterek részben erre, részben a
nagy létszdmi idegen elldtdsdra rendezkedtek be, ezzel megalapozva a viros késcbbi
hisipardit. A hentesmesterek mdr a szdzad elején komoly felkésziiliséggel
rendelkeztek, néhdnyan nagyobb hazai €s nemzetkozi vdsdrra is elvitték portékdikat.

A Gyulai kolbdsz wriénete és hirneve:

Igazi nemzetkézi hirnevet ifjabb Balogh Jozsef adott a kolbdsznak az 1910. évi
briisszeli vildgkidllitison nyert aranyérmével. A Balogh Joézsef dltal megalapozott
villalkozds nagy csalddi villalkozdssd notte ki magdt. A Gyulai kolbdsz nagylizemi
gépesitett gydrtdsa Stéberl Andrds nevéhez fizodik. Stéberl Andrds 1912-(0l egy évig
segédként dolgozott Balogh Jozsef muhelyében. Itt ismerte meg a gyulai
kolbdszgydrtds fogdsait. Stéberl Andrds hentesmester 1935-ben vitte el termékeit a
Briisszeli Vildgkidllitasra. A  kis pdros Gyulai kolbdsz™ Briisszelben arany diplomdt
nyert. Stéberl Andrds a vdros szivében vett egy tizemet, ahol megteremtette a Gyulai
kolbdsz és egyéb szdrazkolbdszok .ipari” fizemszeru gydrtisit. A komyék egyik
legnagyobb hisfeldolgozdjavd ndtte ki magdt iizeme, ebbdl kifolydlag a kdrnyékbeli
telepiilésekbol is alkalmazott szakembereket.
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A 1L vilighdborit, majd az dllamositdst és villalati Gsszevondsokat kovetden
folytattdk a Gyulai kolbdsz gydrtdsit természetesen megdrizve az €vszdzados
hagyomdnyt, a technolégia €s technika folyamatos fejlesztése mellett is, amelyet
szamos siker és mindségdij is bizonyit.

Vildgkidllitas, 1910 Briisszel, aranyérem, diszoklevél,

Vilagkidllitas, 1935 Briisszel, aranydiploma, diszoklevél,

Kivilé Aruk Féruma embléma jogosultja,

Foodapest Sikerdij, 2000.,

Magyar Termék Nagydij, 2001.,

Magyar Mindség Haza, 2001.,

Exportfejlesztési kiilondij, 2001.

A Gyulai kolbdsz elismertségét a fentieken til szdmos, az orszigos és regiondlis
sajtoban megjelend cikk is igazolja.

Ellencrzo szerv:

Név: Békés Megyei Mezdgazdasigi Szakigazgatdsi Hivatal Elelmiszerlinc-biztonsdgi
és Allategészségiigyi Igazgat6sig

Cim: 5600 Békéscsaba, Szerdahelyi it 2.

Telefon: (+36-66)-540-240
Fax: (+36-66)- 547-440
e-mail: karpatia@ oai.hu

Jelolés
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Export partnerek ajanlasa




) 85-87 Bayham Street
London NW1 0AG
AHTradmg

Cured meats and fresh, frozen, dehydrated fruit & vegetables Tel 020 7788 4114

Fax 020 7788 4113
info@ahtrading.co.uk
To Whom It May Concern
3 October 2013
Gyulai Kolbasz HUNGARICUM

We understand that Gyulahus Kft. is seeking Hungaricum status for its flagship product, the
Gyulai kolbasz, better known as Gyula sausage in the United Kingdom. Our company strongly
supports the application for Hungaricum status and we feel it is truly deserved.

AH Trading Ltd has a longstanding legacy, supplying world class food products from Hungary to
the United Kingdom - the Gyula sausage is widely regarded as the best product in the market for
dried cured meats.

Our company and our predecessor companies have been importing the Gyula sausage - from
Gyula factory - for over 70 years, and in significant quantities. We are the biggest importer of
Hungarian cured meats into the United Kingdom and the Gyula sausage has the largest market
share of any Hungarian dried meat.

The Gyula sausage is inimitable, unique and distinct - all the features required for Hungaricum
status and we throw our full support to the factory and the management team to attain this
illustrious and fully deserved accreditation.

Wk

ith Nador Horvath
Managing Director

Yours faithfully

Registered office: AH Trading Limile&.t.ﬁa House, 132-140 Goswell Road, London EC1V 7DY Registration No.: 5012165
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gorniky

Praha @ Pisek @ centralni sklad-Vodiiany @ distribuéni sklad - Janova uVsetina

SIDLO SPOLECNOSTI
Gornicky s.. 0.

Harntova 1359, 397 01 Pisek
e-mail |infoegorni
www.gornicky.cz

1€0: 26069733

DIC: (226069733

CENTRALNI SKLAD
Cicenicks 1273, 389 01 Vodiany

tel.|+420 777 372 686 provaznidoba

e-mai | sklad@gornickycz 0~ ¢t 8.00 - 20.00 hod. | pa 8.00 - 17.00 hod.
DISTRIBUCNI SKLAD MORAV

Janova 35, 755 01 Vsetin

tel. 4420732275 934.

e-mai | morava@gornickycz

KONTAKTNI OSOBY PROREGIONY

key account manager (Jednoty, nezavislé obchodni fetézce, velkoobchody)
Martin Pitna | mobil +420 739 685 204 | pisna@gornicky.cz

obchodni zastupce pro Prahu

Frantitek Pech | mobil +420776 272680 | pech@gornicky.cz

behodni zéstupce |ambulant Jihogesky j Stiedotesky kraj
Roman Dubay | mobil +420 739 685 283 | ambulant@gornicky.cz
obchodni zistupce pro Stiedogesky kraj, Ustecky kraj

‘mobil | +420 739 685

obchodni zéstupce pro Pardubicky kraj, Krélovéhradecky kraj, Kraj Vysotina
i 739685 284 i

obchodnizéstupce pro Jihomoravsky kraj, Olomoucky kraj, Ziinskykraj
Jan Ivicic | mobil | +420 777 272 607 | ivicicegornicky.cz

obchodni zastupce pro Moravskoslezsky kra)

Jan Tajzler | mobil | +420 739 685 290 | tajzler@gornicky.cz

OBJEDNAVKY
telefon| +420382224122  e-mail | objednavky@gornicky.cz
+420 382228720 fax| +420382 224 245
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VIII. melléklet

Magyar Turizmus Zrt., Tisza Expo ajanlasai

» Dél-aifoldi Regiondlis Marketing Igazaméssy

Gyulahs Kft.
Gila Eva marketing manager részére
Gyula, 2013, oktdber 2.

Tirgy:  Gyulaikolbidsz ajdnldsa

Tisztelt marketing manager Asszony!

A Magyar Turizmus Zrt. kiemelt figyelmet fordit arra, hogy Magyarorszig wriszukai aturakeior
mellett az orszdg gasztrondmiai értékeit is megismertesse a nagyvilaggal.

A Magyar Turizmus Zrt. Dél-alfoldi Regionalis Marketing Igazgatosiga kiemelten fontosnak tartja
egy-egy régios bemutatkozas, megjelenés alkalmaval a régio ruriszukai kindlata kozow a kulrrilis
¢s gasztronomiai értckek felvonultatasit is.

A Magyar Tunzmus Zrt. Dél-alfoldi Regionalis Marketing Igazgatdsaga a Gyulahis Kft.-vel szoros
szakmai kapesolatot dpol, nagyon 6 az egyutmikodeés a kér fél kozotr, igy a régioé runisztikai
kinalatinak bemutatasa sorin a Gyulai Kolbdsz promdcidja is fontos szerepet kapott.

Az elmile iddszakban tobb helyszinen tobb alkalommal kozos megjelenésck és marketing akciok
valésultak meg foként kialfoldon (Romania) 2 Gyulai Kolbisz ismertségének novelese céljabol.

A Magyar Turizmus Zrt. Dél-alfoldi Regionilis Marketing Igazgatosag tobb rendezvényen Gyulai
kolbiszkostolatast szervezert, ezzel is népszerisitve ¢ melin neves terméket. Az idei erdélyi akeioi
sorin két helyszinen (TUSVANYOS - 24, Balvanyosi Nyin Szabadegyetem ¢és Diaktabor ¢s
Kolozsvari Magyar Napok) is népszerusitette az egyébként nagy clismerésnek orvendo gyulai
termeket.

Mind Tusnadfurdén, mind Kolozsviron jol ismerték a litogatok a Gyulai Kolbiszt, abszolat be
deak azonositani 2 terméket, nem keverték ossze mis kolbiszkészitménnyel. Nagyon onileek a
kastolonak, de ha lett volna ri Ichetdség, tobben visiroltak volna, igy a legkozelebbi rendezvényen
joggal felmenilhet az arusitis lehetdsége is. Tobben jeleztek, hogy szivesen litnak a helyi
élelmiszerboltok, aruhdzak polcain a Gyulai terméket.

E gondolatok és tapasztalatok jegyében batran kijelenthetjuk, hogy a dél-alfoldi régio turisztikai
arculatitol ma mar elvilaszthatadan a Gyulai Kolbasz, melyet nemcsak hazinkban, hanem a
hatirokon til is kozismert, méltin viszi Magyarorszag jo hirét, oregbiti gasztronomiai erossegét,

Osszegezve a fent leirtakat, a Gyulai Kolbasz méltan megérdemli, hogy bekeniljon a hungarikumok

soraba.

Tisztelettel:

N ELMENNYEL TOBB LESZEL
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Tisza Expo
Szeged
Szeged, Mora u. 15.

Tarsasdgunk, a Tisza Expo Kft. t6bb mint két éviizedes tapasztalattal rendelkezik az
eseménymenedzsment, a rendezvényszolgiltatasok és a reklamdekoricios tervezés és
kivitelezes teriiletén.

Csapatunk arra torekszik, hogy mind az alkalmazott technolégia, mind a szemléletmod
tekintetében nap mint nap képes legyen megfelelni az fij kihivisoknak. . Ugyfeleink kozott
szamos professziondlis fesztivalszervezd, dnkormanyzat, varoskép-menedzsment idrsasdg €s
korminyzati ilgyndkséy talalhaté

Viziénk egy olyan Magyarorszdg, ahel a kozterck életiel és vidamsaggal telnek meg. Egy
olyan Magyarorszag, ahol a kulturdlis €3 gasztronomiai élményvek ktzel hozzdk egymashoz az
embereket: véroslakokat &s kistermeloket, vendégldtosokat és vendégeiket, fellépoket és
kézbnségiiket, kiallitokat és vasarloikat, vagy éppen tizleti partereket.

Ennek szellemében szerveztiik meg Magyarorszag Unids Elndksépének zirdlinnepségét
Briisszelben, ahol hires magyar termékek vasarat is megszerveztik. Kinalatunkban szerepelt a
Gyulai kolbész, mely nagy sikert aratott, kostoltatiuk &s visérolni is lehetetl beldle.

A rendezvényen megjelent litogatok — belgdk és szdmos nécid szamdra nem volt ismeretlen a
kolbédsz, magyar termekként azonosftotték, a Gyulai név is jelentett szamukra vonzerdt,

Tsbb magyarorszagi rendezvényen — OMEK, HiR-es iz Napok, stb.. - is teret adtunk
fahdzainkban a Gyulai kolbhdsz bemutatdsara, ahol mindig érdeklédékkel laldlkoztunk,

A fentiek, kiilondsen a briisszeli megjelenés bemutatasara készitettink egy fotdillusztraciot,
mely izelftét ad a rendezvénytinkrél. Bévebb informécio: hitp:/tiszaexpg. hwhu/ealeria him|

Kiilfoldi ¢s hazai rendezvényeinken mindig nagyon pozitiv volt a Gyulai kolbasz
nagykdzonségi fogadiatdsa, igy sziviinkbdl javasoljuk annak & hungarikumma térténd
nyilvanitisas.

Szeged, 2013. oktbber 2.

Tisztelettel: \\QLJ/&%; is—ﬂ—l'

Srilagyiné Bit6 Klra
Ugyvezetd

TiszaExpo Kit. -
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Briisszel - Eurdpai Unid
elndkségiink lekdszond linnepségsorozata
2011.06.27-07.01.

Hungary gives the European Presidency
1o Poland on the 1st of juiy.

HUNGARIAN FESTIVAL
GREETINGS FROM HUNG

The festival provides
the taste of
Hungarian dishes and folk culture.
The fastival will be held on the
Place du Marché au Poisson

in Brussels
from 27 June unti] the 1st July.

The gaciro-onitural
swtdeor festival ensure
for everyone to tind:

+ Hungarian dishes
{the famaus goulask soup and traditional
ragaouts: eef stew and rasted wiid)
» Honeys
+ Paprika
* Wines
+ Hupgarian Brandy called ,palinka”
» Champagne and sparkling wine
* The products of Hungarian folk art
+ Folk music and
+ Spectacular Hungarian foik dance

preryons s weleome!

The fastival is apen
each day from 10 1o 23 hours.




IX.  melléklet
Corvinus Egyetem kutatas — Kasza Gyula

Marketingtanfolyam kis- és kézepes CORVINUS
élelmiszervallalkozasok és : |

Mi a magyar termék?

kistermel6k részére

Magyar termékek és
hungarikumok a magyar piacon

Dr. Kasza Gyula
egyetemi adjunktus

Budapesti Corvinus Egyetem .
) Elelmiszertudomanyi Kar W\
Elelmiszeripari Gazdasagtan Tanszék \

2011

CORVINUS

Magyarorszagon, magyar munkaerdvel
készul

Magyar alapanyagbdl készul

Magyar tulajdonu vallalat késziti
Hagyomanyos magyar termek
Magyarsaghoz két6d6, de esetleg :
kalféldén gyartott termeék? |
Nemzetk6zi markanév



A Jelen CORVINUS

Szarmazasi hely: Az utolsé ,bizonyos
mennyiseégl beavatkozas” helyszine

(az EU Vamkodexe alapjan)

Darabolas, atcsomagolas...

CORVINUS

Mi szamit hungarikumnak?
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iellegzetes magvar
fliszerpaprika
pélinka

téliszaldmi

tokaji borok
Magvarorszagon
hagvomanvos
Unicum

magvar alapanvag
makéi hagyma
gulvas

magvar termeld
tajegvséere jellemz
borok

gvulai kolbasz
magvar technolégia
trd rudi
mangalica

magyar porcelan
mas orszagban nem
sziirkemarha
hirnevet szerzett
magvar gvarté
kivalé mindség
libamai

méz

nemzetkézileg
halészlé

eeri bikavér
pérkslt

alma

magvar kutvafajtik

CORVINUS

porkolt 10.m magyar porcelan

alma

e & /3%7“ halaszlé
SN 216 mingsé i itak
T magyar gyarto ivalé minéség magyar kutyafajtal

magyar technologia

' egri bikaveér

gyulai kolbasz ,



X. melléklet
Kiilfoldi emlitések

http://www.magyarnapok.ro/index.php/hu/sajto/rolunk-irtak/2013/502-csuetoertoektl-magyar-
turizmus-sator-a-kolozsvari-magyar-napok-kereteben

Csitortoktol Magyar Turizmus Sator a Kolozsvari Magyar Napok keretében

- Turisztikai kinalat, latvanyos attrakciok, kostolok a
" 3) fesztivalutcaban

.Keressék a Magyar Turizmus satrat, mindenki
kivancsiskodjon, élvezze a valogatas Ilehetdségeét,
reméljik, hogy az érdekl6d6k megtalaljagk a nekik
megfelelé ajanlatot, de ha nem, akkor minden bizonnyal
nagyon rovid id6 alatt 6sszeallitanak neki egy személyre
szabott csomagot, amelyben benne lesz mindaz, amire
vagyik”, magyarazza érdekl6désemre Sodés Julia, a
Magyar Turizmus Zrt. Romaniai képviseletének vezetdje.
Kicsit ugyanis kivancsiskodtam el6zetesen, hogy mirél is
szo6l a Kolozsvari Magyar Napok keretében zajld
négynapos rendezvénysorozat, és mi is térténik majd a
Farkas utcaban — vagyis a fesztivalutcaban — felallitott
Magyar Turizmus-satorban, illetve a kilénb6z6 egyéb
helyszineken csitortoktdl vasarnapig. Sods Juliaval
szombaton délutan 2 6rara idézitettem a talalkozot, egy
konnyl ebéd mellett beszélgettink mindezekrél egy
teraszon, beleértve néhany egyéb tudnivalét is a
kilképviselet tevékenységérél.

Egy ver6fényes, hétvégi nyari napon az ember lanya természetesen azonnal azt kérdi egy
turizmusban dolgoz6 szakembertdl, hogy milyen ajanlata lenne, ha példaul stressz- és zajmentes
helyen szeretném kipihenni a faradalmaimat?

— Magambdl is kiindulva, azt mondanam: Ulj be egy autéba és menj el j6 wellness szallodaba —
furdével, masszazzsal, pihenéssel, szépségszalonnal — de csak ugy korulbelll 3-4 6ranyi jarasra
legyen a célpont, példaul Gyula, vagy Hajduszoboszl6, ahol aztan rabizhatod magad az ottani
szakembergardara, és még csak nem is kell elhagynod a széllodat. Harom nap mulva Kipihenve
térhetsz haza. A masik lehetéség példaul a Tisza-t6 partja, gydnydrli madarrezervatummal,
csonakozasi lehet8séggel, kisérettel, vagy ha szeretnéd, akkor sajat kajakot lehet bérelni, és
csodalhatnad a természetet. A Tisza-td6 Magyarorszag egyre népszer(ibb udulési célterilete,
emberléptékl, tomegeket tavoltartdé vizparti kiranduldhely, csaladi pihenést garantalo
partszakaszokkal.

— Ha tehat szeretnék ajanlatokat kapni egy nekem megfelel6 valtozathoz, akkor ez hogyan makaodik, i
allitiatok 0Ossze szamomra a csomagot, vagy oOsszehoztok a megfeleld személyekkel?

— Mi egyuttmikdédink a kilénb6zd utazasi irodakkal, végll is 6k azok, akik csomagajanlatokat
allitanak Ossze, nekik az a feladatuk, hogy kozvetlenll kiszolgaljak a turistat. Szallodakkal is
kapcsolatban allunk, 8k is kildenek hozzank ajanlatokat, de a mi f6 feladatunk az, hogy tanacsot,
Otletet adjunk az érdekl6déknek. Vagy a sajtéonak példaul, mint neked is, hogy aztan az olvasoitok
kapcsolatba léphessenek veliink. Es hat az itteni turisztikai irodaknak, vagyis a szakmanak, hogy


http://www.magyarnapok.ro/index.php/hu/sajto/rolunk-irtak/2013/502-csuetoertoektl-magyar-turizmus-sator-a-kolozsvari-magyar-napok-kereteben
http://www.magyarnapok.ro/index.php/hu/sajto/rolunk-irtak/2013/502-csuetoertoektl-magyar-turizmus-sator-a-kolozsvari-magyar-napok-kereteben

kapcsolatba Iéphessenek a magyarorszagi partnerekkel, és elinduljon végul is a kdzés munka, aminek
az eredménye aztan az, hogy példaul egy ilyen igényre, amit te kértél, kitiné ajanlatot kaphass,
izlésednek, pénzednek megfeleléen.

— Apropé anyagiak, mennyi pénz szikségeltetik ehhez, nekem ugyanis nagyon lapos a pénztarcam.

— Mar 2500 forinttél talalhatsz szallast. Kitiné maganszallashelyek vannak, nem fapados, kényelmes,
igényes, jO szolgaltatasokkal. De el lehet menni az Otcsillagos szallodaba is...

— Vagyis nem kell nagyon gazdagnak lennem, ahhoz, hogy el tudjak menni nyaralni, pihenni?

— Nem, nagyon sok valasztasi lehet6ség van, panzid, maganszallashely. Keresik ezeket az emberek,
nem feltétlenil azért, mert mindig spoérolni akarnak, hanem mert inkabb csaladias hangulatot
szeretnének. Ha kisgyerekkel vannak, akar két-haromszobas hazat is ki lehet bérelni, este ki lehet lni
az udvarra, élvezni a csaladias egyduttiétet. De Budapesten is lehet ilyen maganszallashelyeket talalni.
Vagy ott vannak a hostelek, a kollégiumok, vannak olyanok, amelyek az egész év folyaman hostelként
mikddnek. Mindent megtalalsz, a hosteltél, a maganszallashelyekig, vagy a harom-négy-6t csillagos
szallodaig. Vagy ha vizpartot akarna a kedves turista, akkor szivbdl ajanlanam a Tisza-tonal talalhaté
kis hazakat, amelyek a viz folé éplltek, de nagyon j6 kempingjeink is vannak arrafele.

— Egyszéval szamos valasztasi lehetéségem lenne, akar hosszabb szabadsagot, akar csak egy
hétvégét toltenék el pihenéssel?Természetesen, és mindenben segitink. Ki lehet valasztani az
Utvonalat régiok szerint, attrakcié szerint, attél fliggbéen, hogy ki mit szeretne. Aki az internet
segitségével akar tajékozddni, annak ajanlom a www.gotohungary.com weboldalt, innen mintegy 23
nyelvi valtozatra lehet atkattintani, tdbbek kézétt roman, cseh, olasz, szlovak, belga, német, francia,
osztrak stb. nyelven lehet informaciokat talalni, ezek a weboldalak folyamatosan bévilnek az éppen
aktualis rendezvényekkel, a fesztivalok kinalataval, szallaslehetGségekkel, éttermekkel.

Attrakcidk, hungarikumok, kostolasi lehetéségek

— Térjunk vissza a Kolozsvari Magyar Napok alatt zajlé6 eseményekre, mi térténik a Magyar Turizmus
satra alatt? Ha jol tudom, mas helyszinek is lesznek, klldnb6z6 attrakciokkal, programokkal.

— Mi elsé alkalommal veszink részt a magyar napokon, csutdrtdktél vasarnapig a fesztivalutcaban
lehet minket megtalalni, a Magyar Turizmus satranal. Harom régié mutatkozik be: Eszak-Alféld, Dél-
Alfold és Tisza-t6 is jelen lesz, de taldlunk szallodakat Budapest kornyékérdl is. Valtozatos
programokkal és Magyarorszag turisztikai ajanlatat bemutaté informacidés anyagokkal, udulési
ajanlatokkal varjak a latogatdkat az altalunk meghivott turisztikai szakemberek. Szeretnénk
Magyarorszagra csabitani a kolozsvari lakosokat és a magyar napokra ide latogatd érdeklédéket,
szeretnénk megmutatni magunkat, Uj lehet6ségekrél beszamolni, vagy a felujitott régiekrél.
— Milyen csédbeszk6zOket vetnek be majd a jelen 1évd turisztikai szakemberek?
Szamos attrakciéra lehet szamitani, és jelen lesznek a szolgéltatok, akik elhozzak az udullési
csomagajanlataikat, hiszen nemsokara itt a szeptember, nekiink az nagyon j6 szezon, akar hosszu
hétvégére is el lehet menni kikapcsolodni, pihenni, és miért ne, gydgyulni is, mert a gyégyvizeink
egyre inkabb ismertek és elismertek. Emellett a hungarikumokbdl is késtolét kaphatnak majd az
érdekl6dok, hiszen Magyarorszag a jo konyhajardl is ismert.

Vagyis a gyomran keresztil akarjatok megfogni a turistat?

Azon keresztiil is, természetesen. Idén a hires gyulai kolbaszt fogjuk koéstoltatni, és mellette



természetesen a finom padlinkat. De eljon a szolnoki gulyasfesztival két képviseldje, lesz
gulyasfézés és kostoltatas. Erre augusztus 24-én, szombaton délelétt tizenkét 6rakor keriil sor
az Apaczai-liceum udvaran szervezett f6zéversenyen, természetesen versenyen kiviil, mi csak
késtoltatni szeretnénk.

Nehogy elnyerjétek véletleniil a fédijat?

— Nem feltétlentl. Nemsokara lesz a szolnoki gulyasfesztival, erre szeretnénk meghivni az itteni
kozonséget. Emellett Szegedrdl jon egy nagyon lelkes fiatal csapat, egy nagyon jépofa attrakciéval.
Ne délj hatra! — ElIményturak Segway PT-n cimmel mutatkoznak be, ez egy Uj, innovativ és izgalmas
turisztikai szolgaltatas Szegeden és egyben a dél-alfoldi régidban. Elektromos kétkereki
jarganyfélének nevezném, amit az egyensulyoddal iranyitasz. llyen szerkentylket hoznak, augusztus
22. és 25. kozott a Bathory-liceum udvaran lehet kiprobalni ezeket, egy specialisan megépitett
akadalypalyan. Nem kell megijedni, haromperces kiképzés utan ra lehet allni, de természetesen ott
lesznek a csapat tagjai és segitenek. Nagyon egyszer(i és nagyon élvezetes, oriasi sikere van,
ajanlom mindenkinek.

Kalocsardl csabitottunk ide egy népmiivészt, aki bemutatja a tdbb szaz éves, vilaghirl, szinpompas
népmiivészet legnemesebb hagyomanyait, és elhozza a kézzel festett gydnyorii darabokat is. Es hogy
egy kicsit hangulatosabb legyen, testfestés is lesz, kalocsai mintat fog festeni, ha igénylik az
érdekl6ddk, természetesen lemoshato valtozatban.

— A jatékos kedvi latogatdknak is szerveztek programot, mi is lesz ez?

— Itt lesz két rendkivil szimpatikus fiatalember, a Rubik Studié képviseldi, akik az érdekl6déket minden
nap beavatjak a Rubik-kocka ,rejtelmeibe”, ugyanis naponta tébbszdr tartanak majd blvdskocka-
bemutatét. Meg is tanitjak az érdekléddket, hogyan lehet tiz-tizenét masodperc alatt kirakni a Rubik-
kockat. Ok is itt lesznek csiitdrtokts| vasarnapig, aki pedig megtanulja, még Rubik-kockat is kap majd
ajandékba t6link. De természetesen elsésorban maga a szérakozas a fontos. Reméljuk, hogy ezekkel
a programokkal minden korosztalyt meg tudunk szdlitani. Szeretettel varjuk tehat az érdeklédéket a
fesztivalutcaban felallitott satorban, és a tdbbi helyszineken.

szabadsag.ro
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2013. szeptember 13-i bejegyzés

Fiiziné Kiss Beatrix-tol kaptuk:

"Ezt a fotdt egy pragai nagyaruhaz csemegepultjanal készitettem a nyaron,amikor a férjemmel
"kamionos-turan" voltam! Mas fajta magyar aru nem is volt,csak ez a két fajta!

"Koszonjik Beatrix, hogy gondoltal rank és elkildted!

SLoVENSKR ™

CHILLY
Konpse

-

(4




X1.  melléklet
Gyulai kolbasz foto

=

W/ﬂfl/l/xﬁ_‘/ /



XIl. melléklet

Helyi, megyei és orszagos ajanlasok



BEKES MEGYEI KOZGYULES
ELNOKE

Cim: 5600 Békéscsaba, Arpad sor 18., Pf.: 118
Tel.: 66/441-156: Fax: 66/441-122; E-mail: zoltan.farkas@bekesmegye.hu

AJANLAS
A ,,Gyulai kolbasz” Hungarikumok Gyiijteményébe torténé felvételéhez

Békés megye ékszerdoboza, Gyula szamos olyan elismert nemzeti értéket
adott Hazanknak, melyre méltan lehetiink biiszkék, melyek nem csak a
varosnak, a megyének, hanem orszagunknak is egyedi arculatot szabnak.
Kozilik taldn a leghiresebb a Gyulai Kolbasz — igy, nagybetiikkel — melynek
legenddja masfél évszazada indult Gtjdra, alapjait az egykori gyulai vasarok
kozép-eurdpai elismertsége adta, s mely méar az 1910-es Briisszeli
Vilagkiallitasrol is aranyérmet hozott el.

Az els6 dij ota eltelt egy évszazad sok mindent megvaltoztatott
torténelmiinkben, de a Gyulai kolbasz sikere toretlen maradt, nem csak tulélte a
habortkat, a gazdasagi valsagokat, de elismertsége, mindsége toretleniil
fejlédott tovabb. Olyan nemzeti értékiinkké valt, mely hatdrainkon tul,
vilagszerte belépd valutaként szolgdl, ha megemlitik, vagy megizlelik a
terméket.

Elismertségét mar szamos dij és cim elnyerése is igazolta, 1910 utan
1935-ben, a Briisszeli Vilagkiallitaison Aranydiplomat kapott, 2010-ben pedig az
Eurépai Bizottsdg Oltalom alatt allo foldrajzi jelzés védjegyhasznalatat
engedélyezte szamara, igy bekeriilt a Magyar Ertéktarba.

Gyula vérosanak és Békés megyének eme értékét a Korméany is
elismerésre és megorzésre méltonak talalta, amikor dontésével megorizte és
megmentette a hagyomanyosan ipari koriilmények kozott, standard mindségben
eléallitott termék jelenét és jovoiét.

Az elismerések értékét azonban nem csupan a dijak jelzik, hanem azok az
események is, melyek helyet adtak és adnak a Gyulai Kolbész rangjanak. Békés
megye biiszke arra, hogy a Gyulai Kolbaszt méltonak talaltak arra, hogy a
magyar EU elndkség idején a vendégek asztaldra keriiljon.



A Békés Megyei Onkormanyzat kiilkapcsolatainak alakitésa, épitése soran
gyakran épitett megyei kincsiink a Gyulai Kolbasz benniinket, magyarokat
szorosan Osszekoté teremtd erejére. igy a romaniai Arad, Bihor, Hargita és
Kovaszna megyék, a Vajdasagi Autonom Tartomany, vagy az indonéz Eszak
Szumatra Tartomanya mind ismerésként tidvozli nemzeti értékiinket.

Mint a Békés Megyei Onkormanyzat Kozgytilésének elnoke, Gszinte
szivvel ajanlom és javaslom, hogy Békés megye eme nemzetk6zi valutdjat,
hazank egyik elismert nemzeti értékét, a magyarsag tobb évszdzadra
visszanyuld, 6si hagyomanyain alapulé nemzeti értékét a Hungarikum Bizottsig
a Hungarikumok Gyiijteményébe emelje.

Békéscsaba, 2013. oktober 8.

Tisztelettel:

\_o.

Farkas Zoltan



Vidékfejlesztési Minisztérium
Dr. Fazekas Sandor
Miniszter Ur részére
Budapest

Kossuth Lajos tér 11

1055
Tisztelt Dr. Fazekas Sandor Miniszter Ur!

A Magyar Nemzeti Hungarikumok és Ertékek Szovetsége nevében, azon kéréssel fordulok a
Hungarikum Bizottsaghoz, hogy a Gyulai Kolbasz Hungarikum minésitést kapjon.

Indoklas

A gyulai kolbasz hirnevét egy kis csaladi vallalkozas alapozta meg a XIX. szdzad végén.
1882-ben nyitott gyulai szatocsiizletében Balogh Jézsef sajat készitésti hazi kolbdszt is
arusitott, elsésorban a kozeli laktanyaban allomdsozé huszarzdszloalj megrendelésére. Egy
parizsi baratjanak is kiildott a sajat készitést kolbaszabdl, aki rabeszélte, hogy az egyedi izii
kolbaszt nevezze be az 1910-es Briisszeli Vilagkiallitasra, ahol a ,,Gyulai Kolbaszként”
bemutatott terméket nyomban aranyéremmel jutalmaztak.

Nagytizemi gyértdsa azonban mér Stéberl Andrds aranykoszors hentesmester nevéhez
fizédik, amely 70 munkds megélhetését biztositotta a vérosban. 1992-ben mar 1200
embernek biztositott munkalehetéséget Gyulan a kolbaszgyartas.

Meghatérozott alapanyagokbol késziil, eredetvédett, azaz hivatalosan csak Gyula és
Békéscsaba teriiletén beliil eléallitott fiiszeres, paprikés kolbaszféleség, mely bel és kiilféldén
egyarant népszerii. Karakteres iz vildgan tul a kozosség Osszekovacsolo ereje is hatalmas,
hiszen készitése a legjelent6sebb csaladi tinnepek k&zé sorolhaté. A gyulai kolbdsz a
gasztronomiai €lvezeteken til, biztositotta és biztositja napjainkban is a hentes csaladok
megélhetését.

Térséglink gasztrondmidja a gyulai kolbasznak koszonheti ismeretségét, mely nevezetesség
megtaldlhaté minden gyulai kamrdban. Régi helyi szokas szerint a vendégeket Gyuldn nem
csak hellyel, hanem az izletes gyulai kolbasszal is kinaljak.

Napjainkban a minéségi vendéglatdst kindlé gyulai éttermekben, valamint az orszagos
tizlethdlozatok polcain, prémium kategéridban megtalélhaté a Gyulai Kolbasz.

Gyula, 2013. oktéber 03 o /7]
yula, 2013. oktober 03. Mé

Tisztelettel: Prohdszka Béla

Magyar Nemzeti Hungarikumuk és Ertékek Szovetségének Szakmai Elncke

Venesz — dijas mesterszakacs



Gyula Véros Onkormanyzata
Dr. Goérgényi Erné
Polgarmester ur részére
Gyula

Pet6fi tér 3.

5700

Tisztelt Dr. Gérgényi Erné Polgarmester Ur!

A Magyar Nemzeti Hungarikumok és Ertékek Szovetsége nevében, azon kéréssel fordulok a
Gyulai Telepiilési Ertéktar Bizottsag felé, hogy a Gyulai Kolbaszt terjesszék fel a Megyei
Ertéktarba és az Orszagos Ertéktarba, hogy Hungarikum mindsitést kapjon.

Indoklas

A gyulai kolbasz hirnevét egy kis csaladi véllalkozas alapozta meg a XIX. szazad végén.
1882-ben nyitott gyulai szatdcsiizletében Balogh Jozsef sajat készitésti hazi kolbaszt is
arusitott, elsésorban a kozeli laktanyaban dllomdsozé huszarzaszléalj megrendelésére. Egy
parizsi baratjanak is kiildott a sajat készitésii kolbaszabol, aki rabeszélte, hogy az egyedi izii
kolbdszt nevezze be az 1910-es Briisszeli Vilagkiallitasra, ahol a ,,Gyulai Kolbaszként”
bemutatott terméket nyomban aranyéremmel jutalmaztak.

Nagylizemi gyartdsa azonban mar Stéberl Andras aranykoszords hentesmester nevéhez
fliz6dik, amely 70 munkds megélhetését biztositotta a varosban. 1992-ben mar 1200
embernek biztositott munkalehet6séget Gyulan a kolbaszgyartas.

Meghatéarozott alapanyagokbol késziil, eredetvédett, azaz hivatalosan csak Gyula és
Békéscsaba teriiletén beliil eléallitott fiiszeres, paprikas kolbaszféleség, mely bel és kiilfoldon
egyarant népszert. Karakteres iz vilagan til a kozosség 6sszekovacsold ereje is hatalmas,
hiszen készitése a legjelentésebb csaladi tinnepek kozé sorolhatd. A gyulai kolbasz a
gasztrondémiai élvezeteken tdl, biztositotta és biztositja napjainkban is a hentes csaladok
megélhetését.

Térségiink gasztronomiaja a gyulai kolbasznak kdszénheti ismeretségét, mely nevezetesség
megtalalhaté minden gyulai kamraban. Régi helyi szokés szerint a vendégeket Gyuldn nem
csak hellyel, hanem az izletes gyulai kolbésszal is kinaljak.

Napjainkban a mindségi vendéglatast kindlé gyulai éttermekben, valamint az orszigos
lizlethalozatok polcain, prémium kategoridban megtalalhaté a Gyulai Kolbasz. Mind hazai,
mind nemzetk&zi versenyeken, fesztivalokon a Gyulai Kolbéasz, mint kiilonleges inyencség
jelenik meg.

——
e
Vézﬁ{/é_&gg
Tisztelettel: Prohaszka Béla

Magyar Nemzeti Hungarikumuk és Ertékek Szovetségének Szakmai Elndke
Venesz — dijas mesterszakacs

Gyula, 2013. oktéber 03.



BUREAU
VERITAS

AJANLAS

Teljes mértékben elkdtelezve a partatlansag mellett, a Bureau Veritas filggetlen tanusitd testilete, a
Bureau Veritas Certification a legszelesebb korben elismert tanisitd szervezet a vildgan, tébh mint 30
nemzetkozi akkreditaciéval rendelkezik.

A Bureau Veritas Magyarorszag Kft. a BRC élelmiszeripari szabvany szerint végez tantsitdst 2011-t6l
a Gyulai és Csabai listermékek tekintetében a Gyulahds Kft.-nél { kordbban Gyulai Hiskombinat
Zrt). A BRC szahvany kiterjed a mindségre, a higiéniara és a termékbiztonségra is.

Alulirott, Bacskai Zsolt, a Bureau Veritas Magyarorszdg Kft tanisitasi vezettije a sok éves tanisitasi
tapasztalat alapjén javaslom a Gyulai és Csabai Kolbdsz termékek hungarikumma mingsitését.

Budapest, 2013. oktdber 7.
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AJANLAS

Az SGS a vilag vezetd mindségellendrzd, vizsgalé és tanisitd szervezete. Vallalatunkat
vilagszerte a mindség és a tisztesség példaképeként tartjsk szamon. Tébb mint 75 000
alkalmazottal, vilagszerte tobb mint 1 500 irodat és laboratériumot mikodtet.
A Gyulai és Csabai histermékeket az SGS Hungéria Kft. Elelmiszervizsgalé Laboratériuma
korllbelll hat éve folyamatosan vizsgalja.

A termékvizsgalatokat az EN ISO/IEC 17025:2005 szerint akkreditdlt SGS Hungaria Kft.
Elelmiszervizsgalo laboratériuma végzi.

Alulirott Boza Balazs, az SGS Hungaria Kft. CTS Uzletaganak megbizott vezetéje a sok éves
vizsgdlatok és termékellendrzések alapjan javaslom a Gyulai és Csabai kolbasz termékek
hungarikumma mindsitését. :

Budapest, 2013.oktéber 4.
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A Magyar Husiparosok Szovetségének ajanlasa — a Gyulai
kolbasz, mint hungarikum

A Gyulai kolbasz az egyik legnagyobb miultra visszatekintd szarazaru a magyar
hustermekek piacan, mar az 1910-es parizsi vilagkiallitdson is aranyérmet nyert.
A termék 2010. jinius 19-én fSldrajzi oltalom ala keriilt, ezzel is utalva a
kiemelkedé mindségre €s a termék ismertségére.

2013, janudar 31-én a Hungarikum Bizottsag javaslata alapjan a Gyulai kolbdsz
bekeriilt a Magyar Ertéktarba is.

A fent leirtak alapjan, a termék magas foka ismertségét is figyelembe véve a

Magyar Hisiparosok Szdvetsége javasolja a Gyulai kolbasz hungarikumok kozé
soroldasat.

Budapest, 2013. oktober 7.
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Gyulai Hentesek Hagyomany6rz6 Egyesiilete
Székhely: 5700, Gyula, Kétegyhazi ut 3/1.
Levelezési cim: 5700, Gyula, Selyem u. 30/6.
E-mail: gyulaihentesek@gyulaihentesek.hu

Web: gyulaihentesek.hu, sodarmustra.hu

Tel: +36-30/220-0290, +36-70/264-1477

AJANLAS HUNGARIKUMMA NYILVANITASRA

A GYULAI KOLBASZ egyedisége, kilonlegessége, mmosege alapjan egy olyan
megkilonboztetésre, kiemelésre mélto érték, mely kilfoldsn és belfsldon is kozismert,
magyar termékként beazonosithaté, s amely multja, kilonféle hazai és nemzetkozi
megmeérettetésen elért eredményei, sikerei alapjan egyben a magyarsag csucsteljesnmenyenek
megtestesno_]e is. Hieve alapjén kiemelt értékként tartjak nyilvan bel- és kiilfsldon egyarant,
immaron t6bb mint 100 éve. Hungarikum-korbe keriilésére predesztinélja torténelme is. Mar
az 1880-as évektél a Balkdn fel6l érkezd és Bécsbe iranyuld vésari karavanok fontos
pihendhelyévé valt Gyula és kornyéke, hiszen az allatvasarokra igyekvok itt alltak meg
pihenni, dllataikat megetetni, megitatni a tovabbindulas el6tt, de lehetéség volt a megsériilt
allatok levagasira, feldolgozasara is. A hentes és mészdros mesterek egy része mar ekkor erre,
rendezkedett be, gyakorlatilag ezzel megalapozva a varos késébbi husiparat. A
hentesmesterek mar abban az idben is komoly felkésziiltséggel rendelkeztek, elhivatottak
voltak mesterségiik legmagasabb szintli miivelésére, s ennek bizonyitasara kisebb-nagyobb
hazai és nemzetkozi vésarra is elvitték portékaikat. Mér ekkor is feljegyeztek sikereket, de

az igazi nemzetkozi hirnevet ifjabb Balogh Jézsef adott a kolbasznak az 1910. évi brisszeli
vilagkiallitison nyert aranyérmével. A Balogh Jozsef éltal megalapozott vallalkozas nagy
csaladi vallalkozdssa ndtte ki magat. A Gyulai kolbész nagyiizemi gépesitett gyartisa Stéberl
Andras hentesmester nevéhez fiizédik, aki 1912-t81 egy évig segédként dolgozott Balogh
Jozsef miihelyében. Itt ismerte meg a gyulai kolbaszgyartas fogasait. 1935-ben 6 vitte el
termekeit a Brisszeli Vilagkiallitasra. A ,kis paros Gyulai kolbdsz” arany diplomét nyert.
Stéberl a varos szweben vett egy iizemet, ahol megteremtette a Gyulai kolbdsz és egyéb
szarazkolbaszok ipari” iizemszerli gyartasit. Uzeme a komyék egylk legnagyobb
husfeldolgozdjava nétte ki magat, ebbdl kifolydlag a kornyezé telepiilésekbdl is alkalmazott
szakembereket. Lathat6, hogy mar tébb mint 100 évvel ezeldtt osszeforrt a GYULAI
KOLBASZ készitésében a kivalo mindség és a megfeleld termelési volument biztositd
uzemszerli gyartds feltételrendszere, mely a mai napig is jellemzi ezt a magyar nemzeti
csticsterméket. A II. vilaghdborat, majd az allamositast és vallalati 6sszevonasokat kovetden
is sikertlt megdrizni mindség iranti gyartasi igényességet, s ennek szellemében folytattak a
GYULAI KOLBASZ gyértisat, melynek természetesen meglrizték az évszazados
hagyomanyt. Tették ezt a technoldgia és technika folyamatos fejlesztése, a piacon maradast
lehetdvé tevd folyamatos innovacio és a nagyszerti szakemberek sordnak kinevelése mellett.
A minbséget, az egyediséget, a kiilonlegességet a magyar ¢s a kiilfoldi fogyasztok sokasaga
mellett a szakmai is nagyra értékeli, melyet (a lista hosszisdga miatt csak a
leglényegesebbeket kiragadva) szamos siker és mindségdij is bizonyit:

- Vilagkiallitas, 1910 Briisszel, aranyérem, diszoklevél
- Vilagkiallitas, 1935 Briisszel, aranydiploma, diszoklevél
- Kivalé Aruk Féruma embléma jogosultja




- Foodapest Sikerdij, 2000

- Magyar Termék Nagydij, 2001
- Magyar Mingség Haza, 2001

- Exportfejlesztési kiilondij, 2001
- Superbrand 2009, 2013

Mindezek alapjan buszkén éllithatjuk, a GYULAI KOLBASZ termékként tobb mint egy
évszazada hirdeti a magyarsag csucsteljesitményeként hazank allattartéinak, husipari
szakembereinek felkésziiltségét, szakmdjuk ¢és munkdjuk irdnti elkotelezettségét, a vevik
elégedettsége és az ezt eredményez6 kivalo minéség mindenkori biztositasaért végzett
kimagaslé szintli munkajat, s mutatja meg az egész vilagnak, hogy milyen a hagyomanyok
megdrzésén alapulé magyar csiicsgasztrondmia.

Mi ezért ajanljuk a Gyulai kolbasz hungarikumma nyilvanitasat.

Gyula, 2013. oktober 7.
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MIERT AJANLJUK A GYULAI KOLBASZ HUNGARIKUMMA NYILVANITASAT?

LAz élet il rovid ahhoz, hogy Tossz bort igyunk!™ — tarfja a kizismerl szalléige. s a kivélo
seckseardi, villanyi, lokal, cori, soproni (¢s szerencsére még hosszasan tolytathatnink a sort}
boramkat késtolva nemesak mi, de a kidfoldi vendégeink is igazat adhamak ennek. Igaz ez az
élelek eseieben is. Ha jokedvi, ha rossekedvii az coaber, epy jé éiel - moadjuk egy finom
kolbasz. — mindig jé tirs. Killindsen igaz ez epy kildnlcges [Uszerezésti éiek csctén. A
termékeny magyar fold nap érleite kincsei, a fokhagyma, a flseerpaprika, a kéménymag, ¢s az
idegen 101dek immaron ¢vszizadok Ola ndlunk vendégeskedd izesitdje, a bors, a mindségi
sdval egyiilt a killonleges hazd {zvildg egyik legmarkansabb termckeként foremtik meg a
JOjla kolbdset, nalunk éppen a gyulail. Azt a gyulal kolbaszt, amclyik mar szaz ¢vvel ezeltt
is vilagkiallitasi aranyérmet nvert, s amelyik manapsdg is djabb ¢s Gjabb clismerésben
részesil. A tradicid ¢s & mindség az a paros, amitdl a gyulai paroskolbdsz piarailanu] [inem.
Az emiitert tliszerck, a kivalo magyar husalapanyag, a gondos feldolgozas mellett benne van a
gvulai hentosck generfciét altal Ssszoeyvjldil ludds, a kolbdszkészids apardl fiura szallo
szeretete, a masoknak drdmet okozni akavas szandéka is. Nem véletlen, hogy a gyulm kolbasz
kiyzisségénitt ténvezd is. Nemesak a (vyvulai 1lentesek lagyomanyirzi ligvesiilete, de mas
civil szervezetek esetében is igy van ez. llosszabbra nyvulé programjaink idején egyszer csak
eldkeriil {persze kolbaszevd cmberek kdzott kevéssé sem véletlentl) néhdny kardj puba
kenyér meg coy (1étszamuol fligedon kettd, hirom, ...) szdl gyulai kolbdsyz. S valahogy a
kolbésszal cgyiilt jon a jokedv, kisimulnak a7z arcok, halkul vagy elmarad a beszélgetés, s az
arcokon az ,€lni jo életérzéssel egyszerve csak egyiitt eszik az cadsz tarsasag. Az idds és
fatal, a nd és o férfi, a sovany €s a teltkarcsu™, a gyulai ¢s a venddég, a szomori €38 a vidam, a
gvenge ¢s az ords, a kiesi ¢s a nagy, mert a gyulad kolbdsz nem Lesz kiildénbséget, a gvulai
kolbasz nem wvélogal, a pyulu kolbisz mindenkinek élményt ad, a gyulai kolbasz
coyeliemleges, de mégis magvar, nagyon magyar. Ez sosem volt beszédiéma, de valahogy
mindenki igy gondolkodik ROLA, valamicrt dsszckot benniinket. Ha vendSgségbe megyiink
valahovi, legyen az itthon vagy kiltéldon, a legnagyobb drdmdt mindiy ez az ,ajdndék™
okozza, s hi hozzdnk ldtogalnak el bardtaink, ismertsgink, mindig visznek belole mutatdoba,
kostoldba az otthoniaknak, hogy 6k is atélhessck a taldlkozdst vele. Uermészetes, hogy igy
tesziink, természcres, hogy izy tesznek, mert a gyulai kolbasz az életink (& persze éicltink)
1észe, ogy darab abbol. amil gyulaisagnak, magyursignak crzink, egy résy, abbol, ami atjarja
Gyulan az embert a7z ulcdkon, tereken, a miiemlékek komyezetéhen. A miltunk, jeleniink, de
gyvben a jovink egy davabja, a biztos pont, amihez visszatérhetiink barmikor. Sok generacio:
Sta ismmerik az i S8k, s cnnck okdn szerclik, (UK, €5 persze biiszkek rd. Mi, a ciyil
seervezelek lagjai, vezeldl, Usziségviseldi is lmy vagyvunk ezeel, s hisziink benne, hogy
nemcsak a gyulaiak, de a magyar nemzet is hiiszke lehet erre a kincsve. Kiildnleges, egyedi, éx
Jellegzetes (aki kostolta, az mar érezte ezt), mdjak és jegyzik czt itthon és kulfoldon is



egyarant, s azonnal tudjik azt is, hogy Magyarorszigrdl szdrmazik. Llég lenne az is, ha csuk
az ¢hségankel csillapitand, de ennél sokkal tobbet ad: igazi LLMENY fogyasztojanak. S miér
vonnink meg szanktol a4 jo, 2 finom falatot, miért nélktléznénk czt a esodalalos élményt, ha
van. Iétezik. clérhetd. A mdr cildlt szalloigét némiképp madositva kijelenthetjiik, hogy az élet
tal rovid ahhoz, hogy rosse élell epyimk. S ha ezt valljuk, akkor tudnunk kell, hoey kell és
emiall vam 1% egy bizios pont, egy ,falnivalo™, amit bammikor chettink. Nos, ¢z a GYULALI
KOT.BASZ, ami kedvenetink!

Mindozek mrialt jo sqvvel és telies meggydz6déssel ajdnljuk a GYULAL KOLBASZ
hungarikummad nyilvanitdsdr,

Gyula, 2013. oktéber 2.
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Husipari Dolgozék Szakszervezete
Telefon: 1/413-2111

Budapest Mobil: 30 /2483 - 234
Varosligeti fasor 44. Fax.: 1/413-2119
1068 E-mail.: hdsz@t-online.hu

Gyulai kolbdsz ajanlasa

A Gyulai Kolbasz a legutébbi kozvélemény kutatdsok szerint is a Pick
Szalamival egyiitt a magyar lakossag korében az egyik legismertebb magyar
termék. Eppen gy jellemzi Magyarorszagot, a magyar étkezési kulturat, mint a
Szegedi Paprika, vagy a Tokaji Bor.

Népszerlisége, ismertsége 1868 ota toretlen, ha husipari termékrél van szo,
szinte minden magyar allampolgar, mint jellegzetes magyar terméket azonositja,
nem szorul semmilyen magyarazatra.

A tobb mint szazéves multra tekintd husipari szakszervezet dokumentumai
kozott is meghatarozd gyarként és hires termékként szerepelt mar 1910-ben a
Gyulai Uzem ¢és annak elismert terméke, a Gyulai Kolbasz.

A szakszervezet tapasztalata szerint is a Gyulai Huskombinat legujabb kori
torténete kapcsan a gyar és a kolbasz fennmaradédséért folytatott akcidkban nap,

s

azzal a véleménnyel, hogy nehogy mar ez a szimbolikus magyar termék, illetve
annak gyartd lizeme megsziinjon.

Javasoljuk, hogy a Gyulai Kolbasz is keriiljon a hungarikumok soraba.

Budapest, 2013. oktéber 4.

Tisztelettel:

Kapuvari Jézsef
elnok



X111, melléklet

Fotok rendezvényekrol




XIII. melléklet
Rendezvények IL 2013-bél ;
Csiilokfesztival Békéscsaba, Magyar értékek kiallitasa Bazilika, OMEK 2013,
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X1V. melléklet
Nyilatkozat

I11.3. A javaslathoz csatolt sajat készitésti fényképek és filmek felhasznalasara vonatkozé
hozzajarul6 nyilatkozat

Nyilatkozom,

hogy a javaslathoz csatolt fényképek kozil a javaslatban szerepl6 termékeket bemutatd, Ill. 1. sz.
mellékletben szerepld fényképek a Gyulahus Kft. tulajdonat képezik, és hozzajarulok a magyar
nemzeti értékekrél és a hungarikumokrél széld 2012. évi XXX. torvény, illetve a magyar nemzeti
értékek és a hungarikumok gondozasardl szélé6 114/2013. (IV. 16.) Korm. rendelet szerinti

felhasznélasukhoz.
Budapest, 2013. oktdber 1.

Daka Zsolt
Ugyvezet6 igazgatd
Gyulahus Kft.




